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ISENSOR

Inteligentna pakowarka prozniowa




Nasze portfolio
produktéw znajduje
zastosowanie

w najbardziej
wymagajacych kuchniach
profesjonalnych i
obejmuje:
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Innowacja, jakos¢
i doskonatos¢
gotowania: nasze
zaangazowanie

Wielokrotnie nagradzana gama

produktow

Uznanie jakosci i doskonatosci produktéw

Mychef znajduje odzwierciedlenie
w przyznanych na przestrzeni lat
prestizowych nagrodach o zasiegu

miedzynarodowym.
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3 powody, dla ktérych mychef
warto wybraé iSensor

Solidne i
trwate

Zawsze doskonale
zapakowane i
zapieczetowane

100%
Automatyczna

Aby uzyskac¢ optymalng proznie i
bezpieczne uszczelnienie, nie trzeba
wprowadzac zadnych parametrow

Dzieki konstrukgcji

listew uszczelniajgcych

Zze wzmochnieniami

ze stali nierdzewnej,
systemowi autokalibracji i
samooczyszczania oleju.

Dzieki patentom iVac i iSeal
Twoje pakowanie prézniowe
bedzie zawsze idealne, bez
koniecznosci nadzoru.




Inteligentna maszyna pakujaca

ISENSOR

Jedyna na rynku w 100%
automatyczna dzieki
potaczeniu naszych
opatentowanych
technologii iVac + iSeal




O opakowaniu produktu

Opakowania na swieza
Zywnos¢

Opdznia namnazanie sie bakterii w surowej
zywnosci, zachowujac jej smak i swiezos¢ na
dtuzej w tatwy i higieniczny sposéb

Gotowanie prézniowe

W przypadku gotowania prézniowego gotowa-
nie jest tak delikatne, ze zywnos¢ zachowuje
caty smak w srodku, nie dochodzi do parowania,
mieso staje sig delikatne, a sktadniki odzywcze,
aromaty i smak potrawy zostajg zachowane.

Ochrona przed
odmrozeniem

Unikaj mozliwosci poparzenia produktu, po-
niewaz nie ma bezposredniego kontaktu zimna
z zywnoscia. W ten sposdb zywnos¢ zachowuje
optymalne warunki przechowywania.

Opakowania na gotowana
Zywhnos¢é
Upros¢ i usprawnij obstuge dzieki lepszemu zar-

zadzaniu magazynem. Migso i ryby zachowuja
swoj smak i konsystencje
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Nowe smaki, aromaty i
tekstury

Pakowanie prézniowe zywnosci pozwala nam
na eksperymentowanie z nowymi technika-
mi takimi jak: impregnacje, pianki, marynaty,
barwigce lub aromatyzujace zywnosc¢, zmieke-
Zajace sosy itp.
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Magazyn, ktéry ogranicza
ilos¢ odpadoéw

W prosty sposob uporzadkuj swoje zapasy zyw-
nosci wedtug dat. Ponadto zywnos$¢ pakowa-
na prézniowo jest zawsze przechowywana w
najlepszych warunkach, zabezpieczona przed
Zanieczyszczeniami zewnetrznymi, co wydtuza
zywotnos¢ produktu i ogranicza ilos¢ odpadow

Wieksza rentownosé
Twojej firmy
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Pakowanie préozniowe dla
innych sektoréw

Oproécz szerokiego zastosowania w restaurac-
jach, pakowanie prézniowe sprawdza sie takze
w branzy elektronicznej, jubilerskiej i kosme-
tycznej.

oXe)
Optymalizuj zakupy

Rob wieksze zakupy i przechowuj je prézniowo
do pdzniejszego wykorzystania. Inteligentny
sposdb na zakupy i oszczednosé czasu i pienie-
dzy.
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Standaryzacja produkciji,
ktora skraca czas pracy

Organizowanie pracy z wyprzedzeniem oznac-
za optymalizacje rentownosci. Upraszcza pro-
cesy i skraca czas pracy.

Precyzyjna kontrola
kosztow

Zapewnia precyzyjna kontrole kosztéw poprzez
umozliwienie doktadniejszego porcjowania ra-
cji zywnosciowych, ograniczajac ilos¢ odpaddw



Opatentowana technologia
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Inteligentny czujnik, ktéry automatycznie
dostosowuje optymalng proznie dla kazdego
rodzaju produktu, nawet jesli jest on pltynny

lub porowaty.

techniki kulinarne

Nieograniczone pakowanie ptynow

Impregnacja owocow

Przezroczyste

Marynowane z torebka/bez

e Odpowietrzany z workiem/bez
e Pasztet stasburski
® Oczyszczanie mieczakow z piasku

e Prozniowe pakowanie stoikow

&
ZALETY

® Bezpieczenstwo w procesie
prozniowym bez koniecznosci
posiadania wczesniejsze]
wiedzy

e Zawiera program do ptyndw
w trybie automatycznym

e Optymalizacja czasu w
kazdym opakowaniu

e Unikaj niepotrzebnego
nadmiernego wysitku i
minimalizuj konserwacje

e Zmniejsza utrate masy
Zywnosci w wyniku gotowania

* Wieksza higienai
bezpieczenstwo zywnosci

® Mniej emulsji wodnej w oleju
pompy

® Mniejsza mozliwosc¢ korozji w
obwodzie prézniowym

©

WARTOSC DODANA

100% automatyczne dzieki
iSeal + iVac. Pakowarki
innych marek posiadaja
automatyczne zasysanie,

ale nie zgrzewanie, dlatego
nie mozna powiedziec, ze

sg to maszyny pakujace w
100% automatycznie, gdyz
konieczne jest wprowadzenie
parametrow i ich regulacja, aby
zapobiec spaleniu worka.

W przypadku iSensor
wszystkie zaawansowane
funkcje sg standardem.




Opatentowana technologia

iISEAL

Inteligentne uszczelnienie, ktoére
automatycznie dostosowuje czas i
temperature kazdego cyklu.
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e Reguluje parametry w
zaleznosci od worka,
temperatury i czestotliwosci
pakowania

e Bezpieczne uszczelnianie
bez koniecznosci modyfikacji
parametrow

e zapobiega przegrzaniu
sie, wydtuzajac zywotnosc
wszystkich jego elementéw

® Worki nie pala sie
e Minimalizuj straty i koszty
e Proste w obstudze

e Mozliwosc¢ zgrzewania
workow aluminiowych bez
dodatkowych kosztow
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WARTOSC DODANA

100% automatyczne
dzieki iSeal + iVac. Jedyna
Nna rynku inteligentna
maszyna pakujaca, w
ktorej nie ma koniecznosci
wprowadzania parametrow
ani nadzorowania procesu.




Opatentowana technologia

MCYV (Multi Cycle Vacuum)

Automatyczne powtarzanie cykli prézniowych
bez nadzoru lub koniecznosci recznego

opuszczania i podnoszenia pokrywy. @ @
ZALETY WARTOSC DODANA
e Umozliwia infiltracje cieczy w Oferuje do 9 petnych, ciggtych
ciato state cykli prézniowych, bez
Kard Wl oréni . koniecznosci manipulowania
0 “‘*x ° razdy cy. prozmowy ez mMaszyna pakujaca.
i X uszczelnienia odpowiada
“__ 1,5 godzinom marynowania
<N w normalnych warunkach.
. NS ‘ o N Dzieki patentowi MCV
“' _x" mozemy to zrobié
. e automatycznie i bez nadzoru
=4
®
Techniki kulinarne
e Ogorki konserwowe e Osmoza e Impregnacja
Przyspieszamy proces Ptyn moze zmienic Zmienia sie smak
I poprawiamy wynik. wiasciwosci zywnosci. Zywnosci, ale nie
Przyktad: Anchois w Przyktad: Ananas z konsystencja. Przyktad:
occie. Malibu. Mieso z alkoholem.




Inne elementy

Niezalezne listwy
zgrzewajyce

Wybierz zadang konfiguracje
pakowania w zaleznosci od
produktu lub zastosowania
dzieki niezaleznosci listew
zgrzewajacych. Maksymalizuje
przestrzen komory prozniowe]
I minimalizuje energie

zuzywana w kazdym cyklu.
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Umozliwia kontynuacje
pracy nawet w przypadku
uszkodzenia jednej z listew
zgrzewajacych

Minimalizuje zuzycie energii

Maksymalizuj prestrzen
robocza w pomieszczeniu

Umozliwia prace tylko z
jedna listwa, przedtuzajac
zywotnosc¢ pozostatych,
nieuzywanych listew

Podwodjnie
spawane listwy
zgrzewacjyce

Nowa konstrukcja

listwy zgrzewajacej ze
wzmochieniami ze stali
nierdzewnej sprawia, ze jest
ona bardziej wytrzymata i
trwata. Umozliwia podwaojny
zgrzew, zapewniajac
optymalne bezpieczenstwo

ZYWNOSCI.
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Wyzsza jakosc
pakowania prozniowego i
bezpieczenstwo

Mozliwos¢ zgrzewania
workdw nawet jesli sg mokre
w srodku

Mozliwosc¢ pakowania workow
jednego na drugim




Wiecej funkcji iSensor

Vacuum

Standby

Funkcja ta pozwala na utrzymanie prézni
wewnatrz komory przez czas nieokreslony.
Umozliwia to tworzenie zestalonych pianek
oraz inne zastosowania np. marynaty, skracajac
czas marynowania nawet o 90% w pordwnaniu
do techniki tradycyjnej.
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ExtraVacuum

Wydtuza czas prézni po osiggnieciu 100% prozni
i wypycha powietrze z porowatej zywnosci. Bar-
dzo ciekawym zastosowaniem sg impregnacji,
technika polegajgca na zastgpieniu powietrza
W porowatej zywnosci ptynem.

OPATENTOWANE

SCS (System samokalibracji)

Wysokos¢ nad poziomem morza i warunki po-
godowe zmieniaja ci$nienie atmosferyczne, co
wptywa na jakosé¢ opakowania. Z tego powo-
du iSensor automatycznie kalibruje sie bez in-
terwencji uzytkownika, aby zawsze zagwaran-
towac idealna préznie.
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Opakowania z gazem
obojetnym

Pakuj kazdy rodzaj zywnosci z pewnosciag be-
zpieczenstwa zywnosci i gwarantujac jakosé
najdelikatniejszej swiezej zywnosci: ryb, skoru-
piakdw, warzyw.. Dodatek gazu obojetne-
go chroni réwniez delikatng zywnos¢, ktora
mogtaby odksztatci¢ sie lub peknac¢ podczas
pakowania

Soft Air

Progresywny wlot powietrza dla lepszego dos-

tosowania worka prézniowego do pakowanego
produktu. ldealny do produktéw, ktére moga
odksztatcic sie lub peknac¢ podczas pakowania.
Zdobadz estetyczne opakowanie, ktdre bedzie
mozna eksponowac na pdtkach lub w gablo-
tach na sprzedaz.

AutoClean Oil

(Samooczyszczanie oleju)

Automatycznie eliminuje skroplong wode pows-
tajgca podczas pakowania, przedtuzajac zywot-
nosc oleju i trwatos¢ pompy. Maszyna pakujaca
automatycznie powiadamia Cie o idealnym mo-
mencie na przeprowadzenie samooczyszczenia
oleju.

Fan

Jednoczesne pakowanie
workow jeden na drugim

Specjalna konstrukcja listwy zgrzewajacej
umozliwia pakowanie dwdéch naktadajgcych sie
workow, co pozwala uzyskac¢ idealne opakowa-
nie w obu. Rozwigzanie skracajace czas produk-
cji 0 50%.

Wytrzymata, podwoéjnie
amortyzowana pokrywa z
metakrylanu

Przezroczysta pokrywa metakrylanowa o wy-
sokiej wytrzymatosci z bardzo wytrzymatymi
zawiasami aluminiowymi i podwdjng amorty-
zacja.

mychef.

Listwa zgrzewajaca bez
potaczen

Specjalna konstrukcja bezprzewodowej listwy
zgrzewajacej wraz z komorg prézniowa wyko-
nang ze stali nierdzewnej o zaokraglonych
krawedziach sprawia, ze czyszczenie maszyny
pakujacej jest znacznie tatwiejsze i szybsze.

Komora prézniowa ze stali
nierdzewnej AISI 304 z
zaokraglonymi krawedziami

Konstrukcja z wysokiej jakosci, trwatej stali nier-
dzewnej AISI 304 z komorg o zaokraglonych
krawedziach dla znacznie fatwiejszego czyszc-
zenia.

Uchylny system otwierania
utatwiajacy konserwacje

Umozliwia tatwy dostep do wszystkich czesci
w celu konserwacji, skuteczne czyszczenie po-
dzespotdw i wygodny proces wymiany oleju.

Zimniejsz koszty | czas konserwacji.



tacznosc

Zarzadzaj maszyng pakujaca za
pomoca telefonu komaorkowego |
drukuj etykiety

Kontrolowanie nigdy
nie byto tak tatwe

Podtacz swoj telefon WYyslij program do maszyny

komorkowy do maszyny pakujacej, aby pakowata to

pakujgcej iSensor przez automatycznie lub zapisz go
Bluetooth i nawiguj lub na inny czas

edytuj parametry pakowania

w zaleznosci od rodzaju

zywnosci lub techniki

kulinarnej za pomoca 10

programow pakowania z

inteligentnymi funkcjami iVac

i 1ISeal.

Wydrukuj etykiety i przyklej
je do workow prézniowych.
Zapisuje wszystkie istotne
informacje, nazwe preparatu,
opakowanie | date waznosci,
temperature przechowywania

I kod kreskowy

mychef
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ZALETY

Lepsza organizacja
Kontrola zapasow pakowane]
ZYWNOoSCI

Oszczednosc czasu w
zarzadzaniu programami do
SELOWENRIE!
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