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G7A

Krajalnica grawitacyjna do wedlin i serow | automatyczna | z
wbudowanym licznikiem plastrow | n6z @ 370mm | 0,38 kW | G7A

Obrébka mechaniczna > Krajalnice do wedlin

G5A/G7A BRUSHLESS
lomabladle A B C D E F G H |
@350 610 465 760 610 780 895 690 370 555
@370 610 465 760 610 790 895 685 365 550

Opis

e Krajalnica do wedlin i seréw o kompaktowej budowie, znajdzie zastosowanie w supermarketach,
hipermarketach, cateringu, sklepach, w punktach gastronomicznych

¢ Urzgdzenie posiada wbudowany licznik plastréw - ustawiany rosngco lub malejgco (krajalnica zatrzymuje
prace po osiggnieciu ustawionej liczby plastrow)

* Ergonomiczne i pochylone sanie pozwalajg na precyzyjne krojenie ciezkich produktéw

* Obudowa wykonana z anodowanego aluminium utatwiajgca czyszczenie sprzetu

* Wbudowana ostrzatka - gwarantuje niezawodng i dtugotrwata prace

e Ostra i precyzyjna tarcza zapewnia prawidtowe rownomierne krojenie

* Naped paskowy

* Wydajna automatyczna przektadnia z silnikiem bezszczotkowym

e Dostepne 3 predkosci produkcyjne, z mozliwosciag ich zmiany podczas pracy krajalnicy (zalezne od dtugosci
plastra)

e Tryb energooszczedny - funkcja samoczynnego wytaczenia maszyny przy dtuzszej bezczynnosci

e tatwa regulacja grubosci porcji

* Wyjmowana taca podawcza - tatwa w demontazu i czyszczeniu

* Funkcjonalny uchwyt mechanizmu tnacego

* Intuicyjny panel sterowania z wyswietlaczem

e Certyfikat CE

e UWAGA: Aby krajalnica poradzita sobie bezproblemowo z réznymi typami seréw - wymagany jest
noéz z powtoka teflonowa

Parametry techniczne

Wymiary [mm] 780x610x690
Moc [kW] 0,38
Zasilanie [V] 230
Srednica ostrza [mm] 370
Srednica krojonego produktu [mm] max 265
Regulacja grubosci krojenia [mm] 0-24
Wymiary stotu podawczego [mm] 225x320
Waga [kg] 61
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Akcesoria

e TEFLON 370L - N6z z powtoka teflonowg do seréw o Srednicy 370 mm

e TEFLON 370VLC - N6z z powtoka teflonowa do seréw i ostong ostrza o srednicy 370 mm

* BEK - Zestaw narzedzi potrzebnych do bezpiecznego wyjmowania ostrzy

* MICRO - Mikroprzetacznik pokrywy noza - zabezpieczenie pozwalajace na zatrzymanie pracy krajalnicy przy
demontazu

¢ ALUM - Aluminiowe uchwyty

* INOX - Ostona ostrza ze stali nierdzewnej

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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