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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosé

ARC-300L

Wypome.me Witryna cukiernicza ARC-300L | 350l

pizzerii Chtodnictwo > Witryny chtodnicze cukiernicze

WP

Wyposaienie
piekarni

Plece
konwekcyjno
parowe

i

Opis
¢ idealne do prezentacji i przechowywania tortéw, ciast, deseréw, a takze innych produktéw spozywczych
* wewnetrzne oswietlenie LED pod kazda pétka
* nowoczesny design potaczony z wysokg jakoscia wykonania
* prezentacja produktéw z 4 stron
* wbudowany uktad chtodzenia
* regulowane szklane poétki
Obrébka ¢ regulowana temperatura pracy od 2 do 8°C
iechaniczia * szyba frontowa, szyby boczne i drzwiczki wykonane z
e dwuwarstwowych szyb hartowanych zapewniajg duzg wytrzymatos¢ i bardzo dobre wtasciwosci izolujgce
* chtodzenie dynamiczne gwarantuje rownomierne rozprowadzenie
* powietrza wewnatrz catej witryny zapewniajac réwng temperature na kazdej pétce
e 4 kétka, w tym 2 z hamulcami
* wykonane ze stali nierdzewnej
* automatyczne odszranianie
Chiodnictwo

Parametry techniczne

wymiary zewnetrzne [mm] 650x805x1445
pojemnosc [1] 350
Wyposazenie waga [kg] 135
iton) zuzycie energii [kWh] 4,9
zakres temperatur [°C] 2do 8
zasilanie [V] 230
moc [kW] 0,46/0,48
Wyposatenie ilos¢ potek [szt] 3
St wymiary pétek [mm] 585x394
wymiary dolnej pétki [mm] 585x451
regulacja pétek TAK
chtodzenie DYNAMICZNE
Technologia czynnik chtodzacy R290
i wyswietlacz TAK

Resto Quality Sp. z 0.0. - ul. Zamknieta 10/1.5, 30-554 Krakéw - NIP 6751503822 - KRS 0000511822

tel. 12 307 06 72 - serwis 577 609 633 - www.restoquality.pl

Karta katalogowa - ARC-300L
Strona 1



\ e
h\ ﬁﬁﬁﬁﬂ @
RESTOQUALITY @ &S5
SREN o
Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc
Dlaczego warto wybrac¢ witryne cukiernicza Resto Quality ARC-300L?
e dzieki podwéjnym szybom witryna posiada bardzo niskie zuzycie energii
Wyposdlehie o pra.cu1e ?a ekolqglcznym czynrlnklu R290 o o ) .
pizzerii * kazda pétka posiada osobne oswietlenie oraz mozliwos¢ ustawienia jej w pozycji pochytej
* wbudowane kétka utatwiaja jej transport
* 12 miesieczna gwarancja na terenie catej Polski
@ Do pobrania
Instrukcja obstugi
Wyposaienie
piekarni Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia
Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
Plece
konwekecyjno
parowe
Obrébka
mechaniczna
Chiodnictwo
Wyposaienie
kawiarni
Wyposazenie
lodziarni
Technologia
zmywania i higiena
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