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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

MW EKO 2

Myjka koszowa | myjnia koszowa | Multi Wash eko | Zernike |
12xGN1/1 | 18x600x400 mm | 1801 | 1,85 kW | 890x600x1340 mm |
MW EKO 2

Zmywalnia i higiena > Zmywarki do tac i garnkéw

Opis

* Multi Wash od Zernike doskonale myje takie naczynia jak garnki, pojemniki GN, patelnie i wszelkie przybory
kuchenne o wysokim stopniu zabrudzenia przy bardzo niskim zuzyciu pradu i energii

* Myjka koszowa posiada zanurzeniowy system mycia przeznaczony do odttuszczania, odkamieniania i
dezynfekcji, w petnej zgodny z przepisami H.A.C.C.P., wszelkich przyboréw kuchennych, niezaleznie od
rodzaju materiatu

* Jest w catosci zaprojektowana i produkowana we Wtoszech, przy uzyciu wysokiej jakosci komponentdéw i
najnowoczesniejszych technologii

* W przeciwienstwie do innych zmywarek do naczyn, Multi Wash jest jedynym urzadzeniem, ktéra jest w
stanie umy¢ dowolne przybory kuchenne przy uzyciu tej samej wody i tego samego detergentu przez
miesiac, bez spadku wydajnosci i rezultatow

e W fazie mycia, zanieczyszczone rzeczy sg catkowicie zanurzone w detergencie, ktéry dociera do kazdej
szczeliny, usuwajac brud i odkamieniajac cata powierzchnie przedmiotu. W ten sposéb mozna réwniez
umy¢ filtry do okapu, stojaki, kosze frytkownic i wszystko to, czego zwykle nie da sie umy¢ tradycyjnymi
maszynami

* Multi Wash podgrzewa wode i utrzymuje ja w statej temperaturze 80°C, ekonomicznie i bezpiecznie

¢ Uzupetnianie wody w maszynie nastepuje automatycznie

e Wszystkie modele Multi Wash posiadajg praktyczny system zaczepoéw, ktéry sprawia, ze reczne
podnoszenie kosza jest bardzo tatwe

¢ Konstrukcja ze stali nierdzewnej AISI 304

e Zbiornik jest izolowany termicznie, aby zapewni¢ utrzymanie statej temperatury i zmniejszy¢ zuzycie pradu

* Obwody termohydrauliczne sg zlokalizowane w oddzielnych elementach urzadzenia, aby uprosci¢ czynnosci
konserwacyjne

* Modele MW-UP s3 wyposazone w automatyczny system podnoszenia kosza

* W zestawie standardowy kosz

Opatentowany detergent

Detergent stosowany w Multi Wash zostat zaprojektowany specjalnie w celu maksymalizacji wydajnosci mycia.
Jego specjalny sktad zapewnia statg i niezmienng skutecznos¢ przez okres jednego miesigca dla wszystkich
rodzajéw materiatéw, w tym dla przedmiotéw aluminiowych i polietylenowych
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Aluminium

Aluminium jest bardzo popularnym materiatem w kuchniach gastronomicznych ze wzgledu na jego wysoka
przewodnos¢ cieplng i niskg wage: ponadto, fatwo sie go ksztattuje, jest réwniez szeroko stosowane w
piekarniach i cukierniach do tworzenia form do deserdéw. Jednak aluminium wymaga szczegdlnej ostroznosci
podczas mycia, poniewaz bardzo tatwo sie utlenia. Multi Wash to jedyna technologia na swiecie, ktéra
potrafi czysci¢ aluminiowe naczynia kuchenne, bez ich utleniania i czernienia sprawiajac, ze garnek
ISni jak nowy

Skuteczny i praktyczny

Multi Wash jest praktyczny, poniewaz umyje wszystko czego potrzebujesz, o kazdej porze 24 godziny na
dobe, bez przerw. Multi Wash jest skuteczny, poniewaz gteboko odttuszcza i usuwa nawet najciezsze i
najstarsze zabrudzenia, dezynfekujac wszystkie materiaty. Nie ma juz koniecznosci recznego mycia i
uzywania gabek lub druciakéw, ktére sa niehigieniczne i stanowig niebezpieczne zrédto zanieczyszczen

Oszczedzaj koszty wody i detergentu

Ciggte mycie przyboréw kuchennych wigze sie ze znacznymi kosztami wody i detergentu. Dzieki specjalnej
kombinacji detergentu i systemu mycia, rozwigzanie Multi Wash jest w stanie zagwarantowac
niezmieniona wydajnos¢ przez miesiac, bez koniecznosci dodawania wody lub detergentu w tym
okresie. Wigze sie to ze znacznymi oszczednosciami

Wybierz MULTI WASH, aby zaoszczedzi¢ pieniadze

Oszczedzaj wode

Zbiornik Multi Wash napetniany jest raz na kazdy cykl mycia (srednio 30 dni), a roztwér zachowuje te sama
skutecznos¢ od pierwszego do ostatniego dnia

Oszczedz miejsce
Dzieki Multi Wash nie bedzie juz konieczne namaczanie silnie zabrudzonych naczyh w oddzielnych zbiornikach

Oszczedz czas personelu
Oszczednos$¢ czasu personelu przy recznym myciu i domywaniu ciezko zabrudzonych garnkéw czy patelni

Oszczedzaj energie

Dzieki wysokiej izolacji oraz zastosowanej technologii grzewczej, woda utrzymywana jest w statej temperaturze
przy bardzo niskim zuzyciu energii

Oszczedzaj czas

Czas mycia wynosi okoto 8 do 15 minut, w zaleznosci od poziomu zabrudzenia. Mozna jednak zastosowac
dtuzszy cykl mycia w celu nadzwyczajnego czyszczenia, stosujac tryb mycia nocnego

Parametry techniczne

Wymiary z zamknieta pokrywg [mm] 890x600x875

Wymiary [mm] 890x600x1340

Moc [kW] 1,85

Zasilanie [V] 230

Pojemnosc [I] 180

Pojemnos¢ pojemnikéw i tac 12xGN1/1 lub 18x600x400 mm
Waga [kg] 92

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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