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RQIC-35A
Kuchenka indukcyjna | pojedyncza | 3,5 kW | RQIC-35A
Obróbka termiczna > Kuchnie gastronomiczne indukcyjne

Opis
• Wysokiej jakości płyta indukcyjna do użytku profesjonalnego
• Kompatybilna z patelniami i garnkami o maksymalnej średnicy 26 cm, posiadających dno magnetyczne

(ferromagnetyczne)
• Regulacja temperatury w zakresie 70-280 °C
• Regulacja timera w zakresie od 0 do 240 minut
• Kuchenka posiada intuicyjny panel sterowania oraz wysokiej jakości płytę szklaną
• 8 stopniowa regulacja poziomu mocy, pozwala dobrać odpowiednią moc do danej potrawy
• Bezpieczeństwo korzystania z płyty indukcyjnej zapewnia opcja ochrony przed przegrzaniem. Płyta

wyłączy się, gdy temperatura naczynia znajdującego się na nim będzie zbyt wysoka
• Urządzenie posiada dwa wentylatory chłodzące, pozwalające utrzymać odpowiednią temperaturę płyty

podczas pracy
• Łatwość w utrzymaniu związana jest z zastosowaniem obudowy ze stali nierdzewnej, której czyszczenie

jest proste i bezproblemowe

Parametry techniczne
Wymiary [mm] 355x440x120
Moc [kW] 3,5
Zasilanie [V] 230
Zakres temperatury [°C] 70-280
Średnica pola grzewczego [mm] 235

Warunkiem udzielenia gwarancji na urządzenia siłowe (400V) i urządzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypełniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urządzenia
Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.


