@ RESTOQUALITY &% &

Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

TCR12 MO

wy;,;ﬂz;;,ie Wilk do mielenia miesa TCR12 | 230V | 150-200 kg/h

pizzerii Obrébka mechaniczna > Wilki do miesa

WP

Wyposaienie
piekarni

Plece
konwekecyjno
parowe

Opis
* Profesjonalny wilk do miesa wtoskiej produkcji
* Korpus wykonany ze specjalnego stopu aluminium
* Elementy tngco-mielgce wykonane ze specjalnego stopu aluminium, zeliwa oraz ze stali nierdzewnej
* Silnik z przektadnig pracujaca w kapieli olejowej
* Asynchroniczny silnik z zabezpieczeniem przed przegrzaniem
e tatwy demontaz w celu doktadnego wyczyszczenia
Obrébka e Popychacz wykonany z tworzywa ABS
iechaniczia  Antyposlizgowe nézki
* W zestawie: sitko 6 mm, néz oraz slimak
* Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy ciagtej
¢ Certyfikat CE

Parametry techniczne

Chiodnictwo Wymiary [mm] 220X370X440
Moc [kW] 0,75
Napiecie [V] 230
Wydajnos¢ [kg/h] 150-200

WyDomiar Srednica sita [mm] 70

larviarT Srednica oczek [mm] 6

Srednica wsadu [mm] 52
Waga [kg] 19

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i

podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia
Wyposazenie ) ) .
lodziarni Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.

Technologia
zmywania i higiena
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