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Rozen | opiekacz do kurczakéw elektryczny | wsad 30 kurczakéw
CREG6

Obrébka termiczna > Rozna elektryczne / gazowe

Opis

* Profesjonalny elektryczny rozen do opiekania drobiu, dziczyzny i golonki
¢ Korpus urzgdzenia wykonany ze stali nierdzewnej

* Przestronna komora grzewcza z otwierang szyba frontowa wykonang ze szkta hartowanego
* Dobra izolacja cieplna

* Niezalezne sterowanie kazdej z grzatek

* Drzwiczki z nienagrzewajgcymi sie uchwytami

* Wysokiej jakosSci elementy grzewcze umieszczone za roznami

* Prosty w obstudze

* Wewnetrzne oswietlenie komory utatwiajgce kontrole poziomu pieczenia
* Wyjmowana taca ociekowa na ttuszcz i resztki

* Prawe drzwi otwierane wraz z obudowg dla utatwienia wktadania rusztéw

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 1150x550x1520
llo$¢ rozen [szt.] 6

llos¢ grzatek [szt.] 12

Pojemnos¢ [szt.] 24-30

Moc [kW] 18

Zasilanie [V] 400

Waga [kgl 155

Dlaczego warto wybrac rozen elektryczny CRE6 Resto Quality?

* Prosty zatadunek komory, dzieki specjalnemu otwieraniu drzwiczek
* Posiada pojemng tacke ociekowa

* Precyzyjna regulacja grzatek elektrycznych

* Wykonany z dbatoscia o kazdy szczegét

* 12 miesieczna gwarancja na terenie catej Polski

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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