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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosé

RQBS125.912G

Patelnia uchylna gazowa | stal nierdzewna | 27 kW | 120 | |
1200x900x900 mm | RQBS125.912G

Obrébka termiczna > Patelnie gazowe

Opis

¢ Profesjonalna, bardzo wydajna i wszechstronna uchylna patelnia pozwala na przygotowanie duzej liczby dan
w krétkim czasie dzieki swojej duzej powierzchni roboczej

* Przeznaczona jest do obrébki termicznej potraw, smazenia, gotowania, duszenia i grillowania

e Patelnia jest bezposrednio ogrzewana za pomocg elementéw grzejnych ze stali nierdzewnej, znajdujacych
sie ponizej dna wanny

* Reczny system napetniania wanny woda za pomocga zaworu lub kranu do napuszczania zimnej wody

* Piezoelektryczne zapalanie ptomienia kontrolnego, z reczna regulacjg mocy, ptomien gtéwny i ptomien
ekonomiczny (w modelach gazowych)

* Precyzyjna i ptynna regulacja temperatury w zakresie od 50 do 250 °C

* Modele zasilane gazem wyposazone sa w zawér bezpieczenstwa z termoparg

* Pokrywa z zawiasami samobalansujgcymi

* Grube dno wanny patelni jest dodatkowo wzmocnione ptyta ze stali nierdzewnej, pozwala na réwnomierne
rozprowadzanie ciepta na catej powierzchni roboczej

* Duza moc grzewcza urzadzenia pozwala na szybkie nagrzewanie catej powierzchni patelni

* Reczny mechanizm przechytu za pomoca kota pokretnego z uchwytem, utatwia czyszczenie wanny i trudniej
dostepnych miejsc

e Funkcjonalny ksztatt leja wanny pozwala na jej szybkie i wygodne oprdznianie

¢ Pokrywa podnoszona jest za pomoca funkcjonalnej dzwigni znajdujacej sie z boku urzadzenia, zapewniajacej
bezpieczenstwo podczas korzystania ze sprzetu

e System bezpieczenstwa z automatycznym wytgczeniem grzatek po uniesieniu wanny

e Lampka sygnalizujaca prace urzadzenia, ktéra ostrzega przed przypadkowym dotknieciem i poparzeniem

e Patelnia moze by¢ zasilany gazem ziemnym lub gazem z butli - prosimy o wybér dysz przy sktadaniu
zamoOwienia

* Wymagany system wentylacji do odprowadzania spalin w modelach gazowych

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 1200x900x900
Pojemnos¢ robocza [1] 120

Pojemnos¢ catkowita [I] 130
Powierzchnia robocza wanny [m2] 0,63

Wymiary wanny [mm] 1120x560x220
Napetnianie woda reczne
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Innowacyjnosé Doswiadczenie Niezawodnosc

System grzania bezposredni
Przechylanie reczne
Wyposatenie Maksymalny przechyt wanny [°] 80
pizzerii
Przytagcze wody zimnej 1/2"
Regulacja temperatury [°C] 50-250
@ Moc [kW] 27
Rodzaj gazu G20/G30
Wyposaienie
piekarni Przytgcze gazowe 1/2"
Zasilanie [V] 230
Waga [kg] 179

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Plece Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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