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Opis

* Elektryczna frytownica marki Resto Quality to profesjonalne urzadzenie, ktére Swietnie nadaje sie do
szybkiego i prostego przyrzadzania frytek

* Profesjonalny design i duza pojemnos¢ sprawiajg, ze frytownica gastronomiczna Swietnie nadaje sie do
restauracji, lokali fast food, baréw z przekaskami, food truckéw, sklepdw, supermarketéw oraz innych tego
rodzaju miejsc

* Wysoka moc 2x 3 kW sprawia, ze frytownica osigga duzg wydajnos$¢ smazenia w niezwykle krétkim czasie
Obrébka e Zakres regulacji temperatury 60-200°C pozwala usmazy¢ zaréwno swieze, jak i gteboko mrozone produkty.

DD SCTI Wybrana wartos¢ tatwo ustawisz, uzywajac wygodnego pokretta. Automatyczny termostat utrzymuje
temperature i oszczedza energie. Dobrze widoczne kontrolki na panelu sterowniczym informujg o
nagrzewaniu oraz osiggnieciu wybranej temperatury

e Komora o pojemnosci 2x9 | miesci 2x6 | oleju, co wystarcza, aby osiggng¢ najlepsze rezultaty w
przyrzadzaniu jedzenia

* Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

* |stotng zaleta frytownic Resto Quality jest zastosowanie dodatkowej ostony grzatek, ktéra gwarantuje ,.zimna
strefe” oraz uniemozliwia bezposredni kontakt grzatki z koszem frytownicy. Takie rozwigzanie réwniez
wptywa na to, ze grzatka nie moze by¢ ,docisnieta” do dna komory pod obcigzeniem petnego kosza

* Funkcja ,,zimnej strefy” sprawia, ze okruchy i resztki jedzenia opadajac na dno zbiornika
przechowywane sa w oleju o nizszej temperaturze i nie przypalaja sie

Chiodnictwo

Parametry techniczne

Wyposaienie
kawiarni Wymiary [mm] 550x410x290
Wymiary kosza [mm] 2x 240x185x100
Wymiary komory [mm] 2x 235x295x150
Moc [kW] 2x 3
Zasilanie [V] 230
Wyposazenie
lodziarni Zakres temperatury [°C] 60-200
Pojemnos$¢ max. oleju [1] 2x 6
Pojemnos$¢ min. oleju [1] 2x 4
Pojemnos¢ catkowita [I] 2x 9
Technologia Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzgdzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
zmywania | higiena podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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