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DC98BB

Wypc;ﬁz-;nie Szafa chtodnicza przeszklona DC98BB | czarna | LED | 88l

pizzerii Chtodnictwo > Szafy chtodnicze przeszklone

WP

Wyposaienie
piekarni

Plece
konwekcyjno
parowe

&

Opis
e Szafa chtodnicza idealna do prezentacji i przechowywania produktéw spozywczych
* Chtodziarka ekspozycyjna sprzyja sprzedazy impulsowej i w najlepszy sposéb eksponuje produkty. Pétki
mozna regulowacd na wielu poziomach, dzieki czemu butelki, puszki i inne produkty s stabilne i tadnie
wyeksponowane w urzgdzeniu
* Obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo na kolor czarny
* Szklane, samozamykajgce sie drzwi skrzydtowe z cienkg ramag w kolorze czarnym
Obrébka e Szafa wyposazona w 2 ndzki
sechanicira * Pionowe, wewnetrzne o$wietlenie LED
* W standardzie 3 regulowane pétki druciane w kolorze czarnym
* Mechaniczna kontrola temperatury
* Pojemnos¢ szafy:
-butelka 33 cl (230,0 x 63,0 mm): 55 szt.
-butelka 50 cl (260,0 x 66,7 mm): 49 szt.
-puszka 25 cl (134,0 x 53,3 mm): 149 szt.
-puszka 33 ¢l (115,2 x 66,3 mm): 110 szt.
-puszka slim 33 cl (146,0 x 57,5 mm): 104 szt.
-puszka 50 cl (160 x 66,3 mm): 74 szt.

Chiodnictwo

Parametry techniczne

Wyposazenie Wymiary zewnetrzne [mm] 470x472x840
kawiarni L,
Pojemnosc [1] 88
Moc [kW] 0,085
Zakres temperatur [°C] 0-10
llo$¢ poétek [szt] 3
WyposaZenie Wymiar pétek [mm] 388x355
lodziarni
Chtodzenie statyczne
Czynnik chtodzacy R600a
Zuzycie energii [kWh/24h] 1,8
Zasilanie [V] 230
Technologia Waga [kg] 30

zmywania i higiena
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Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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