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OptiMe 11 FM

Ekspres automatyczny | Animo OptiMe 11 FM | modut swiezego

mleka
Wyposazenie kawiarni > Ekspresy do kawy automatyczne

Opis
Sekretem doskonatej kawy jest doskonaty ekspres. A gdy ekspres do kawy pozwala uzyska¢ oczekiwany

smak, nic wiecej do szczescia nie potrzeba. Mozesz doswiadczy¢ tego wszystkiego dzieki naszemu
najnowszemu profesjonalnemu ekspresowi do kawy: Animo Optime®.

Mocne espresso, pyszna kawa, cappuccino ze Swiezym mlekiem? Ekspres OptiMe zostat stworzony z mysla o
smaku ORAZ estetyce: btyskawicznie mielona kawa i spersonalizowane wzornictwo.

W petni konfigurowalny ekspres OptiMe umozliwia matym i $rednim przedsiebiorstwom wyrazenie swojego
indywidualnego stylu. OptiMe, czyli najbardziej kompaktowy ekspres w swojej klasie, zadziwia Swietnymi
parametrami i wyjatkowym smakiem.

Opis

* Ekspres OptiMe jest idealnym rozwigzaniem samoobstugowym dzieki tatwemu w uzyciu ekranowi
dotykowemu z intuicyjnym interfejsem

e Dzieki kompaktowym wymiarom OptiMe zmiesci sie wszedzie tam, gdzie potrzebna jest kawa.

* Liczne mozliwosci w zakresie konfiguracji (komercyjnych) komunikatéw wyswietlanych na ekranie - réwniez
podczas parzenia

* Wyposazony w modut swiezego mleka do przygotowania réznych napojéw na bazie espresso, w tym
cappuccino, latte i latte macchiato

* Wyposazony jest w innowacyjng i niezawodna pompe mleka, ktéra pozwala uzyskac¢ gestag mleczna piane w
kilka sekund

* Odwrécony system parzenia espresso

* Mozesz zaparzy¢ napoje w dwdch filizankach jednoczesnie (w 2 cyklach parzenia)

* Powiadomienie na ekranie, gdy zbiornik jest (prawie) pusty

e Ceramiczny mechanizm mtynka (Ditting®) zapewniajacy niebywata zywotnos¢ (£300 000 filizanek)

* Qddzielna wylewka goracej wody

* Funkcja wstepnego nagrzewania uktadu parzenia kawy

* Regulacja temperatury wody oraz mocy kawy

e Zamiast Swiezego mleka mozna wybrac réwniez rézne dodatki. Mozna je tez ze sobg taczyd.

¢ Wiele rodzajéw napojéw na bazie espresso do wyboru

e Oswietlenie OptiLight LED

* Wyswietlacz dotykowy 7", z mozliwoscig zmiany koloru tta, ustawienia logo firmy, obrazu, wideo lub reklamy
jako wygaszacza ekranu

* Kompatybilny z réznymi rozmiarami kubkéw, dzieki regulowanej tacce na filizanki: 50-105 mm

* |zolowany podgrzewacz wody ze stali nierdzewnej (0,5 1) z grzatkg o mocy 1800 W i zabezpieczeniem na
wypadek braku wody
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* |zolowany podgrzewacz wody ze stali nierdzewnej
* tatwa konserwacja i szybkie czyszczenie: interfejs prowadzi uzytkownika przez proces czyszczenia

* Cicha eksploatacja

* Inteligentny tryb oszczedzania energii (w trybie oczekiwania)

e Szybki i tatwy w uzyciu program czyszczenia
* Gniazdo USB i czytnik kart SD

* Tacka ociekowa: tatwe podtaczanie do weza odptywowego

Parametry techniczne
Wymiary [mm]
Moc [kW]
Zasilanie [V]
Pojemnos¢ uktadu parzenia espresso
Zbiorniki na ziarna / mtynki
Zbiornik na produkty instant
Modut spieniania $wiezego mleka
Zbiornik na ziarna
Zbiornik na produkty instant (dodatki)
Zbiornik na produkty instant (czekolada)
Czas parzenia, filizanka (120 ml) [s]
Maksymalna wysokos$¢ wylewki [mm]
Pojemnos¢ zbiornika na opady [I]
Przytgcze wody
Waga [kg]

380x515x600
2,2

230

6,5-9,5 g

1

1

TAK

+1200 g / 160 filizanek
+1400 g / 200 filizanek
+1950 g / 120 filizanek
25-30

165

3

34

32

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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