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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosé

RQ350D

wypome.me Zmywarka do szkia RQ350D | kosz 350X350 | 430x485x665mm |
pient 2,65kW | 230V

Zmywalnia i higiena > Zmywarki gastronomiczne
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Zmywarka do szkita z wbudowanymi dozownikami ptynu nabtyszczajacego i
myjacego

EIC‘%I Opis urzadzenia

Powiekszona, w poréwnaniu do poprzednich modeli, wysokos$¢ wsadu zapewnia wiekszg pojemnos¢ komory
Obrébka * Sprawna obstuga, dzieki ergonomicznej konstrukcji zmywarki

mechaniczna e tatwy dostep do komponentéw, dzieki wysuwanemu panelowi sterowania

¢ Regulowana wysokos¢ nézek

* Intuicyjny i tatwy w obstudze panel sterowania

¢ System plug and play - urzadzenie w petni gotowe do pracy od razu po uruchomieniu go

¢ Sterowanie elektromechaniczne

* Wyjmowane dolne i gérne ramiona myjace i ptuczace

e Zawér zwrotny zapobiegajgcy cofaniu sie wody

Chtodnictwo e Termostat bezpieczenstwa

* Dotgczone wyposazenie w postaci 2 koszéw myjacych i 1 pojemnika na sztuéce

85 Parametry techniczne
Wymiary zewnetrzne WxDxH [mm] 430x485x665
Wyposazenie Maksymalna wysokos$¢ wsadu [mm] 220
kawiarni .
Wymiary kosza [mm] 350x350
Wydajnos¢ [ilos¢ koszy/h] 30
9 Moc catkowita [kW] 2,65
Zasilanie [V] 230
Wyposaenis Moc pompy myjacej [kW] 0,3
lodziarni
Czas 1 cyklu mycia [s] 120
Zuzycie wody do ptukania [l/cykl] 2,2
E Pojemnos¢ zbiornika wanny [I] 11 / moc grzatek [kW]: 2
Pojemnos¢ bojlera [I] 4 / moc grzatek [kW] 2,4
Technologia Dozownik ptynu nabtyszczajgcego TAK
zmywania i higiena
Dozownik ptynu myjacego TAK
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Pompa spustowa

Temperatury kontrolowane termostatem

Wyposazenie

e 2 kosze myjgce [mm]: 350x350
* 1 pojemnik na sztudce

—
g\

Innowacyjnosc Doswiadczenie

NIE
mycie 60°C, wyparzanie 85°C
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Niezawodnosc

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzgdzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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