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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

RQL40-B

Mikser reczny profesjonalny | regulacja obrotow | naped | 0,4 kW |
146x120x370 mm | RQL40-B | 2 Lata Gwarancji

Obrébka mechaniczna > Miksery reczne

4

Opis

* Profesjonalny elektryczny mikser reczny zanurzeniowy

e Pozwala na przygotowanie miedzy innymi soséw, zup, dipéw, przecieréw, kreméw, puree warzywnych czy
ciast

* |dealnie sprawdzi sie w restauracjach, cukierniach, piekarniach, czy profesjonalnych kuchniach

* Wyposazony w duzy, wydajny i nienagrzewajacy sie wtoskiej produkcji silnik, ktéry pozwala na efektywne
i skuteczne miksowanie

¢ Mikser posiada stopniowa regulacje predkosci maks.11000 obrotéw na minute

* Dobrze wentylowany i korpus wykonany z tworzywa sztucznego

* Wyposazony w system blokady koncéwek miksujgcych, pozwalajacy na bezpieczenstwo uzytkowania

e Urzadzenie jest proste i intuicyjne w obstudze, kontrola pracy za pomoca przycisku

e Dostepny wyboér dwéch diugosci roztgcznych ramion 400, 500 i 600 mm, z potréjnymi ostrzami
rozdrabniajacymi wykonanymi z wysokiej jakosci stali nierdzewnej AISI 304

¢ Dodatkowa mozliwo$¢ zamdwienia ubijaczki (wyposazenie dodatkowe)

e Klasa wodoszczelnosci IPX3

* Prosty w czyszczeniu i utrzymaniu w czystosci, ramiona mozna bez problemu my¢ z zmywarce

e Ergonomiczny i praktyczny uchwyt pozwala na wygodne uzytkowanie

e Certyfikat CE

e 2 Lata Gwarancji

Wyposazenie dodatkowe

* RQLA40-A - ramie miksera recznego o dtugosci 400 mm
* RQL50-A - ramie miksera recznego o dtugosci 500 mm
¢ RQL60-A - ramie miksera recznego o dtugosci 600 mm
¢ RQL40-W - ramie ubijajgce o dtugosci 360 mm do napedu RQL40-B

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 146x120x370
Predkos¢ [obr./min] 11000
Moc [kW] 0,4
Zasilanie [V] 230
Waga [kg] 3
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Innowacyjnosé Doswiadczenie Niezawodnosc

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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