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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosé

IM-30CWPE-25

Kostkarka do lodu Hoshizaki IM-30CWPE-25 | 34 kg/24h | chtodzona
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woda | kostka szescian | 25x25x23 mm

Chtodnictwo > Kostkarki

Opis urzadzenia

2%/\

23 mm

~. 25 mm

Cube Size: GEFED
Weight: 13 g

* Wolnostojgca kostkarka IM-30CWPE-25 tagczy modut produkcyjny z wbudowanym zasobnikiem i osigga
wydajnos¢ do 30 kg lodu na dobe przy temperaturze otoczenia 10°C i wody 10°C.
e Zamkniety system komor wytwarza zwarte i twarde kostki lodu o wymiarach 25x25x23 mm; kazda partia

powstaje ze Swiezej wody.

* Automatyczny cykl ptukania oraz zamkniety obieg wody ograniczaja ryzyko zanieczyszczenia podczas

produkcji lodu.

e Elektroniczny sterownik zapewnia tatwy dostep do ustawien, a magnetyczna pompa DC o zmiennej
predkosci stabilizuje przeptyw wody i ogranicza mozliwos¢ wyciekdw.
* Wyjmowany zbiornik na wode, filtr powietrza przeznaczony do czyszczenia oraz wymienna uszczelka drzwi

upraszczajg czynnosci higieniczne i serwisowe.

* Wersja Cube oferuje podstawowg konfiguracje bez sanityzacji UV-C i bez wbudowanej pompy spustowe;j.

* Wbudowany zasobnik miesci okoto 11,5 kg lodu i pozwala korzysta¢ z produkcji bez osobnego pojemnika.

e Skraplacz chtodzony woda sprawdza sie tam, gdzie odprowadzanie ciepta do pomieszczenia powinno by¢
ograniczone; instalacja wymaga wtasciwie zaprojektowanego obiegu wody.

* Obudowa ze stali nierdzewnej zostata przystosowana do intensywnej eksploatacji i regularnego czyszczenia.

Parametry techniczne

Wymiary [mm] 398x451x695
Wyposaienie
kawlarni Moc urzgdzenia [kW] 0,175
Pojemnos¢ zasobnika [kg] 11,5
Zasobnik Wbudowany
Temperatura otoczenia [°C] 1-40
Temperatura wody [°C] 5-35
Wyposazenie
lodziarni Czynnik chtodniczy R290
llos¢ czynnika chtodniczego [kgl 0,07
Ksztatt lodu szescian
Wymiary lodu [mm] 25x25x23
Masa pojedynczej kostki [g] 13
Technologia
zmywania i higiena Cisnienie wody zasilajacej [MPa] 0,07 -0,8
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System chtodzenia

Waga netto [kg]

Zakres regulacji nézek [mm]
Zasilanie

Wydajnos¢ przy temperaturze otoczenia 10°C i
wody 10°C [kg/24h]

Wydajnos¢ przy temperaturze otoczenia 21°C i
wody 15°C [kg/24h]

Wydajnos¢ przy temperaturze otoczenia 32°Ci
wody 21°C [kg/24h]

Sanityzacja UV-C

Pompa spustowa

% £

Innowacyjnosc Doswiadczenie

wodne

37

92 - 127

1/220 - 240V/50Hz
30

28
28

Nie
Nie

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.

Niezawodnosc
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