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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

RQSGLC 1400

WypOQZe.nie Szafa chtodnicza RQSGLC 1400 | GN 2/1 | stal nierdzewna | 1400 | |
Pl 1318x842x2040 mm

Chtodnictwo > Szafy chtodnicze

Wyposaienie
piekarni

Plece
konwekecyjno
parowe

&

Opis
e Szafa chtodnicza 2-drzwiowa w standardzie GN 2/1 o solidnym wykonaniu i eleganckim wykonczeniu
* Przeznaczona do profesjonalnego, intensywnego uzytku
* Obudowa wykonana jest z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
* Regulacja temperatury za pomocg cyfrowego sterownika
Obrébka * Wymuszony obieg powietrza z parownikiem z powtoka antykorozyjng zapewnia réwnomierny rozktad
mechaniczna temperatury wewnatrz urzadzenia
e Bardzo dobra izolacja termiczna o grubosci 60 mm i wysokiej gestosci 40 kg/m3, wolna od CFC
* Drzwi z zintegrowanym uchwytem na catej dtugosci drzwi, uniemozliwiajacy nagromadzanie sie kurzu i
brudu
* Automatyczne zamykanie drzwi przy otwarciu ponizej kata 90°
* Maksymalny kat otwierania drzwi 120°
* Wyposazona w wytacznik stykowy, ktéry wytacza wentylator po otwarciu drzwi, co zapobiega utracie zimna i
Chiodnictwo wplywa na mniejsze zuzycie energii
* Automatyczne odparowanie skroplin
* Noézki ze stali nierdzewnej, regulowane na wysokos$¢ w zakresie 125 - 200 mm
* Wyposazona w3 poétki epoksydowe w standardzie GN 2/1
* Mozliwos$¢ regulacji wysokosci pétek na 23 poziomach
* Maksymalne obciazenie poétek 40 kg
Wyposazenie * Magnetyczna uszczelka drzwi z mozliwoscig demontazu, utatwia utrzymanie szafy w czystosci
kawiarni . . . . ‘
* Komora szafy z zaokrgglonymi krawedziami, dno z jednego arkusza blachy oraz otwér odptywu w dolnym
panelu zapewniaja tatwe czyszczenie i zapobiegaja nagromadzaniu sie zanieczyszczen
e |V klasa klimatyczna
* Drzwi wyposazone w zamek

Parametry techniczne

Wyposazenie
lodziarni Wymiary zewnetrzne [mm] 1318x842x2040

Pojemnosc [I] 1400
Czynnik chtodzenia R600a
Zakres temperatury [°C] 0 do +8
Moc [kW] 0,207

Technologia

zmywania i higiena Roczne zuzycie energii [kWh] 913
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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosé

Zasilanie [V] 230

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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