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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosé

RQP.350

wy;;ﬂz;;,ie Kuter gastronomiczny | 245x360x550 | 0,37 kW | 81 | RQP.350

pizzerii Obrébka mechaniczna > Cuttery

WP

Wyposaienie
piekarni

Plece
konwekecyjno
parowe

Opis

* Urzadzenie przeznaczone do $cierania, siekania, mielenia, miksowania, rozdrabniania, przetwarzania
réznego rodzaju produktéw, takich jak warzywa, mieso, ryby, orzechy, sera, czekolady, ziét

* Pozwala na produkcje miedzy innymi, soséw, past, dressingéw do satatek, peso, pasztetéw, ciasta
nalesnikowego i wielu innych

¢ |dealnie sprawdzi sie w restauracjach, garmazeriach, masarniach, lokali gastronomicznych
Chrésbics ¢ Duza dzieza o pojemnosci 8 litréw

mechaniczna * Mikrowytacznik bezpieczenstwa zatrzymujgcy prace silnika urzadzenia w przypadku wykrycia braku misy

* Obudowa i dzieza wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

e katwa w czyszczeniu i utrzymaniu w czystosci konstrukcja

e Wszystkie komponenty majace kontakt z zywnoscia spetniajg wszystkie normy HACCP

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm]; 245x360x550

Chtodnictwo
Wymiary dziezy [mm] 240x175
Pojemnos¢ [I] 8
Moc [kW] 0,37
Predkos¢ obrotowa [obr./min] 900
Wyposaienie
kawlarni Waga [kgl 19

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.

Wyposazenie
lodziarni

Technologia
zmywania i higiena
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