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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

TC32SMHP3U

wypome.me Wilk do miesa | maszynka do mielenia | system 1/2 unger | 700 kg/h
= | 2 kW | 230V | TC32 SMHP3 U

Obrébka mechaniczna > Wilki do miesa

Wyposaienie
piekarni

Plece
konwekecyjno
parowe

Opis

* Profesjonalny wtoski przemystowy wilk do mielenia miesa o duzej wydajnosci

¢ Idealnie sprawdzi sie w restauracjach, stotéwkach, szkotach, sklepach miesnych, supermarketach,
garmazeriach czy cateringach

* Kompaktowy i nablatowy wilka do miesa o duzej wydajnosci, znajdzie swoje miejsce w kazdej kuchni
v * Mocny, wydajny i wentylowany silnik z zabezpieczeniem przed przegrzaniem

mechaniczna * Wilk TC 32 SM HP 3 przystosowany jest do pracy ciagtej!

* Maszynka posiada funkcje rewersu, ktéra pozwala na usuniecie z maszynki elementéw, ktére jg blokuja

e Wodoodporna skrzynia przektadniowa z podwéjnym systemem uszczelniajacym, ze stopniem ochrony IP
67

* Wysokowydajna demontowana gtowica mielgca, zapobiegajaca przedostawaniu sie ciepta z silnika na
mielony produkt

e Uktad napedowy pracuje w kapieli olejowej, zapewniajgc tym samym dtugg zywotnosé

Chisdnictwe e Wytrzymata obudowa i wszystkie elementy majace stycznos¢ z zywnoscig wykonane sa z wysokiej jakosci
stali nierdzewnej

* Prosta w obstudze i czyszczeniu

* W standardzie w zestawie system 1/2 Unger: slimak, szarpak, sitko 6 mm oraz néz

 Kwadratowa gardziel, ktéra pozwala na zwiekszenie wydajnosci i usprawnienie cyklu przetwarzania
(réwniez przy wstepnie rozdrobnionym miesie)

* Wieksze tace zatadowcze ,,MAXI” (30 litréw) i ,SUPER” (60 litréw) - dostepne na zamodwienie

Wyposaienie
kawlarni * Opcjonalnie mozliwe zamdwienie podstawy ze stali nierdzewnej na krétkich, Srednich lub dtugich nogach z

kétkami

* 4 antyposlizgowe nézki
* Wszystkie komponenty majgce kontakt z zywnoscia spetniajg wszystkie normy HACCP

Parametry techniczne

Wyposazenie B
g Wymiary zewnetrzne [mm] 535x538x755

Srednica sitka [mm] 4,5
Wysokos¢ gtowicy [mm] 165
Wydajnos¢ [kg/h] 700
Moc [kW] 2

e Zasilanie [V] 230

zmywania i higiena

Waga [kg] 65
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Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.

pizzerii

WP

Wyposaienie
piekarni

Plece
konwekecyjno
parowe

Obrébka
termiczna

Obrébka
mechaniczna

Chiodnictwo

85

Wyposaienie
kawiarni

Wyposazenie
lodziarni

Technologia
zmywania i higiena

Resto Quality Sp. z 0.0. - ul. Zamknieta 10/1.5, 30-554 Krakéw - NIP 6751503822 - KRS 0000511822Karta katalogowa - TC 32 SM HP 3 U
tel. 12 307 06 72 - serwis 577 609 633 - www.restoquality.pl Strona 2




