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ORACRS

Piec konwekcyjny mikrofalowy | hybrydowy | Lainox Oracle M | 3,3
kW | 230V | ORACRS

Piece > Piece konwekcyjne mikrofalowe

Opis

* Profesjonalny piec konwekcyjno-mikrofalowy wtoskiej produkcji Lainox Oracle Standard

¢ Piec wykorzystuje trzy technologie grzewcze oraz pozwala na prace w dwdch trybach

* |dealnie sprawdzi sie w restauracjach, barach, kawiarniach, bistro, sklepach, sieciach fast food czy stacjach
benzynowych

* Nowoczesny i kompaktowy wyglad

TRYBY PRACY PIECA

HIGH SPEED OVEN

* Tryb pracy pieca wykorzystujacy jednoczesnie konwekcje, mikrofale i nadmuch goracego powietrza w
zakresie temperatury od 100 do 300°C

* FCS (Fast Cooking System) - automatyczny szybki system gotowania, zawierajgcy przepisy kuchni
miedzynarodowej, ich historie, sktadniki, niezbedne akcesoria oraz sposdb i procedure przygotowania

* Tryb reczny wyboru funkcji gotowania z natychmiastowym startem

e Automatyczna predkos¢ wentylatora

COMBI WAVE

* Tryb pracy pozwalajacy na korzystanie z:

-konwekcji w zakresie temperatury od 30 do 300°C,

-mikrofal o mocy do 1 kW lub 2 kW (model Oracle Boosted),

-réwnoczesnej konwekcji i mikrofal

* MCS (Microwave Cooking System) - automatyczny system gotowania, zawierajgcy przepisy kuchni
miedzynarodowej, ich historie, sktadniki, niezbedne akcesoria oraz sposdb i procedure przygotowania

* Tryb reczny z trzema trybami gotowania z natychmiastowym startem
* Mozliwos$¢ regulacji predkosci wentylatora

OBSLUGA | FUNKCJE PIECA

* Tryb programowania - pozwala uzytkownikowi na zaprogramowanie i zapisanie wtasnych
spersonalizowanych przepiséw w sekwencji automatycznej

* Piec wyposazony jest w dotykowy panel sterowania z 7-calowym kolorowym wyswietlaczem LCD

* Mozliwo$¢ dowolnego skonfigurowania wyswietlacza wedtug najczesciej uzywanych programéw gotowania
oraz potrzeb uzytkownika

* Programy szybkiego rozpoczecia gotowania ,,One Touch”
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* Mozliwos¢ organizacji przepiséw w folderach z opcja podgladu i nadania kazdemu folderowi wtasnej nazwy

* Automatyczne ponowne uruchomienie programu gotowania w przypadku utraty zasilania

* Interfejs uzytkownika z mozliwoscig wyboru do 29 jezykéw

Wyposatenie e Port USB do zapisywania i wgrywania programéw, eksportu danych HACCP i aktualizacji oprogramowania
P== * Wstepne nagrzewanie komory pieca do 300°C

* Szybkie schtadzanie komory przy otwartych drzwiczkach

e System Plug & Play - wystarczy podtaczy¢ urzadzenie do pradu i od razu mozemy zacza¢ prace na piecu,

@ szybko i funkcjonalnie

e System autodiagnostyczny wykrywajacy i wyswietlajacy btedy

Lie * W standardzie Wi-Fi oraz interfejs Ethernet Nabook (LAN)
Wyposazenie

piekarni

FUNKCJE WI-FI | CHMURY NABOOK

* Bezptatny dostep do chmury Lainox Nabook, bedacej naszym wirtualnym asystentem w kuchni

* Nabook pozwala na bezposredni dostep poprzez interfejs urzadzenia do bazy przepiséw online, z

| mozliwoscig pobrania i zapisania programéw wraz ze zdjeciem potrawy w pamieci pieca

e Szeroki wybér z miedzynarodowej bazy przepiséw wedtug kraju
Plece e Mozliwos¢ réwnoczesnej synchronizacji przepiséw wszystkich posiadanych piecéw Oracle za pomoca

konwekeyjno jednego konta w chmurze Nabook
PAroAN ¢ Monitorowanie HACCP

* Mozliwos¢ przeprowadzenia zdalnej diagnostyki i statego monitorowania urzadzenia za posrednictwem
chmury przez centrum serwisowe LAINOX

e System automatycznych powiadomien o aktualizacji oprogramowania, z mozliwoscig aktualizacji wszystkich
potaczonych z chmurg urzadzen réwnoczesnie

BUDOWA PIECA

* Obudowa ze stali nierdzewnej

e Kompaktowa konstrukcja z mozliwoscia pietrowania

e Komora pieczenia posiada strukture diamentu, wykonanga z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej AISI 304 o
grubosci 1 mm, z catkowicie zaokraglonymi i szerokimi krawedziami gwarantujgcymi optymalny przeptyw
powietrza i tatwe czyszczenie komory pieca

* 0OS (Oracle Odorless System) - innowacyjny system z wbudowanym wewnetrznym katalizatorem
zawierajgcym czasteczki platyny, pomagajacym zredukowac ilos¢ pary wodnej, zapachy i pozostatosci
tluszczu po zakonczeniu gotowania

¢ Twins Microwave Diffusers - system generujgcy mikrofale nieposiadajgcy ruchomych czesci,
gwarantujgcy réwnomierng rozprowadzanie mikrofal wewnatrz komory pieca

* |dealnie gtadka powierzchnia komory pieca

* Uchylne drzwiczki z ergonomicznym uchwytem

* Drzwiczki posiadajg uchyt ponizej poziomu powierzchni komory pieca co pozwala na bezpieczne wyjmowanie
potraw z pieca, bez ryzyka poparzenia

* Sterowany elektronicznie czujnik otwierania i zamykania drzwiczek

* Zabezpieczenie termalne frontu drzwiczek do maksymalnej temperatury zewnetrznej 65°C

e Mozliwy wybér koloru obudowy z trzech dostepnych wariantéw kolorystycznych: szary, czarny lub czerwony

Obrébka
mechaniczna

Chiodnictwo

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA PIECA

e OWB - Oracle Washable Box, specjalnie zaprojektowana wyjmowana teflonowa komora, z mozliwoscia

WyposaZenie mycia w zmywarce
kawiarni * tatwo wyjmowane boczne kratki wentylacyjne posiadajace siatki ze stali nierdzewnej z magnetycznym
mocowaniem, z mozliwoscig mycia w zmywarce

¢ |dealnie gtadkie powierzchnie pieca i klasa wodoodpornosci IPX3 pozwalajg na utatwione czyszczenie catej
konstrukcji

Standardowe wyposazenie

* OWB - komora z powtoka teflonowg, nadajaca sie do mycia w zmywarce 305x322x180 mm

* OWDC - Oracle Washable Door Cover. Wyjmowana i zmywalna ochrona wewnetrznych drzwi
* Ptyta ze stopu aluminium anodowanego

* topatka aluminiowa

Wyposazenie
lodziarni

* Wi-Fi
* Interfejs Ethernet Nabook (LAN)
* Port USB
mm:?:i'z?;lna + Kabel zasilajacy i wtyczka 230V
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Wyposazenie dodatkowe za dodatkowa optata

* OWB komora z powtoka teflonowa do pieca M, nadajgca sie do mycia w zmywarce

* OPC10B akcesoria - Ptyta M gtadka, pokryta teflonem

* OMP47 poétka przyscienna

* OPCPB pokrywa M

* OPRGB akcesoria - Ptyta grillowa M

* OPSAB akcesoria - gérna pétka

* OPCPBS pokrywa M

* OPAA pétka anodyzowana M

* OSTKB Starter kit do M: 1 x OCTL2 + 1 x OCTF1 + 1 x OPRGB

* OWBPRS ORACLE WASHABLE BOX do pieca M - pojemnik wyjmowany, do mycia w zmywarce (chroni
komore przed brudem), do Panini Stone Press

* OWBHD ORACLE WASHABLE BOX Heavy Duty do pieca M - pojemnik wyjmowany, do mycia w zmywarce
(chroni komore przed brudem)

e OWDC powtoka ochronna na drzwiczki do piecéw M - zdejmowana

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 465x610x630
Wymiary wewnetrzne [mm] 310x320x180
Pojemnosc [I] 17,9

Moc [kW] 3,3

Moc nadmuchu [kW] 3

Moc mikrofal [kW] 1

Zasilanie [V] 230

Kolor czerwony
Waga [kg] 61

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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