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RQCOA443
Piec konwekcyjny | 4x435x315 mm | 2,3 kW | 230 V | 595x590x565
mm | RQCOA443
Piece > Piece konwekcyjne

Opis
• Piec konwekcyjny RQCO443 to niezastąpione urządzenie dla profesjonalnych kuchni i lokali

gastronomicznych, które potrzebują niezawodnego sprzętu do pieczenia i odgrzewania potraw
• Dzięki kompaktowym rozmiarom idealnie sprawdza się w lokalach, w których brakuje miejsca lub idealnie

sprawdzi się jako piec pomocniczy
• Wyposażony w prosty, manualny panel sterowania wykonany ze stali nierdzewnej i wysokiej jakości pokręteł

z tworzywa
• Możliwością regulacji temperatury od 50°C do 300°C
• Timer umożliwia ustawienie czasu pracy pieca od 0 do 120 min
• Dwa wentylatory ze stali nierdzewnej zapewniają równomierną temperaturę w komorze pieczenia
• Obudowa i komora wykonane są ze stali nierdzewnej, co zapewnia trwałość i ułatwia utrzymanie pieca w

czystości
• Drzwi z podwójną hartowaną szybą otwierane od góry pozwalają na ergonomiczną pracę i swobodny

załadunek pieca
• Ergonomiczny uchwyt
• W komplecie 4 blachy aluminiowe o wymiarach 435x315 mm oraz chwytak na blachy
• Prowadnice pozwalają na umieszczanie blach na różnych odległościach: 5, 7 lub 10 cm
• Antypoślizgowe nóżki

Parametry techniczne
Wymiary zewnętrzne [mm] 595x590x565
Wymiary komory [mm] 460x360x360
Pojemność blach [mm] 4x435x315
Moc [kW] 2,3
Zakres temperatury [°C] 50-300
Zasilanie [V] 230
Waga [kg] 38

Warunkiem udzielenia gwarancji na urządzenia siłowe (400V) i urządzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypełniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urządzenia
Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.


