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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

Ciao pasta 5 EC

Maszynka do makaronu rzemieslniczego Ciao pasta 5 EC | z

wyjmowana dzieza | 8,4 kg/h | 2 lata gwarancji
Obrébka mechaniczna > Maszynki do produkcji makaronu

Opis

* Profesjonalna maszynka do produkcji makaronu rzemiesiniczego witoskiej produkcji

* Ciao Pasta za pomoca topatek wyrabia ciasto w dziezy, a nastepnie przeciska je przez forme - i gotowe!

e Szeroki wybdér matryc z brazu pozwala na uzyskanie wielu rodzajéw makaronu, np. spaghetti, pappardelle,
tagliatelle, fusilli

* Praktyczny, wyjmowany lejek umozliwia dodawania ptynnych sktadnikéw podczas pracy urzadzenia

* Wyposazona w wentylowany, wydajnysilnik z przektadnia w kapieli olejowej

* Pokrywa oraz obudowa urzadzenia wykonane ze stali AISI 304

* Urzadzenie posiada wytrzymate topatki do zagniatania ciasta oraz mise z anodowanego aluminium

* |dealnie wyrobione ciasto w zaledwie 20 min

e Matryce wykonane z brazu - szeroki wybér matryc do osobnego zakupu

* Proste sterowanie manualne za pomoca przyciskéw

* Mozliwo$¢ dokupienia automatycznego noza odcinajacego makaron, dzieki czemu makaron bedzie réwnej
dtugosci

e Urzadzenie tatwe w utrzymaniu w czystosci

* Dzieza wykonana z anodyzowanego aluminium catkowicie demontowana

* Srednica matrycy 75 mm

* Pojemnos¢ dziezy 10 litréw (4,2 kg ciasta)

* 24 miesieczna gwarancja na terenie catej Polski

e 28180009LF Spaghetti 1,9 mm

e 28180013LF Bigoli / Pici toscani 3 mm

* 28180021LF Linguine 3x1,6 mm

e 28180025LF Spaghetti quadri / Chitarrine 1,8 mm
e 28180032LF Tagliolini 3,5 mm

* 28180034LF Tagliatelle 6 mm

e 28180036LF Tagliatelle 10 mm

e 28180038LF Pappardelle 15 mm

e 28180077LF Maccheroni rigati 8 mm

e 28180080LF Maccheroni rigati 15 mm

e 28180091LF Gramigne 3 mm

e 28180144LF Creste rigate 8,6 mm

e 28180191LF Gnocchetti sardi 19 mm

e 28180220LF Casarecce / Strozzapreti 8,8 mm
e 28180368LF Strozzapreti rustici

e 28180200LF Celentani 7,8 mm €

* 28180240LF Fusilli 8,4 mm
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28180250LF Trottole 10,4 mm
28180260LF Radiatori 17,5 mm
28180397LF Paccheri

Parametry techniczne
Wymiary zewnetrzne [mm]
Pojemnos¢ dziezy [1]
Pojemnos¢ dziezy [kgl
Wydajnos¢ [kg/h]

Moc [kW]
Zasilanie [V]
Waga [kg]

Innowacyjnosc Doswiadczenie
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Niezawodnosc

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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