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Primo

Krajalnica nastawna do pieczywa Primo | 2 lata gwarancji
Wyposazenie piekarni > Krajalnice do pieczywa

Opis

¢ Krajalnica do pieczywa nastawna do profesjonalnego uzytku w piekarniach, sklepach spozywczych, lokalach
gastronomicznych

* Urzadzenie uruchamiane jest za pomoca dZzwigni umieszczonej z prawej strony

* Prosta obstuga krajalnicy odbywa sie tylko od frontu urzadzenia

e Automatyczne zatrzymanie pracy z chwilg skonczenia krojenia

e Ostrza o rozstawie 13 mm wykonane sg z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

e Dzwignia nie wymagajaca konserwacji oraz dodatkowego naoliwiania

¢ Solidna konstrukcja, innowacyjny i elegancki design

e tatwe utrzymanie higieny urzadzenia

* Wysuwana szuflada na okruchy z tworzywa ABS

¢ Skosna potka odktadcza, utatwiajgca pakowanie pokrojonego chleba

e Cicha praca

* Mozliwos$¢ zaméwienia krajalnicy z innym rozstawem ostrzy: 9, 10, 11, 12, 14 lub 16 mm

e Urzadzenie wyposazone w przycisk bezpieczenstwa

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 700x670x760
Maksymalna wydajnosc¢ [ilos¢/h] 200
Maksymalna wymiary bochenka [mm)] 440x300x165
Rozstaw ostrzy standard [mm] 13

Moc [kW] 0,5

Zasilanie [V] 230

Waga [kg] 114

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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