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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosé

VULCANO 40+40

wY;;ﬂz;;,ie Piec do pizzy elektryczny | dwukomorowy | szamotowy do
P zapiekanek | VULCANO 40+40

Wyposazenie pizzerii > Piece do pizzy elektryczne

STy [
e Piec do pizzy Vulcano to sprzet dla profesjonalistow

Wyposatenie o Swietnie sprawdzi sie w pizzerii, restauracji, barze z przekaskami, bistro, a nawet w food trucku
piekarni * Réwnomierne rozprowadzanie ciepta to zastuga kamiennej ognioodpornej ptyty

* Piec do pizzy posiada kompaktowe wymiary i wytrzymata konstrukcje, wykonang ze stali nierdzewnej

* Vulcano charakteryzuje sie dtuga zywotnoscia oraz solidnym wykonaniem

¢ Wewnetrzne oswietlenie sprawia, ze wygodnie skontrolujesz proces pieczenia
EH * Prosty w obstudze
* Regulacja temperatury gérnej i dolnej grzatki
e * Drzwiczki z ergonomiczng raczka i okienkiem dla obserwacji procesu pieczenia
e * Sterowanie odbywa sie za pomocg wygodnych pokretet

parowe
Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 560x460x540
Wymiary wewnetrzne [mm] 400x400x110
Zakres temperatury [°C] do 400
Pojemnos¢ pizz 2x40 cm
Waga [kgl 46

Moc [kW] 4,4

Zasilanie [V] 400

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i

podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia
Obrébka
mechaniczna Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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