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SMQ20

Zaokraglarka do ciasta | zaokraglarka stozkowa piekarnicza |
SMQ20 | 2 lata gwarancji

Wyposazenie piekarni > Dzielarki, zaokraglarki piekarnicze

Opis

e Zaokraglarka stozkowa do profesjonalnego uzytku w piekarniach, czy przedsiebiorstwach

¢ Urzgdzenie przeznaczone do obrdébki ciast pszennych, mieszanych i zytnich o wadze w zakresie od 300 do
1100 gramoéw

* Optymalne zaokraglanie kawatkéw ciasta

* Umozliwia osigganie niezwykle dobrych rezultatéw w koncowym formowaniu ciasta

e Wysoka wydajnos$¢ 1800 kawatkdw/h

* Prosty w obstudze panel sterowania

* Stozek oraz rynny formujace pokryte nieprzywierajgcag powtoka teflonowg

* Urzadzenie wyposazone w automatyczny dyspenser maki

¢ Dolna obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

* Urzadzenie wyposazone w kétka, utatwiajgce przemieszczanie

* Rynny zaokraglajgce o diugosci 6 m

* Wytacznik bezpieczehstwa

* Regulowane stopki zapewniaja stabilizacje urzadzenia

* Solidna i stabilna konstrukcja

e Urzadzenie wyposazone w kétka, utatwiajgce przemieszczanie urzadzenia

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 1050x1150x1600
Wydajnos¢ chwilowa [ilos¢/h] 1800

Dtugos¢ rynny zaokraglajacej [m] 6

Zakres wagowy ciasta [g] 300-1100

Moc [V] 0,75

Zasilanie [V] 400

Waga [kg] 450

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.

Resto Quality Sp. z 0.0. - ul. Zamknieta 10/1.5, 30-554 Krakéw - NIP 6751503822 - KRS 0000511822 Karta katalogowa - SMQ20
tel. 12 307 06 72 - serwis 577 609 633 - www.restoquality.pl Strona 1



