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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

RQ216-BLACK

Szafa chtodnicza przeszklona RQ216-BLACK | 164 | | 420x490x1880

mm |
Chtodnictwo > Szafy chtodnicze przeszklone

Opis

* Szafa chtodnicza przeszklona zostata zaprojektowana z mysig o efektywnej ekspozycji oraz bezpiecznym
przechowywaniu produktéw spozywczych, napojow chtodzgcych, sokéw, a takze swiezych owocdédw i warzyw

¢ Urzadzenie idealnie sprawdza sie w strefach samoobstugowych w sklepach ogdélnospozywczych, na stacjach
benzynowych, w lokalach gastronomicznych oraz w kawiarniach i barach

* Kompaktowa konstrukcjao szerokosci zaledwie 42 cm pozwala na optymalne zagospodarowanie
ograniczonej przestrzeni sprzedazowej przy jednoczesnym zachowaniu duzej pojemnosci przechowywania

¢ Wewnetrzne, energooszczedne oswietlenie LED w potaczeniu z eleganckim, czarnym wykonczeniem
komory znakomicie uwypukla walory wizualne prezentowanego asortymentu, przyciggajac uwage klientéw

* Solidna obudowa wykonana ze stali malowanej na kolor czarny oraz dopasowany czarny front nadajg
urzadzeniu nowoczesny i estetyczny wyglad, wpisujgcy sie w koncept wspoétczesnych lokali

* Na wyposazeniu znajduje sie 6 powlekanych, czarnych pétek o wymiarach 305x255 mm

* Elastyczna regulacja pétek az na 91 poziomach umozliwia precyzyjne dopasowanie wysokosci do
butelek, puszek czy opakowan o niestandardowych gabarytach, gwarantujgc ich stabilnos¢ i atrakcyjng
ekspozycje

* Dotaczone do zestawu dedykowane listwy cenowe oraz metalowe zaczepy utatwiajg przejrzyste
oznaczanie cen i sprawne zarzgdzanie zatowarowaniem

* Chtodzenie dynamiczne z wymuszonym obiegiem powietrza (system no frost) zapewnia szybkie
obnizanie temperatury oraz jej rbwnomierny rozktad w catej objetosci komory

* Zaawansowany cyfrowy sterownik z ostong gwarantuje precyzyjng kontrole i stabilne utrzymanie
temperatury w optymalnym zakresieod 2 do 10°C

* Samozamykajace sie drzwi z ergonomicznym zintegrowanym uchwytem PVC oraz wbudowanym
zamkiem na klucz chronig przed przypadkowym niedomknieciem i zabezpieczajg zawartos¢ przed
niepowotanym dostepem

* Podwdjna szyba z hartowanego szkta z rama PVC zapewnia wysoka izolacyjnos¢ termiczna, ograniczajac
straty chtodu i obnizajgc zuzycie energii elektrycznej

* Funkcja automatycznego odparowania skroplin

* Podswietlany panel reklamowy (canopy) w gérnej czesci szafy umozliwia umieszczenie indywidualnego
obrandowania, co zwieksza widocznos¢ marki i wspiera sprzedaz impulsowa

e 4 koétka, w tym 2 przednie wyposazone w hamulce

e Zastosowanie ekologicznego czynnika chtodniczego R600a zapewnia wysoka efektywnos$¢ chtodnicza
przy zachowaniu niskiego zuzycia energii elektrycznej

* Samozamykajace sie drzwi wyposazone w zamek

¢ Doskonale nadaje sie do obrandowania wedtug wtasnego projektu, aby zapewni¢ dodatkowg widocznos$¢
wiasnej marki - mozliwos¢ oklejenia za dodatkowg optata
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Parametry techniczne
Wymiary zewnetrzne [mm] 420x490x1880
wy;‘;j’;:“‘e Wymiary wewnetrzne [mm] 320x350x1260
Pojemnosc [I] 164
Waga [kg] 60
@ Zakres temperatur [°C] 2 do 10
Zasilanie [V] 230
Wyposaienie
piekarni Moc [kW] 0,16
Zuzycie energii [kWh/24h] 2,2
llo$¢ potek 6 szt.
Wymiar pétek [mm] 305x255
Regulacja poétek tak
Plece \ \ . . . .
konwekeyjno Zmiana kierunku otwierania drzwi nie
i Zamek tak
Czynnik chtodzacy R600a
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Chtodzenie
Kotka

Panel reklamowy

dynamiczne wspomagane wentylatorem

4 szt., 2 z hamulcem
tak

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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