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Obrébka termiczna > Opiekacze do kebaba

Wyposaienie
piekarni

Plece
konwekecyjno
parowe

Opis

* Automatyczny opiekacz do tradycjonalnego przygotowywania kebaba, gyrosa oraz shoarmy

* Urzadzenie wyposazone w automatyczny mechanizm z nozem do krojenia

e Elektroniczny panel sterowania z mozliwoscig zdalnego sterowania przez wi-fi

e Mozliwos$¢ ustawienia ciecia cylindrycznego lub stozkowego
v * Regulacja predkosci krojenia oraz precyzyjnej grubosci ciecia

mechaniczna * Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

* Niezalezne regulowane palniki

e Zawor bezpieczenstwa

* Zasilanie elektryczne

e Dolny silnik z mozliwoscig zmiany kierunku obrotéw

* Wyjmowana taca na pozostatosci po opiekaniu oraz ttuszcz

* Precyzyjna ptynna regulacja mocy palnikéw

Chiodnictwo * Niezalezne od siebie strefy grzewcze, sterowane oddzielnymi pokrettami, pozwalaja na wytgczenie lub
zmniejszenie mocy poszczegdlnych pdl grzewczych

e Sztyca obracana automatycznie za pomocg elektrycznego silnika odpornego na wysokg temperature

* Mozliwos$¢ zamédwienia opiekacza z ramieniem po prawej stronie

Parametry techniczne

Wyposaienie ;
ity Wymiary zewnetrzne [mm] 825x800x1220
llos$¢ palnikéw q
Wsad miesa [kg] 80
Moc [kW] 7,2
Zasilanie [V] 400
Wyposazenie Waga [kg] 68

lodziarni

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.

Technologia
zmywania i higiena
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