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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

KLG225-T

Gyros | opiekacz gazowy do kebaba podwojny | 5+5 palnikow | wsad
160kg KLG225-T

Obrébka termiczna > Opiekacze do kebaba

Opis

e opiekacz do tradycjonalnego przygotowywania kebaba, gyrosa oraz shoarmy

* obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

* niezalezne regulowane palniki

* zawodr bezpieczenstwa

* zasilanie na gaz ziemny lub propan-butan

¢ dolny silnik z mozliwoscig zmiany kierunku obrotéw

* przesuwny korpus urzadzenia umieszczony na prowadnicach (nieruchoma sztyca) pozwala na regulacje
odlegtosci palnikéw od opiekanego miesa

e komplet oston bocznych w zestawie

e pokrywa palnikéw wykonana ze stali AISI-310 S Cr-NI

* precyzyjna ptynna regulacja mocy palnikéw

* nienagrzewajace sie elementy do regulacji sztycy

* niezalezne od siebie strefy grzewcze, sterowane oddzielnymi pokrettami, pozwalajg na wytaczenie lub
zmniejszenie mocy poszczegdélnych pdl grzewczych

* sztyca obracana automatycznie za pomoca elektrycznego silnika odpornego na wysokg temperature

e komplet oston bocznych w zestawie

* Podwodjne modele majg mniejsze straty cieplne oraz zajmuja mniej miejsca, dzieki czemu idealnie nadadza
sie do lokali, gdzie jest wieksze zapotrzebowanie na opiekacze do kebaba

Parametry techniczne

wymiary zewnetrzne 1000x715x1230 mm
ilos¢ palnikéw 5+5

moc 32,50 kW

zasilanie 230V/gaz

waga 85 kg

wsad miesa 120-160 kg

Dlaczego warto wybrac gyrosy/opiekacze gazowe do kebaba Resto Quality?
* Posiadajg pojemna tacke ociekowa.

* Palniki gazowe majg bardzo precyzyjng regulacje.

¢ Wykonane sg z dbatoscig o kazdy szczegot.
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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosé

* S3 przystosowane do pracy ciagtej w wysokich temperaturach.
* Mogga pracowac na gazie z butli oraz na gaz ziemny.
* 12 miesieczna gwarancja na terenie catej Polski.

Do pobrania
Instrukcja obstugi

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzgdzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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