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Instrukcja obstugi

Piec konwekcyjny mikrofalowy
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ORACGB, ORACRB, ORACBB, ORACGBXL, ORACRBXL, ORACBBXL

LAINOX

C€

@ RESTOQUALITY®



Dziekujemy za korzystanie z produktu naszej firmy. Aby upewni¢ sie, ze wydajno$é produktu w petni
odpowiada jego roli, prosimy o przeczytanie niniejszej instrukcji, aby unikngé niepotrzebnych strat i
uszkodzen oraz o dalsze zapoznanie sie z charakterystyka naszego produktu, instalacjg i dziataniem.
Prosimy réwniez o zachowanie instrukcji w celu pézniejszego wykorzystania.
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MODELE

ORACLE XS - STANDARD

ORXSTG = ORACLE STANDARD kolor stalowy
ORXSTR = ORACLE STANDARD kolor czerwony
ORXSTB = ORACLE STANDARD kolor czarny
ORACLE M - STANDARD

ORACGS = ORACLE STANDARD kolor stalowy
ORACRS = ORACLE STANDARD kolor czerwony
ORACBS = ORACLE STANDARD kolor czarny
ORACLE M - BOOSTED

ORACGB = ORACLE BOOSTED kolor stalowy
ORACRB = ORACLE BOOSTED kolor czerwony
ORACBB = ORACLE BOOSTED kolor czarny
ORACLE XL - BOOSTED

ORACGBXL = ORACLE BOOSTED kolor stalowy
ORACRBXL = ORACLE BOOSTED kolor czerwony
ORACBBXL = ORACLE BOOSTED kolor czarny

Zgodnosc

Zgodnosc urzadzenia dotyczy kompletnego urzagdzenia w stanie, w jakim zostato dostarczone.

W przypadku rozbudowy, modyfikacji lub podtgczenia innych funkcji za zgodnos¢ zmodyfikowanego
urzadzenia odpowiada uzytkownik.

Nalezy przestrzega¢ lokalnych i krajowych przepisdw oraz postanowien dotyczgcych instalacji i
eksploatacji komercyjnych urzadzen do obrdbki cieplnej zywnosci.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za niescistosci w niniejszej instrukcji wynikajgce z btedéw
drukarskich lub btedow przy kopiowaniu. Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian w
produktach wedtug wtasnego uznania bez naruszania ich podstawowych cech.

Powielanie lub kopiowanie jakiejkolwiek czesci niniejszej instrukcji jakimikolwiek Srodkami jest
surowo zabronione bez uprzedniej pisemnej zgody producenta.

Prawa autorskie

Przekazywanie osobom trzecim szczegétowych informacji o produktach jest niedozwolone. Wszelkie
prawa, w tym prawa do ttumaczenia i powielania, sg zastrzezone.

INSTRUKCJA ORYGINALNA
LA90038900rev05
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1. OGOLNE OSTRZEZENIA

Czynnosci, ktdre z czasem stang sie konieczne, oraz konserwacje specjalng pieca moze wykonywac
wytacznie personel producenta lub autoryzowany serwis techniczny.

Nalezy uwaznie przeczytac ostrzezenia zawarte w niniejszej instrukcji, poniewaz zawieraja
wazne informacje dotyczgce bezpiecznego uzytkowania i konserwaciji.

Niniejszg instrukcje nalezy starannie przechowywac!

Urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie zgodnie z przeznaczeniem, czyli do pieczenia
potraw. Kazde inne zastosowanie nalezy uznac za niewtasciwe, a wiec niebezpieczne.

Urzadzenie moze obstugiwac wytgcznie odpowiednio przeszkolony personel obstugi.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz przez osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej albo osoby z niewielkim doswiadczeniem i
wiedzg, pod warunkiem ze sg one nadzorowane lub zostaty przeszkolone w zakresie obstugi
urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczeristwo.

Dzieci nalezy nadzorowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem.
Czyszczenia i konserwacji nie wolno powierzaé dzieciom, chyba ze s3 one nadzorowane.
Podczas pracy pieca wymagany jest nadzor.

Réwnowazny poziom cisnienia akustycznego (skorygowany charakterystykg A) jest nizszy niz
70 dB(A).

Podczas pracy powierzchnie pieca sg gorgce. Nalezy zachowac ostroznosc!
UWAGA! Podczas uzytkowania powierzchnie pieca sg gorace, co wskazujg naklejki z
miedzynarodowym symbolem IEC 60417-5041 & Nalezy zachowa¢ ostroznos¢!
UWAGA: Po otwarciu drzwiczek moze wydostac sie gorgca para.

Podczas korzystania z urzadzenia nalezy stosowac srodki ochrony indywidualnej chronigce
przed wysoka temperatura.

Uszkodzony przewdd zasilajgcy musi wymieni¢ producent, jego centrum serwisowe lub osoba
o podobnych kwalifikacjach, aby zapobiec wszelkiemu ryzyku.

W przypadku usterki lub nieprawidtowego dziatania nalezy natychmiast wytgczy¢ piec!

UWAGA: Podczas czyszczenia i konserwacji oraz podczas wymiany podzespotow nalezy
odtgczy¢ zasilanie pieca.

UWAGA: Podtoga wokot pieca moze by¢ sliska!

Nie nalezy wykonywac prac przy urzadzeniu z uzyciem nieodpowiednich $rodkéw dostepu do
jego gornej czesci (np. drabin lub przez wchodzenie na urzadzenie).

Postepowanie z substancjami chemicznymi:

Nalezy stosowac odpowiednie Srodki bezpieczenstwa. Zawsze nalezy kierowac sie kartami
charakterystyki oraz etykietami stosowanego produktu.

Nalezy stosowac srodki ochrony indywidualnej zalecane w kartach charakterystyki.
Operator musi pracowac przy urzadzeniu w sSrodkach ochrony indywidualnej.

W razie potrzeby skorzystania z pomocy technicznej nalezy poda¢ wszystkie informacje z
tabliczki znamionowej oraz szczegétowe informacje o usterce, aby ufatwi¢ serwisowi
zrozumienie i rozwigzanie problemu.
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e Zasilanie pieca musi mie¢ wielobiegunowy wytacznik sieciowy o odlegtosci miedzy otwartymi
stykami wynoszacej co najmniej 3 mm na kazdy biegun.

e Piec musi by¢ wtgczony w system potgczen wyréwnawczych. Pofgczenie wykonuje sie przez
podtgczenie przewodu o przekroju znamionowym do 10 mm? do przeznaczonego do tego

zacisku z tytu pieca, oznaczonego miedzynarodowym symbolem IEC 60417-5021 <7

e Potgczenie wykonuje sie miedzy wszystkimi sgsiednimi urzadzeniami w pomieszczeniu a
instalacjg uziemiajgcg budynku.

¢ Niniejszg instrukcje mozna pobrac¢ w réznych jezykach za pomocg kodéw QR umieszczonych
na tabliczce znamionowe;j.

1.1 Bezpieczenstwo elektryczne i zalecenia dotyczace dodatkowej ochrony elektrycznej

e Kuchnie komercyjne i strefy gastronomiczne to miejsca, w ktérych urzadzenia elektryczne
moga sta¢ w poblizu cieczy lub pracowaé w wilgotnych warunkach albo w ktérych swoboda
ruchu przy instalacji i serwisie jest wyraZnie ograniczona.

e Instalacje i okresowe przeglady urzadzen moze wykonywaé wytgcznie wykwalifikowany,
doswiadczony i kompetentny elektryk. Urzadzenia muszg byé podtgczone do zasilania
odpowiedniego do obcigzenia podanego na etykiecie z danymi urzadzenia.

e |Instalacja i pofaczenia elektryczne muszg spetnia¢ wymagania lokalnych przepiséw
dotyczacych instalacji elektrycznych oraz wytycznych w zakresie bezpieczenstwa
elektrycznego.

Zaleca sie:
e Zapewni¢ dodatkowg ochrone elektryczng za pomocg wytgcznika réznicowoprgdowego
(RCD).

e Upewnid sie, ze urzadzenia podtgczone na state majg lokalny roztacznik, do ktérego mozna je
podtaczyc. Roztgcznik musi byé fatwo dostepny w celu wytgczenia i bezpiecznego odizolowania
urzadzenia. Rozfgcznik musi spetnia¢ wymagania normy |IEC 60947.

2. BEZPIECZENSTWO

TEN SYMBOL OZNACZA KOMUNIKAT DOTYCZACY BEZPIECZENSTWA

OSTRZEZENIE

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy przestrzega¢ podstawowych $rodkow
ostroznosci, aby ograniczy¢ ryzyko oparzen, porazenia pragdem, pozaru lub obrazen ciata. Nalezg do
nich ponizsze zasady.

1. NALEZY PRZECZYTAC wszystkie instrukcje przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia.

2. NALEZY PRZECZYTAC | STOSOWAC szczegdtowe ,,SRODKI OSTROZNOSCI POZWALAJACE
UNIKNAC MOZLIWEGO NARAZENIA NA NADMIERNA ENERGIE MIKROFAL” podane na tej
stronie.

3. Urzadzenie nalezy instalowac lub ustawia¢ WYLACZNIE zgodnie z instrukcjami instalacji
zawartymi w niniejszej instrukcji.
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4. Nie wolno podgrzewad cieczy ani innej zywnosci w szczelnie zamknietych pojemnikach,
poniewaz mogg one wybuchngé.

5. Nie nalezy podgrzewaé w piecach mikrofalowych jaj w skorupkach ani catych jaj ugotowanych
na twardo, poniewaz mogg one wybuchna¢ nawet po zakoriczeniu podgrzewania mikrofalami.

6. Brak utrzymywania pieca w czystosci moze prowadzi¢ do pogorszenia stanu powierzchni. Moze
to niekorzystnie wptynac na trwatos¢ urzadzenia i doprowadzi¢ do sytuacji niebezpieczne;j.

7. Instrukcje czyszczenia drzwiczek znajduja sie na stronie 41 niniejszej instrukcji bezpieczenstwa
produktu.

8. Nie nalezy podgrzewac w piecu butelek dla niemowlat. Stoiczki z zywnoscig dla niemowlat
muszg by¢ otwarte podczas podgrzewania, a ich zawartos¢ nalezy przed spozyciem wymieszaé
lub wstrzgsna¢, aby unikna¢ oparzen.

9. NIE WOLNO uzywac urzadzenia, jesli ma uszkodzony przewdd lub wtyczke, nie dziata
prawidtowo albo zostato uszkodzone lub upuszczone.

10. Urzadzenie, w tym przewdd zasilajacy, moze serwisowa¢ WYLACZNIE wykwalifikowany
personel serwisowy. Do serwisowania urzgdzenia potrzebne sg specjalne narzedzia. W celu
przegladu, naprawy lub regulacji nalezy skontaktowac sie z najblizszym autoryzowanym
serwisem.

11. NIE WOLNO zakrywac ani blokowa¢ otwordéw wentylacyjnych ani innych otwordw urzadzenia.

12. NIE WOLNO przechowywac urzgdzenia na zewnatrz. NIE WOLNO uzywad produktu w poblizu
wody, np. przy zlewie kuchennym, w wilgotnej piwnicy, przy basenie lub w podobnym miejscu.

13. NIE WOLNO zanurza¢ przewodu ani wtyczki w wodzie.
14. Przewdd nalezy trzymac¢ Z DALA od GORACYCH powierzchni.
15. NIE WOLNO dopuszcza¢ do zwisania przewodu z krawedzi stofu lub blatu.

SRODKI OSTROZNOSCI POZWALAJACE UNIKNAC MOZLIWEGO NARAZENIA NA NADMIERNA
ENERGIE MIKROFAL

1. NIE WOLNO uruchamiac pieca przy otwartych drzwiczkach, poniewaz praca przy otwartych
drzwiczkach moze prowadzi¢ do szkodliwego narazenia na energie mikrofal. Wazne jest, aby
nie wytgczac blokad bezpieczenstwa i nie ingerowac w nie.

2. NIE WOLNO umieszczaé zadnych przedmiotéw miedzy przednig Sciang pieca a drzwiczkami ani
dopuszczaé do gromadzenia sie zabrudzen lub pozostatosci srodka czyszczacego na
powierzchniach uszczelniajgcych.

3.  NIE WOLNO uzywac uszkodzonego pieca. Szczegdlnie wazne jest, aby drzwiczki pieca
prawidtowo sie zamykaty i aby nie byty uszkodzone nastepujace elementy:

1. drzwiczki (wygiete),
2. zawiasy i zatrzaski (pekniete lub poluzowane),
3. uszczelki drzwiczek i powierzchnie uszczelniajace.

D. Piec moze regulowacd lub naprawiac wytgcznie odpowiednio wykwalifikowany personel
Serwisowy.

OSTRZEZENIE
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Aby unikngé ryzyka pozaru w komorze pieca:

a. Nie nalezy piec potraw zbyt dfugo. Gdy w piecu znajduje sie papier, tworzywo sztuczne lub
inne materiaty palne, nalezy uwaznie obserwowac piec ze wzgledu na mozliwos¢ zaptonu.

b. Przed wtozeniem do pieca papierowych lub plastikowych torebek nalezy zdjg¢ z nich druciane
zamkniecia.

c. Jesli materiaty w piecu sie zapalg, nalezy pozostawié¢ drzwiczki pieca ZAMKNIETE, wyfgczy¢ piec
i odfaczy¢ przewdd zasilajacy albo wytgczy¢ zasilanie bezpiecznikiem lub wytgcznikiem w
rozdzielnicy.

d. Komory nie nalezy uzywaé do przechowywania. NIE WOLNO pozostawia¢ w komorze
produktow papierowych, przyboréw kuchennych ani zywnosci, gdy piec nie jest uzywany.

e. Podczas pieczenia nie nalezy dodawac alkoholu!

2 OSTRZEZENIE

Ciecze, takie jak woda, kawa lub herbata, mogg zosta¢ przegrzane powyzej temperatury wrzenia bez
widocznych oznak wrzenia. Wynika to z napiecia powierzchniowego cieczy. Po wyjeciu pojemnika z
pieca mikrofalowego widoczne bulgotanie lub wrzenie nie zawsze wystepuje. MOZE TO
SPOWODOWAC NAGLE WYKIPIENIE BARDZO GORACEJ CIECZY PO WtOZENIU DO NIEJ tYZKI LUB
INNEGO PRZYBORU.

Aby ograniczy¢ ryzyko obrazen:

i.  Nie nalezy przegrzewad cieczy.

ii. Ciecz nalezy zamiesza¢ przed podgrzewaniem i w potowie podgrzewania.
iii. Nie nalezy uzywac pojemnikéw o prostych $ciankach i waskich szyjkach.

iv. Po podgrzaniu nalezy pozostawié pojemnik w piecu mikrofalowym na krétki czas przed jego
wyjeciem.

v.  Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc przy wktadaniu tyzki lub innego przyboru do
pojemnika.

OSTRZEZENIE

Aby unikngé obrazen ciata lub szkdd materialnych, nalezy przestrzega¢ ponizszych zasad:

1. Piecnie jest przeznaczony do smazenia na gtebokim ttuszczu. Ttuszcz moze sie przegrzaé, a
obchodzenie sie z nim moze by¢ niebezpieczne.

2. Nie nalezy piec ani odgrzewac jaj w skorupkach lub jaj z nienaruszonym zéttkiem z uzyciem
energii mikrofal. Moze to spowodowac wzrost cisnienia, ktére spowoduje wybuch jajek. Przed
pieczeniem nalezy przektu¢ zéttko widelcem lub nozem.

3. Przed pieczeniem z uzyciem energii mikrofal nalezy naktu¢ skorke ziemniakéw, pomidordéw i
podobnych produktéw. Po naktuciu skorki para uchodzi rownomiernie.

4. Nie nalezy uruchamiac urzadzenia z pustg komora.
5. W piecu nie nalezy przygotowywac popcornu przeznaczonego do kuchenek mikrofalowych.

6. Nie nalezy uzywac w piecu zwyktych termometréw kuchennych. Wiekszos¢ termometrow
kuchennych zawiera rte¢ i moze spowodowac tuk elektryczny, usterke lub uszkodzenie pieca.
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10.

11.

12.

13.

14.

Nie nalezy uzywaé w piecu metalowych przyboréw.

Nie nalezy uzywaé w piecu folii aluminiowej.

Nigdy nie nalezy uzywac papieru, tworzyw sztucznych ani innych materiatéw palnych, ktére nie
sg przeznaczone do pieczenia.

Podczas pieczenia z uzyciem papieru, tworzyw sztucznych lub innych materiatéw palnych
nalezy przestrzegac zalecen producenta dotyczgcych stosowania produktu.

Nie nalezy uzywad recznikdw papierowych zawierajgcych nylon lub inne wtékna syntetyczne.
Podgrzane tworzywa syntetyczne mogg sie stopi¢ i spowodowac zapton papieru.

Nie nalezy podgrzewac¢ w piecu szczelnie zamknietych pojemnikéw ani plastikowych torebek.
Zywnos¢ lub ciecz moze gwattownie zwiekszyé objetosé i rozerwaé pojemnik lub torebke. Przed
podgrzewaniem nalezy przektué¢ lub otworzy¢ pojemnik albo torebke.

Aby unikna¢ zaktdcen pracy rozrusznika serca, nalezy skonsultowac sie z lekarzem lub
producentem rozrusznika w sprawie wptywu energii mikrofal na rozrusznik.

Autoryzowany technik serwisu MUSI raz w roku przeprowadzi¢ przeglad urzadzenia. Wszystkie
przeglady i naprawy nalezy rejestrowac na potrzeby przysztych odniesien.
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3. WSKAZOWKI DOTYCZACE PIECZENIA

1. Nalezy unikaé stosowania silikonowych form i akcesoriow.
2. Nalezy korzystac z akcesoriow dostarczonych z urzagdzeniem lub dostepnych w katalogu.

3. Formy nalezy wytozy¢ papierem do pieczenia, co utatwia wyjmowanie potraw po podgrzaniu
oraz czyszczenie.

4. Formy do muffinek sprawdzajg sie przy pieczeniu porcjowanych ciast i brownie. Przed
pieczeniem nalezy spryskac je ttuszczem w sprayu, co utatwia wyjmowanie potraw po
podgrzaniu.

5. Czeste czyszczenie zapobiega niepotrzebnemu gromadzeniu sie osaddw, ktére mogg
pogorszyc¢ dziatanie pieca.

6. Nalezy stosowac srodek czyszczacy zalecany przez producenta lub inny srodek, ktéry NIE
zawiera amoniaku, fosforandw, chloru, wodorotlenku sodu ani wodorotlenku potasu. Te
substancje moga uszkodzi¢ podstawowe podzespoty pieca i spowodowac utrate gwarancji.
Najlepsze rezultaty zapewnia stosowanie wewnetrznej ostony drzwiczek OWDC i Oracle
Washable Box. Nalezy je wymieni¢ w przypadku nadmiernego rozwarstwienia lub zuzycia.

7. Po zakonczeniu pieczenia produkty sg gorgce. Do bezpiecznego wyjmowania produktow z
pieca nalezy uzywac rekawicy kuchennej, szczypiec lub fopaty do pizzy.

3.1 Kiedy stosowac pieczenie wieloetapowe

Pieczenie wieloetapowe pozwala wykonac kolejno do czterech réznych cykli lub etapéw pieczenia bez
ponownego wprowadzania ustawien przez uzytkownika. Pieczenie wieloetapowe mozna ustawic tak,
aby najpierw rozmrozi¢ produkt, nastepnie go upiec, a na koricu utrzymywacd go w cieple do momentu
podania.

Uwaga: tgczny czas pieczenia wszystkich etapow nie moze przekraczac¢ 60 minut.

Przyktad:
P1ZZA (MROZONA)
tqgczny czas pieczenia: 2:00

Temperatura: 270 °C (520 °F)

Etap 1 Etap 2 Etap 3
Czas 50" 50" 20"
Mikrofale 80% 30% 0%
Wentylator 100% 100% 100%
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4. ZALECENIA DOTYCZACE UZYTKOWANIA

4.1 Ustawienia przy pierwszym uruchomieniu

Przed pierwszym uzyciem nowego pieca nalezy:

1. wyjac Oracle Washable Box oraz wewnetrzng ostone drzwiczek OWDC (mogg by¢ dostarczone

z urzadzeniem lub zakupione osobno), wyczysci¢ piec sSrodkiem OSOCL za pomocg wilgotnej
Sciereczki i sptukac.

Nastepnie nalezy spryskac wilgotng Sciereczke preparatem ochronnym OSOPR i przetrzec nig
wszystkie powierzchnie wewnatrz pieca. Nie nalezy usuwac preparatu ochronnego OSPPR.
Nalezy wtozy¢ Oracle Washable Box, powierzchnie do pieczenia oraz wewnetrzng ostone
drzwiczek OWDC.

Piec nalezy nagrza¢ do maksymalnej temperatury i utrzymac jg przez 30 minut w trybie
konwekcji, aby usuna¢ wszystkie zapachy typowe dla nowych piecéw. Nie nalezy wtgczaé
funkcji mikrofal.

Przy pierwszym wtgczeniu na ekranie pojawia sie okno z prosba o ustawienie jezyka.

1.
2.

4.

Nalezy przewing¢ zawartos$¢ okna i wybrac¢ zadany jezyk (jezykiem domysinym jest angielski).
Po wybraniu jezyka nalezy zaznaczy¢ opcje ,,nie pokazuj ponownie tego komunikatu”. Przy
kolejnym wiaczeniu pieca okno wyboru jezyka nie bedzie sie juz pojawiac.

Na ekranie gtéwnym pod ikong wtgczania wyswietlane sg dwie ikony. Prawa ikona otwiera
instrukcje obstugi (ktérag mozna pobra¢ za pomocg kodu QR z tabliczki znamionowej), a lewa
ikona otwiera ustawienia.

Przed wykonaniem kolejnych czynnosci zaleca sie zapoznanie z instrukcjg obstugi.

4.2 Wytaczanie pieca

Na koniec dnia nalezy wytgczy¢ piec, naciskajgc zielong ikone na ekranie. Piec zacznie sie schtadzac.

Wentylator pieca nadal sie obraca, aby schtodzi¢ piec.

Na ekranie wyswietla sie komunikat ,, Cooling”, ktéry pozostaje widoczny, dopdki temperatura pieca
nie spadnie ponizej 60°C (140°F).

OSTRZEZENIE: Aby nie uszkodzi¢ silnika konwekcji, nie nalezy wyfgcza¢ zasilania przez wyjecie wtyczki
ani przez wytgczenie wytgcznika zasilania, dopdki wentylator sie nie zatrzyma.
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5. CHARAKTERYSTYKA

5.1 ORAC_/ ORAC_XL

=

ORAC_/ ORAC_XL

Uchwyt drzwiczek

Ergonomiczna konstrukcja umozliwiajgca obstuge jedng rekg. Uchwytu nie nalezy uzywaé do
podnoszenia ani przesuwania pieca. Nie nalezy obcigzaé otwartych drzwiczek.

Uchwyt do podnoszenia lub przesuwania pieca
Tabliczka znamionowa i numer seryjny z tytu pieca
Filtry powietrza

Piec ma 3 magnetyczne filtry powietrza: dwa po bokach w dolnej czesci pieca i jeden pod
drzwiczkami.

Wyswietlacz dotykowy

Wyswietlacz ma interfejs uzytkownika. Stuzy do ustawiania czasu, programowania i obstugi
pieca.

Przycisk ON/OFF na wys$wietlaczu
Stuzy do wtgczania i wytgczania pieca.
Port USB

Port USB jest umieszczony za filtrem magnetycznym po prawej stronie pieca.
Do uzytku z standardowymi pamieciami USB.
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8. Port Ethernet
Port Ethernet umieszczony jest z tytu pieca.
9. Akcesorium: gtadka ptyta do pieczenia

Piec ma wyjmowang gtadka ptyte do pieczenia, ktdra wspomaga przyrumienianie i opiekanie
pieczywa, pizzy i innych potraw.

10. OWBiOWDC

Piec moze by¢ wyposazony w ,,ORACLE WASHABLE BOX” oraz wewnetrzng ostone drzwiczek
OWDC. Elementy te mozna wyjgc i umyé, co utatwia utrzymanie pieca w czystosci. W
przypadku nadmiernego rozwarstwienia i zuzycia mozna je wymienié. Szczegdty zawiera
osobna instrukcja tych elementéw.

11. Higieniczna antyposlizgowa uszczelka na spodzie urzadzenia.

12. Przycisk resetu termostatu bezpieczeristwa

5.2 ORXS_

1. Uchwyt drzwiczek

Ergonomiczna konstrukcja umozliwiajgca obstuge jedng rekg. Uchwytu nie nalezy uzywad do
podnoszenia ani przesuwania pieca. Nie nalezy obcigzac¢ otwartych drzwiczek.

2.  Uchwyt do podnoszenia lub przesuwania pieca

3. Port USB
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10.

11.

Piec ma port USB umieszczony za filtrem magnetycznym po prawej stronie pieca. Nalezy
uzywac standardowych pamieci USB.

Wyswietlacz dotykowy

Wyswietlacz ma interfejs uzytkownika. Stuzy do ustawiania czasu, programowania i obstugi
pieca.

Tabliczka znamionowa i numer seryjny z tytu pieca
Przycisk resetu termostatu bezpieczenstwa
Port Ethernet (opcja)
Port Ethernet umieszczony z tytu pieca.
Gtadka ptyta podstawy

Piec ma wyjmowang gtadka ptyte podstawy, ktédra wspomaga przyrumienianie i opiekanie
pieczywa, pizzy i innych potraw.

Samoprzylepna powtoka nieprzywierajaca

Piec jest wyposazony w OKRIS, samoprzylepna folie nieprzywierajaca, ktéra utatwia
czyszczenie drzwiczek.

Filtr powietrza wlotowego
Magnetyczny filtr powietrza umieszczony pod drzwiczkami.
Uszczelka drzwiczek

Wymienna uszczelka drzwiczek.
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6. KONSERWACIA | CZYSZCZENIE

Aby prawidtowo konserwowac urzgdzenie, nalezy przestrzegac ponizszych zalecen.

Stosowanie zracych srodkéw czyszczacych lub $Srodkéw zawierajgcych amoniak, fosforany, chlor,
wodorotlenek sodu lub potasu (soda kaustyczna) moze uszkodzi¢ podstawowe czesci pieca. Nie nalezy
uzywac urzadzen czyszczgcych wykorzystujgcych wode pod cisnieniem.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywa¢ myjek ci$nieniowych ani parowych.

Stosowanie niezatwierdzonych srodkéw czyszczacych powoduje utrate gwarancji.

OSTRZEZENIE

Podczas czyszczenia pieca nalezy nosic¢ rekawice ochronne i okulary ochronne.

Aby unikna¢ oparzen, nalezy ostroznie obchodzié sie z przyborami, akcesoriami i drzwiczkami. Przed
czyszczeniem nalezy poczekaé, az piec, przybory i akcesoria ostygna. Piec, przybory i akcesoria
nagrzewajg sie podczas pracy.

Brak utrzymywania pieca w czystosci moze prowadzi¢ do pogorszenia stanu powierzchni. Moze to
niekorzystnie wptyngé na trwatosé urzadzenia i doprowadzi¢ do sytuacji niebezpiecznej.

Zalecane srodki czyszczace:

Wilgotna Sciereczka, plastikowa myjka Scierna, srodek do czyszczenia piecéw OSOCL, preparat
ochronny OSOPR, tagodny ptyn do mycia naczyr, gumowe rekawice, okulary ochronne, $ciereczka z
mikrofibry.

Jesli stosowane sy OWB Oracle Washable Box oraz wewnetrzna ostona drzwiczek OWDC, nalezy je
my¢ codziennie zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:

e Wieksze resztki zywnosci i ttuszczu nalezy usung¢ wilgotna sciereczka.

e Nalezy my¢ recznie ciept3 wodg z dodatkiem niezrgcego detergentu lub detergentu
niezawierajgcego amoniaku, fosforanéw, chloru, wodorotlenku potasu ani wodorotlenku sodu
(soda kaustyczna). Nie nalezy uzywac ostrych narzedzi.

¢ Nalezy pozostawi¢ do wyschniecia w temperaturze pokojowe;j.

e OWB Oracle Washable Box oraz wewnetrzng ostone drzwiczek OWDC nalezy wymienié, jesli
pojawig sie oznaki rozwarstwienia lub znacznego zuzycia. Szczegdty zawiera osobna instrukcja
tych elementéw.

Jesli piec stoi na nézkach, nalezy regularnie czysci¢ powierzchnie pod piecem.

Zalecane czynnosci:
e Piec nalezy czysci¢ codziennie lub w razie potrzeby.
e Piec nalezy czysci¢, gdy jest zimny.
e Do czyszczenia nalezy uzywac zimnych narzedzi i akcesoridw.
e Nalezy stosowac niezracy Srodek czyszczacy.

e Podczas czyszczenia nalezy nosié rekawice ochronne i gogle.
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e Zawsze nalezy stosowac zalecane srodki czyszczace: wilgotng Sciereczke, ggbke Scierna,
srodek do czyszczenia piecdw OSOCL oraz preparat ochronny OSOPR.

e Po zakonczeniu cyklu pieczenia nalezy wyjgé z pieca potrawy i ich resztki. Nie nalezy
zarysowywac ani zeskrobywac¢ wewnetrznych powierzchni pieca i nie nalezy uszkadzaé
wewnetrznych ptyt bocznych pieca.

e Nalezy uzywac wytgcznie akcesoridéw przystosowanych do piecéw wysokotemperaturowych i
do mikrofal.

e Plyte do pieczenia nalezy my¢ cieptg wodg z detergentem i pozostawi¢ do wyschniecia na
powietrzu (mozna jg my¢é w zmywarce. Mycie i uzytkowanie moga powodowac zmiane
koloru).

e Oracle Washable Box oraz wewnetrzng ostone drzwiczek OWDC nalezy my¢ ciepta woda z
detergentem i pozostawi¢ do wyschniecia na powietrzu (mozna je my¢ w zmywarce. Mycie i
uzytkowanie mogg powodowac zmiane koloru).

e Formy nalezy ustawiac na srodku rusztu tak, aby nie stykaty sie ze Sciankami pieca.

e Drzwiczki i inne powierzchnie nalezy czysci¢ czystg Sciereczka, gabka lub nylonowa myjka z
uzyciem roztworu cieptej wody i tagodnego detergentu.

o Wyswietlacz nalezy czysci¢ suchg lub wilgotng sciereczkg z mikrofibry.

e Raz w tygodniu lub w razie potrzeby nalezy wyjg¢ wszystkie 3 magnetyczne filtry powietrza
umieszczone wzdtuz podstawy z przodu i po bokach pieca. Filtry nalezy umy¢ w roztworze
cieptej wody i tagodnego detergentu (mozna je my¢ w zmywarce).

e Filtry nalezy doktadnie wyptukac i starannie osuszyé. Czyste filtry nalezy umiesci¢ na
podstawie i po bokach pieca.

Zalecane czynnosci

NIE WOLNO stosowac agresywnych srodkéw chemicznych.
NIE WOLNO spryskiwac ekranu ptynami.
NIE WOLNO przyspiesza¢ chtodzenia pieca za pomocg wody lub lodu.

NIE WOLNO stosowac srodkéw czyszczacych, ktére sg zrgce lub zawierajg amoniak, fosforany, chlor,
wodorotlenek potasu lub sodu (soda kaustyczna).

NIE WOLNO stosowa¢ myjek cisnieniowych.

NIE WOLNO spryskiwac¢ otwordow srodkiem czyszczgcym.

NIE WOLNO uzywac gabek Sciernych do czyszczenia ostony gérnej powierzchni komory pieca.
NIE WOLNO piec potraw owinietych folig plastikowa.

NIE WOLNO uzywa¢ pieca bez zatozonych filtrow powietrza.

NIE WOLNO uruchamiac pustego pieca w trybie mikrofal.

NIE WOLNO obcigza¢ otwartych drzwiczek ciezarem wiekszym niz 5 kg ani sie o nie opieraé. Grozi to
uszkodzeniem lub przewrdceniem pieca.

6.1 Plan konserwacji okresowej i zapobiegawczej

Ponizej przedstawiono tabele planu konserwacji okresowej i zapobiegawczej.

@ RESTOQUALITY®



ELEMENT CZESTOTLIWOSC CZYNNOSC
Piec i akcesoria nalezy myc¢ codziennie lub w razie
Piec i akcesoria Codziennie potrzeby zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w
instrukcji.
Filtry powietrza . Magnetyczne filtry powietrza nalezy czysci¢ woda z
Co tydzien
wlotowego neutralnym detergentem.
Ostony falowodu Codziennie Nalegy czyscic cold2|enn.|e lub w razie p‘)otrzeby'
zgodnie ze wskazodwkami zawartymi w instrukcji.
Ostony falowodu Co rok Nalezy wymieni¢ na nowe gsfony, wczesniej czyszczac
ich gniazdo.
Rury odprowadzania 100 000 cyKli Nalezy zdjg¢ ostone ogh ronng i wyczyscic rury
pary wyciorem.
Element nalezy wymienié na oryginalng czesé
zamienng. Piec ma wewnetrzny licznik, ktory zapisuje
. . liczbe zataczen. Po osiggnieciu zalecanej liczby cykli
Stycznik elektryczny 100 000 cykli piec wyswietla powiadomienie z zaleceniem
konserwacji.
Nalezy wyczyscié¢ kratke wentylacyjna z tytu pieca.
Whnetrze pieca 100 000 cykli Nalezy wyczysci¢ wnetrze pieca z kurzu i/lub resztek
Zywnosci.
Magnetron 200 000 cyKi Nalezy wymienic. Nalegy sprgwdzm, czy nie
wystepuje wyciek mikrofal.
M|kr'owy’falczn|k 200 000 cyKi Nalezy wymienic. Nalegy sprgwdzm, czy nie
bezpieczenistwa wystepuje wyciek mikrofal.

6.2 Czyszczenie codzienne

1. PRZYGOTOWANIE
PIECA

1.

Piec nalezy wytgczyé przyciskiem ON/OFF. Wentylator pracuje jeszcze
przez kilka minut, aby szybciej schtodzi¢ wnetrze pieca. Przed
czyszczeniem nalezy poczekaé, az wnetrze pieca osiggnie temperature

pokojowa.

Uwaga: Aby przyspieszyc chtodzenie pieca, po jego wytgczeniu nalezy
wstawic do komory tace wypetniong lodem.

2. Po ostygnieciu nalezy wyjgé z komory ptyte do pieczenia i inne akcesoria.
PIECE Z WKLADAMI PIECE BEZ WKtADOW
NIEPRZYWIERAJACYMI NIEPRZYWIERAJACYCH
1. Whnetrze pieca nalezy przetrze¢ | 1. Nalezy zatozy¢ gumowe rekawice i
cieptym, wilgotnym, czystym okulary ochronne.
recznikiem. Recznik nalezy | 2. CZYSZCZENIE WNETRZA PIECA:
2. CZYSZCZENIE wyptukac i doktadnie wykrecié. Drzwiczki i komore pieca nalezy
WNETRZA PIECA Czynnos$¢ nalezy polwtc')rzyc'_2—3 spryskac srodkiem OSOCL.
razy, aby wusung¢ z pieca | A NIE WOLNO spryskiwaé otworéw
pozostate czgstki zabrudzen. roztworem czyszczacym.
2. 2. UPORCZYWE Srodek nalezy pozostawié na 2 minuty.

ZABRUDZENIA nalezy usuwac
Srodkiem do czyszczenia piecoéw
OSOCL:

a. Metalowe czesci drzwiczek i
wnetrza pieca nalezy wyczyscié
plastikowag myjka Scierna.
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a. Nalezy zatozy¢ gumowe
rekawice i okulary
ochronne. Drzwiczki i
komore pieca nalezy
spryska¢ srodkiem OSOCL.
Nalezy unika¢ spryskiwania
otworéw. Srodek nalezy
pozostawi¢ na 2 minuty.

/\ NIE WOLNO spryskiwacé otworow
roztworem czyszczacym.

b. PRZETARCIE WNETRZA
PIECA. Wnetrze pieca
nalezy przetrze¢ wilgotnym,
czystym  recznikiem, a
nastepnie wyptukac recznik
i doktadnie go wykrecic.
Czynnos¢ nalezy powtdrzyc
2-3 razy, aby usunac z pieca

pozostatosci srodka
Czyszczacego i czastki
zabrudzen.

b. Ostone sufitu komory nalezy
wyczysci¢ wilgotng Sciereczka
spryskang srodkiem
czyszczacym, delikatnie  ja
dociskajac.

c. Perforowang powierzchnie
nalezy  wyczyscic  wilgotng
sciereczka spryskang srodkiem
czyszczacym.

PRZETARCIE WNETRZA PIECA.

Whnetrze pieca nalezy przetrzec

wilgotnym, czystym recznikiem, a

nastepnie wyptuka¢ recznik i

doktadnie go wykreci¢. Czynnosc

nalezy powtorzy¢ 2-3 razy, aby
usungc z pieca pozostatosci srodka
czyszczacego i czgstki zabrudzen.

NALOZENIE PREPARATU

OCHRONNEGO. Gdy piec jest

czysty, nalezy spryskaé wszystkie

wewnetrzne powierzchnie cienka
warstwg preparatu OSOPR Oven

Shield. Nie naezy usuwad preparatu

OSOPR.

3. CZYSZCZENIE
AKCESORIOW

1. CZYSZCZENIE TACY PIECA: Przed czyszczeniem nalezy poczekac, az taca

ostygnie.

a. Tace nalezy myé ptynem do mycia naczyn i niescierng gabka lub

szczotkg z miekkim witosiem.

b. UPORCZYWE ZABRUDZENIA: tace nalezy namoczy¢ na 10 minut w
gorgcej wodzie z detergentem. Po namoczeniu przypalone resztki
powinny odejs¢. Nastepnie nalezy kontynuowaé mycie detergentem
i plastikowg myjka $cierng, a na koniec dokfadnie wyptukac tace.

NIE WOLNO stosowac zracych srodkéw czyszczacych (np.
wodorotlenku sodu), poniewaz reagujg one z aluminium i niszczg

powierzchnie.

2. Sposdb czyszczenia pozostatych akcesoriow opisano w instrukcji
dotgczonej do oryginalnego opakowania.

4. CZYSZCZENIE
OBUDOWY
ZEWNETRZNEJ

1. DRZWICZKI ZEWNETRZNE i inne powierzchnie nalezy czyscic czystg
Sciereczka, gabka lub nylonowa myjka z uzyciem roztworu fagodnego

detergentu i cieptej wody.

2.  EKRAN DOTYKOWY nalezy czysci¢ suchg lub wilgotng sciereczka z

mikrofibry.

NIE WOLNO stosowac agresywnych srodkéw chemicznych. NIE
WOLNO spryskiwa¢ ekranu cieczg.
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6.3 Czyszczenie cotygodniowe

1. CZYSZCZENIE
FILTROW
POWIETRZA

1.

Nalezy wyja¢ wszystkie 3 magnetyczne filtry powietrza umieszczone wzdtuz
przedniej podstawy i po bokach pieca.

OSTRZEZENIE: NIE WOLNO uzywa¢ pieca bez zatozonych filtréw
powietrza.

Filtry nalezy umy¢ w roztworze tagodnego detergentu i cieptej wody.
Filtry nalezy wyptukac i doktadnie osuszyc.

Czyste filtry nalezy zatozy¢ na przednig podstawe i boki pieca.

7. PODSTAWOWE INFORMACIJE
Piec ORACLE obstuguje sie opuszkami palcow, dotykajgc, przeciggajac i przewijajac elementy na
ekranie dotykowym.

Ekran dotykowy obstuguje sie za pomocg nastepujgcych gestow:

¢ Dotkniecie

Pojedyncze dotkniecie stuzy do wyboru lub uruchomienia receptury.

¢ Nacisniecie i przytrzymanie

Przytrzymanie elementu dtuzej niz 2 sekundy pozwala wybrac jedng z dostepnych opcji.

¢ Przewijanie

Aby przewijac, nalezy przeciggna¢ palcem w gore lub w dot.

Na niektérych ekranach mozna tez przewija¢ w poziomie.

Przewijanie palcami pozwala tez wyswietla¢ zawartosé ekranu bez wybierania lub wiaczania

innych funkcji.

¢ Przecigganie

Nalezy dotkng¢ elementu i przesung¢ go w nowe miejsce.

8. URUCHAMIANIE PIECA ORACLE
Po podtaczeniu urzadzenia do zasilania na wyswietlaczu pojawia sie nastepujacy ekran.

Aby uruchomi¢ piec Oracle, nalezy nacisng¢ przycisk (1), a nastepnie wybrac zgdany tryb pieczenia.
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9. GEOWNE IKONY

Przycisk ON/OFF

Ustawienia

Instrukcja obstugi

Tryb pieczenia HSO

Tryb pieczenia Combi

Pieczenie automatyczne FCS

Folder pieczenia

Pieczenie automatyczne MCS

Tryb reczny

10. Nagrzewanie wstepne

11. Tryb programowania

12. My Nabook

13. Archiwum receptur zapisanych w piecu
Oracle

14. Chmura (Cloud)

LONOUAWNE

10. WYBOR TRYBU PIECZENIA
Piec Oracle umozliwia prace w dwdch trybach: HSO (High Speed Oven) i COMBI.

—

/ High Speed
Oven

W trybie HSO piec dzieki potaczonemu dziataniu mikrofal i goragcego powietrza pozwala w ciggu
kilku sekund podawac klientom gotowe dania.
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W trybie COMBI piec pozwala korzysta¢ z trybu konwekcji, trybu mikrofal lub tgczonego trybu
konwekcja + mikrofale, co zapewnia maksymalng elastycznos¢ przy mise en place.

11. TRYB HSO

11.1 Pieczenie automatyczne FCS

Wybranie ikony FCS uruchamia pieczenie , jednym dotknieciem” z
wstepnie zdefiniowanymi ustawieniami.

Piec Oracle uruchamia sie, a po osiggnieciu ustawionej temperatury pojawia sie okno podreczne z
poleceniem wtozenia produktu.

WITH VEGETABLES

Nacisniecie ,INFO” wyswietla dodatkowe informacje o recepturze (Context, Ingredients,
Process, Accessories i Presentation).

é Nacisniecie , Table” wyswietla wszystkie fazy pieczenia.

Po zakonczeniu pieczenia rozlega sie sygnat dzwiekowy, a okno podreczne informuje o zakonczeniu
pieczenia.

11.2 Ustawianie pieczenia recznego HSO

W trybie HSO nalezy nacisnac ikone, aby ustawic pieczenie reczne.
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Mozna dostosowac nastepujace parametry pieczenia:

e (Czas

Wartos¢ ustawia sie na ekranie dotykowym. Przesuniecie w prawo zwieksza wartos¢, a przesuniecie w
lewo jg zmniejsza. Aby ustawié wartos¢ precyzyjnie, nalezy nacisngc [+] w celu zwiekszenia wartosci o
jedna jednostke lub [-] w celu zmniejszenia wartosci o jedng jednostke.

o Mikrofale

Warto$¢ ustawia sie na ekranie dotykowym. Przesuniecie w prawo zwieksza wartos¢, a przesuniecie w
lewo jg zmniejsza. Aby ustawi¢ wartosc precyzyjnie, nalezy nacisna¢ [+] w celu zwiekszenia wartosci o
jedna jednostke lub [-] w celu zmniejszenia wartosci o jedng jednostke.

¢ Nadmuch (impingement)

Warto$¢ ustawia sie na ekranie dotykowym. Przesuniecie w prawo zwieksza wartos¢, a przesuniecie w
lewo jg zmniejsza. Aby ustawi¢ wartos$¢ precyzyjnie, nalezy nacisnaé [+] w celu zwiekszenia wartosci o
jedng jednostke lub [-] w celu zmniejszenia wartosci o jedng jednostke.

E Po ustawieniu zgdanych wartosci nalezy nacisngc przycisk PLAY, aby rozpocza¢ pieczenie.

Po zakonczeniu pieczenia rozlega sie sygnat dzwiekowy, a okno podreczne informuje o zakonczeniu
pieczenia.
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12. TRYB COMBI

12.1 Pieczenie automatyczne MCS

Wybranie ikony MCS uruchamia pieczenie ,jednym dotknieciem” z
wstepnie zdefiniowanymi ustawieniami.

Piec Oracle uruchamia sie, a po osiggnieciu ustawionej temperatury pojawia sie okno podreczne z
poleceniem wiozenia produktu.

‘ _Q! | 11:57 AM
Aﬁ Croissants
Gass  won ©
1

2

Nacisniecie ,INFO” wyswietla dodatkowe informacje o recepturze (Context, Ingredients,
Process, Accessories i Presentation).

Po zakonczeniu pieczenia rozlega sie sygnat dzwiekowy, a okno podreczne informuje o zakonczeniu
pieczenia.

12.2 Ustawianie pieczenia recznego COMBI

W trybie COMBI nalezy nacisnac ikone, aby ustawic pieczenie reczne.
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Nalezy wybrac tryb pieczenia.

Dostepne tryby pieczenia to: konwekcja, mikrofale i COMBI (konwekcja + mikrofale).

NS P

NS Paa

NS NS
CONVECTION MICROWAVE COMBI

Po ustawieniu trybu pieczenia mozna dostosowaé nastepujgce parametry pieczenia:

e Temperatura

Wartos¢ ustawia sie na ekranie dotykowym. Przesuniecie w prawo zwieksza wartos¢, a przesuniecie w
lewo jg zmniejsza. Aby ustawi¢ wartos$¢ precyzyjnie, nalezy nacisna¢ [+] w celu zwiekszenia wartosci o
jedng jednostke lub [-] w celu zmniejszenia wartosci o jedng jednostke.

e (Czas

Warto$¢ ustawia sie na ekranie dotykowym. Przesuniecie w prawo zwieksza wartos¢, a przesuniecie w
lewo jg zmniejsza. Aby ustawi¢ wartos$¢ precyzyjnie, nalezy nacisng¢ [+] w celu zwiekszenia wartosci o
jedng jednostke lub [-] w celu zmniejszenia wartosci o jedng jednostke.
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e Mikrofale

Wartos$¢ ustawia sie na ekranie dotykowym. Przesuniecie w prawo zwieksza wartos¢, a przesuniecie w
lewo jg zmniejsza. Aby ustawié wartos¢ precyzyjnie, nalezy nacisngc [+] w celu zwiekszenia wartosci o
jedna jednostke lub [-] w celu zmniejszenia wartosci o jedng jednostke.

e Wentylacja

Wartos¢ ustawia sie na ekranie dotykowym. Przesuniecie w prawo zwieksza wartos¢, a przesuniecie w
lewo jg zmniejsza. Aby ustawié wartos¢ precyzyjnie, nalezy nacisng¢ [+] w celu zwiekszenia wartosci o
jedna jednostke lub [-] w celu zmniejszenia wartosci o jedng jednostke.

E Po ustawieniu zgdanych wartosci nalezy nacisng¢ przycisk PLAY, aby rozpocza¢ pieczenie.

Po zakonczeniu pieczenia rozlega sie sygnat diwiekowy, a okno podreczne informuje o zakonczeniu
pieczenia.

13. PROGRAMOWANIE

Naciéniecie ikony pozwala utworzy¢ nowy program reczny lub program
wielopoziomowy albo zmodyfikowac istniejacy program.

4:01 PM
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13.1 Tworzenie programu recznego
@® Nacisniecie ikony pozwala utworzyé nowy program reczny.

g

Nalezy postepowac tak jak przy ustawianiu pieczenia recznego.
Aby dodaé cykl, nalezy nacisng¢ ,+” i ustawic kolejne cykle tak jak przy
- <+ 1/1 pieczeniu recznym, az do ukoriczenia programu.

13.2 Modyfikacja istniejgcego programu

Nacisniecie ikony pozwala zmodyfikowad istniejgcy program.

Program przeznaczony do modyfikacji nalezy wyszuka¢, wpisujgc co najmniej cze$¢ jego nazwy.

Aby wprowadzi¢ zmiane, nalezy wybra¢ jeden z wynikdw.

13.3 Zapisywanie programu

Nacisniecie ikony otwiera ekran zapisywania programu.
..

e Nalezy ustawi¢ nazwe programu (minimum 3 znaki).

e Nalezy ustawic ikone programu, naciskajgc ikone i wybierajac jedng z
proponowanych.

e Nalezy ustawic¢ dodatkowe informacje:
o Context: informacje o recepturze, sezonie, pochodzeniu i historii potrawy.
o Ingredients: szczegdtowa lista sktadnikéw i ich ilosci.
o Instructions: szczegdtowe informacje o przygotowaniu receptury krok po kroku.
o Accessories: szczegdtowe informacje o przygotowaniu receptury krok po kroku.

o Presentation: zdjecie prezentujgce gotowa potrawe.
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Context
Ingredients

Ingredients...

Instructions
Accessories

Presentation

e Nalezy nacisngc ikone ,,SAVE”, aby zapisa¢ program.
&

14. MY NABOOK

Nacisniecie ikony otwiera My Nabook.

3:28PM

Country Category

Type
N '\éu K

(

A 4 N % ] i T .
BASEPZZAIN
PALAGELO_BS

ALETTE DI FOLLO
GELO_BS

-9 S | s
3 S N:; - @

PANE PANINO PANINO PLADINA CRUDO,
HAMBURGER BS GOURMET 1_BS GOURMET 288 STRACCIATELLAE

1)

My Nabook to archiwum wszystkich programow pieczenia pieca Oracle.

ARROSTIOINLBS

HAMBURGER/
CROUTONES_BS PATATE

PIZZAGELO_BS

W My Nabook mozna zarzgdzac wszystkimi programami zapisanymi w piecu Oracle.

Po wybraniu programu mozna wyswietli¢ wszystkie informacje o programie i powigzanych fazach
pieczenia.

Przyktad:
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W My Nabook programy mozna wyszukiwaé wedtug:
e Nazwy: przez wpisanie szukanego tekstu w odpowiednim polu.

e Typu (Type): przez wybdr jednej z dostepnych wartosci (np. makarony, mieso, warzywa, ryby,
Smokegrill, Night Cooking, wypieki cukiernicze itd.).

e Kraju (Country): przez wybor jednej z dostepnych wartosci (np. kuchnia miedzynarodowa,
Wtochy, Niemcy, Austria, Francja, Rosja itd.).

e Kategorii (Category): przez wybér jednej z dostepnych wartosci (np. szybkie pieczenie,
grillowanie, Finger Food, Fast Food, Happy Hour itd.).

14.2 Programy dodane do ekranu gtéwnego

Aby dodaé program do ekranu gtéwnego pieca Oracle, nalezy przeciggna¢ program
/ﬁ\ na ikone ,HOME”".

Program bedzie wtedy dostepny na ekranie gtéwnym pieca Oracle.
UWAGA:
Usuniecie programu z ekranu gtdwnego pieca Oracle nie usuwa go z My Nabook.

Wszystkie programy na ekranie gtdwnym pieca Oracle sg odnosnikami do programéw My Nabook.
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15. KONFIGURACJA DOSTEPU DO CHMURY

WPROWADZENIE:
Warunki dostepu do funkcji Oracle Cloud s3g nastepujgce:
potgczenie Wi-Fi z dostepem do internetu

rejestracja konta umozliwiajgcego dostep do chmury.

15.1 Sprawdzanie wersji oprogramowania

Nalezy nacisng¢ ikone, aby otworzy¢ ustawienia pieca Oracle.

4:43 PM

15.2 Wtaczanie potaczenia Wi-Fi

Nalezy nacisng¢ ikone, aby otworzy¢ ustawienia pieca Oracle.

Nalezy nacisngc ikone , Wi-Fi Settings”, aby
sprawdzié, czy potgczenie Wi-Fi jest
wtgczone i dostepne.
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= configure WiFi

Enable WiFi

WIFI 1

15.3 Rejestracja konta w chmurze

Nalezy nacisngc ikone (1) i ustawic jg w
pozycji ON, aby wigczy¢ potaczenie Wi-Fi
pieca Oracle.

Nalezy wybrac sie¢ Wi-Fi (2) wyswietlong na
ekranie.

Jesli dostepnych jest kilka podobnych sieci,
nalezy wybrac sieé o najsilniejszym sygnale.
W razie potrzeby nalezy wprowadzi¢ hasto
do sieci Wi-Fi.

Nalezy nacisngc ikone (3), aby przetestowac
pofaczenie i sprawdzi¢ jego prawidtowe
dziatanie.

Po wybraniu sieci Wi-Fi nalezy nacisng¢
ikone powrotu (4).

Nalezy nacisng¢ ikone, aby otworzy¢ ustawienia pieca Oracle.

Registration

First Name
Last Name
Password

Repeat Password

Email
Repeat Email
Address
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Nalezy nacisngc ikone ,,Cloud Settings” (1),
aby otworzy¢ ekran rejestracji lub logowania
do chmury Oracle Cloud.

Nalezy wybrac ikone , Registration” (2) i
wprowadzi¢ wymagane informacje:

Imie

Nazwisko

Nazwa uzytkownika
Hasto

Powt6rz hasto
E-mail

Powtorz e-mail

Miasto



Kraj

Adres

Kod pocztowy
Telefon

Po wprowadzeniu wszystkich danych nalezy
nacisngc OK (3).

UWAGI:
* Imie i nazwisko muszg miec co
najmniej 2 znaki.
e Nazwa uzytkownika i hasto musza
mieé co najmniej 6 znakdéw.

Privacy

— 4 4 & information notice pursuant to art. 13 ot
Ttallan legislative decree D.Lgs. 196/03 (personal data
protection act).

on the protect;
personal data and

BBIEC congerning (he protection of privacy i il , ,
tive 97/07/1 tal ativ . / r > 1 H
the protection of consumers in distance cont 7o 00131/ Na Iezy o] rzeczytac warunki och rony p rywatn OSscCl |
EC for electronic commerce; Italian legislati ¢ )

une 2003, Corle on the protection of person and Ttalian

3 on elctrondc commerce wybrac ikone ,,ACCEPT” (4), aby kontynuowac

You can request that your data be removed from our records by
sending a mail to privacy@ with “in the

egislative decree 70,20

AL, emoremem rejestracje.

A detailed list of the designated persons responsible for data
processing can be ol d by sending a written request to this
al ? ving read and accepted the terms of this
1 hereby give my permission to the processing
ication of the above specified data for the following
ed by means of int
nonymised data, ecoriomic and statistic
romotional m 1.

v 8 ities may be carried out by phone, e-mail, and
ail

Downloading Nalezy odczeka¢ kilka sekund, az pojawi sie to

okno.
r>

Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o

zakonczeniu rejestracji. Nalezy nacisngé¢ OK (5).
Registration successfully.

VEnllrecai e anlemailiat Na adres e-mail podany podczas rejestracji

your@email, check your box : H &4

16 Conplete e registratish zostanie wystana wiadomos¢ z taczem do
ok dokonczenia rejestracji.

Aby dokonczy¢ rejestracje, nalezy klikngc tgcze w wiadomosci e-mail (6).
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Verify email

o No Reply Nabookplus
A: O

Someone has created a Nabookstag account with this email address. If this was you, click the link below to verify your email address

Link to e-mail address verification

This link will expire within 5 minutes.

If you didn't create this account, just ignore this message.

15.4 Logowanie do konta w chmurze

Nalezy nacisng¢ ikone, aby otworzy¢ ustawienia pieca Oracle.

Nalezy nacisngc¢ ikone ,,Cloud Settings”, aby
otworzy¢ ekran rejestracji lub logowania do
chmury Oracle Cloud.

Registration
Nalezy wprowadzi¢ nazwe uzytkownika

(,Username”) i hasto (,,Password”) podane
podczas rejestracji i nacisng¢ OK.

Email

Password
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Connected as:

your_username

Logout

16. KORZYSTANIE Z CHMURY

16.1 Pobieranie receptur

N -
HAMBURGER WITH CHICKEN WINGS TOASTED CAESAR SALAD
FRENCH FRIES SANDWICH

~ ) y ~=
b7 ot} )&Q U A 4
= » b | o' 4 [ 4

GRILLED SALMON WITH APPLEPASTRY  ROASTED CHICKEN PIZZA
VEGETABLES VEGETABLES

7 12

BREAKFAST DINNER HAPPY HOUR  FROZEN PRODUCTS

B W

PADINAWITH FADINAWITH FROZEN CHOEN
MOZZAFELLA PR WINGS_ST

Calle

SALUONWITH
VEOETABLES. ST

<3

Po kilku sekundach pojawi sie ponizszy
ekran z informacjg o nawigzaniu potgczenia
z chmurg Oracle Cloud.

Nalezy upewnic sie, ze w lewym
gérnym rogu wyswietlane sg symbole
potgczenia Wi-Fi i chmury (CLOUD).

Nalezy nacisng¢ przycisk CLOUD.

Na wyswietlaczu pojawig sie receptury
dostepne w chmurze (CLOUD).

Receptury oznaczone na zielono sg juz zapisane w piecu Oracle.

Receptury oznaczone dwiema obracajgcymi sie niebieskimi strzatkami sg nowsze niz
wersje zapisane w piecu Oracle.

Klikniecie receptury wyswietla informacje o trybach pieczenia, czasach itp.
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Aby zaimportowac receptury do pieca
Oracle, nalezy wybra¢ recepture do
pobrania i przeciggnac jej ikone do

=
o przeznaczonego do tego obszaru.
i :i . Nalezy nacisngé ikone ,,Download to
e O Oracle”, aby rozpocza¢ pobieranie
I PRI samess receptury.

COOTRELAD
VEGETAR FS ST

16.2 Aktualizacja oprogramowania
Oprogramowanie pieca Oracle mozna stale aktualizowaé do najnowszej dostepnej wersji.

Nalezy nacisng¢ ikone, aby otworzy¢ ustawienia pieca Oracle.

Jesli dostepna jest aktualizacja oprogramowania,
w obszarze powiadomien w lewym gdérnym rogu
pojawia sie ikona.

Nalezy nacisng¢ ikone ,, Software Update”, aby
otworzy¢ ekran aktualizacji.

Nalezy wybrac , Verify updates”.

-~ Opis na ilustracji ,,Only for updates
with USB”: tylko dla aktualizacji z

Interface software UPDATE o
_— . .
Application version: 0.36/0.36/12 TABLET c oW pamlecl USB.
=
> O
cB8S
Base software UPDATE © 5 B

Firmware version: 0.00/0

Complete software UPDATE
Interface + Base

m
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Complete software
Interface + Base

Complete software
Interface + Base

Complete software

Interface + Base

Piec Oracle automatycznie wyszuka

CHECIC aktualizacje w chmurze.
s Jesli aktualizacja jest dostepna, nalezy
READY nacisng¢ ikone aktualizacji.

Jesli aktualizacja nie jest dostepna, nalezy
nacisngc ikone ,,Back”, aby wrdci¢ do strony
gtéwne;.

17. PRZED WEZWANIEM SERWISU

OSTRZEZENIE

Aby unikngé porazenia pragdem, ktére moze spowodowad powazne obrazenia ciata lub Smier¢, nigdy
nie nalezy zdejmowac obudowy zewnetrznej. Obudowe zewnetrzng moze zdejmowac wytacznie
autoryzowany technik serwisu.

Jest to produkt klasy A. W srodowisku domowym moze on powodowac zaktdcenia radioelektryczne.
W takim przypadku moze byc¢ konieczne podjecie odpowiednich srodkdw.

18. GOSPODARKA ODPADAMI | OCHRONA SRODOWISKA

Urzadzenie jest oznakowane zgodnie z dyrektywa europejska
2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny
zawiera zardwno substancje zanieczyszczajgce (ktére mogg miec
negatywne skutki dla Srodowiska), jak i podstawowe komponenty
(ktére mozna ponownie wykorzystaé).

Wazne jest, aby zuzyty sprzet poddawac specjalnemu przetwarzaniu
w celu usuniecia i prawidtowej utylizacji wszystkich substancji
zanieczyszczajgcych oraz odzysku wszystkich materiatéw. Kazdy moze
odegra¢ wazng role w zapobieganiu temu, aby zuzyty sprzet stat sie
problemem dla srodowiska. Konieczne jest przestrzeganie kilku
podstawowych zasad:

Zuzytego sprzetu nie wolno traktowac jak odpadéw domowych.

e Zuzyty sprzet nalezy oddawac do odpowiednich punktéw zbiérki prowadzonych przez gmine
lub przez zarejestrowane firmy.

e W wielu krajach w przypadku duzego zuzytego sprzetu mozliwy jest odbiér z domu. Przy
zakupie nowego urzadzenia stare urzgdzenie mozna zwrdcic sprzedawcy, ktdry musi przyjac je

bezptatnie na zasadzie ,jeden za jeden”, pod warunkiem ze urzadzenie jest tego samego
rodzaju i petni te same funkcje co urzadzenie zakupione.
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19. USTAWIENIA

Nalezy nacisnac ikone, aby otworzy¢ ustawienia pieca Oracle.

e W tym menu mozna zmieni¢ nastepujgce ustawienia:

Ustawienia blokady Aktualizacja oprogramowania

Ustawienia rozmiaru ikon ekranu
gtéwnego

Preferencje uzytkownika: jasnosc i
oszczedzanie energii, dzwieki, jezyk

Ustawienia Wi-Fi Monitor energii (Energy Monitor)

Ustawienia chmury Obstuga klienta

Menu SERVICE

L0

Ustawienia daty i godziny

Ustawienia USB: HACCP, INFO, kopia
zapasowa (Backup)

19.1 Ustawienia blokady

Nalezy nacisngc¢ ikone, aby otworzy¢ ustawienia blokady.

Mozna wigczyc¢ nastepujace blokady:

% Block settings
e Activate profile block (blokada
Activate Profile block ACTIVATE p roﬁ I u )

1. poziom (receptury nie s3g

Activate Profile block + Manual Cooking ACTIVATE

usuwane/zapisywane)

Activate Hard Profie block ACTIVATE e Activate profile block + Manual
cooking (blokada profilu z
pieczeniem recznym)

Preheat timeout

2. poziom (tylko receptury i tryb
reczny)

e Activate hard profile block (petna
blokada profilu)

3. poziom (tylko receptury)
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Activate Profile block + Manual Cooking

Activate Hard Profile block

Preheat timeout

Preheat temperature in HSO

Password required

Cancel

19.2 Preferencje uzytkownika

@ RESTOQUALITY"

ACTIVATE

ACTIVATE

Preheat timeout (limit czasu
nagrzewania wstepnego)

Funkcja ma ograniczyé zuzycie
energii i zuzycie czesci.

Mozna ustawié limit czasu od 1 do
10 minut.

Jesli po osiggnieciu temperatury
nagrzewania wstepnego drzwiczki
nie zostang otwarte w ustawionym
czasie w celu wiozenia potrawy,
receptura zostaje anulowana, a
wys$wietlacz wraca do strony
poczgtkowej. Komunikat informuje
uzytkownika o uptywie limitu czasu i
o koniecznosci ponownego
uruchomienia receptury.

Preheating temperature
(temperatura nagrzewania
wstepnego)

Temperature mozna wybrac za
pomocg paska przewijania. Wartos¢
zadana zapisuje sie automatycznie.
Operacja jest chroniona hastem
wybranym przez uzytkownika.

Aby wtaczy¢ wybrang blokade, nalezy
nacisngc¢ ,,ACTIVATE”, a nastepnie
wprowadzi¢ hasto i powtdrzyé je w celu
potwierdzenia.

Aby odblokowac, nalezy nacisng¢
»,REMOVE” i wprowadzi¢ hasto.

Nalezy nacisngc¢ ikone, aby otworzy¢ preferencje uzytkownika.



"b User preferences

L ®) <

19.2.1 Jasnosc i oszczedzanie energii

®  Brightness and Energy Saving

Brightness setting
- 5

Energy saving after

19.2.2 Diwieki

Jasnosc i oszczedzanie energii:

ustawienia jasnosci, migajgce swiatto
sygnalizujgce koniec pieczenia oraz
oszczedzanie energii

Dzwieki:

ustawienia gtosnosci i konfiguracja
dzwiekdéw

Jezyk:

ustawienie jezyka, jednostki miary oraz
wybor i konfiguracja klawiatury

Nalezy nacisngc ikone, aby otworzy¢ ustawienia jasnosci i oszczedzania energii.

Ustawienie jasnosci:

Nalezy przeciggna¢ suwak, aby zwiekszy¢ lub
zmniejszyc¢ jasnosé wyswietlacza.
Oszczedzanie energii po:

Nalezy przeciggnac suwak, aby ustawié czas,
po ktérym wtaczy sie tryb oszczedzania
energii.

Aby wytaczyc¢ funkcje, nalezy przeciggnaé
suwak w lewo.

Nalezy nacisngc¢ ikone, aby otworzy¢ ustawienia dzwiekow.

)

&) sounds

Enable sounds Alarm SOUND 1 @

Cookingended ~ SOUND 2 @

Alert SOUND 3

Volume

Manual cooking oN
stand-by sound

Door open sound

@ RESTOQUALITY®

Wiaczenie dzwiekow (Enable sounds):
Nalezy ustawi¢ ON, aby wtgczy¢ dzwieki.
Ustawienie gtosnosci (Volume):

Nalezy przeciggna¢ suwak, aby zwiekszy¢ lub
zmniejszy¢ gtosnosé.

Alarm: Nalezy wybra¢ dzwiek alarmow.

Koniec pieczenia (Cooking ended): Nalezy
wybrac¢ dZzwiek sygnalizujgcy koniec
pieczenia.



Ostrzezenie (Alert): Nalezy wybraé dzwiek
komunikatow i ostrzezen.

Dzwiek gotowosci pieczenia recznego
(Manual cooking stand-by sound):

Nalezy ustawié ON, aby wtaczy¢ dzwiek
trybu gotowosci pieczenia recznego.

Dzwiek otwarcia drzwiczek (Door open
sound):

Nalezy ustawi¢ ON, aby wigczy¢ dzwiek przy
otwarciu drzwiczek.

19.2.3 Jezyk
Nalezy nacisngc¢ ikone, aby otworzy¢ ustawienia jezyka i jednostek miary.

Jezyk interfejsu (Interface language):
.‘b Language

Nalezy wybrac jezyk z menu rozwijanego.

Interface language

Wyswietlanie temperatury w czasie
rzeczywistym podczas pieczenia (Show real

[Z]) Show real time temperature when cooking
Unit of measurement for temperature . .
time temperature when cooking):
o of
Nalezy klikng¢ pole wyboru, aby wigczy¢
Power supply voltage

funkcje.

Jednostka miary temperatury (Unit of
measurement for temperature):

Nalezy klikngé wymagang jednostke miary
(stopnie Celsjusza lub stopnie Fahrenheita).

Nalezy nacisnac przycisk SAVE, aby zapisac
wprowadzone ustawienia.

Wybranie ikon klawiatury pozwala tez
zatadowac wtyczki klawiatur specjalnych,
np. koreanskiej, chinskiej itp.

19.3 Konfiguracja Wi-Fi

Nalezy nacisngc¢ ikone, aby otworzy¢ konfiguracje Wi-Fi.
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= Configure WiFi

Enable WiFi

19.4 Ustawienia chmury

Registration

First Name

Last Name
Password
Repeat Password
Email

Repeat Email
Address

19.5 Data i godzina

@

@m Date and Time

Date

03/05/2022

16:48

Time Format

24 hours

Time zone

Europe/Rome
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Nalezy nacisngc¢ ikone ,,Enable WIFI”, aby
wyswietli¢ dostepne sieci Wi-Fi.

Patrz strona 29.

Nalezy nacisngc¢ ikone, aby otworzyé chmure.

Patrz strona 30.

Nalezy nacisngc¢ ikone, aby otworzy¢ ustawienia daty i godziny.

Ustawienie daty:
Nalezy klikng¢ date i wybrac jg z kalendarza.
Ustawienie godziny:

Nalezy klikngé godzine i ustawic ja,
przeciggajac wskazéwki zegara.

Strefa czasowa:

Nalezy wybrac strefe czasowg z menu
rozwijanego.

Format godziny:



19.6 USB

Nalezy wybra¢ wymagany format godziny z
menu rozwijanego.

Nalezy nacisng¢ przycisk SAVE, aby zapisa¢
wprowadzone ustawienia.

Nalezy nacisng¢ ikone, aby otworzy¢ menu USB.

19.6.1 HACCP

HACCP

&% pownload HACCP Log

START DATE _ s vmomm

END DATE 5/3/22 11:59 PM
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HACCP:

Umozliwia pobranie rejestru HACCP za
wybrany okres.

INFO:

Tworzy kopie zapasowa danych
technicznych.

Kopia zapasowa (Backup):

Umozliwia utworzenie i zaimportowanie
kopii zapasowej receptur i/lub ustawien.

Kopia zapasowa preferencji uzytkownika:

Umozliwia utworzenie lub zaimportowanie
kopii zapasowej preferencji uzytkownika.

Nalezy nacisngc¢ ikone, aby pobraé rejestr HACCP.

Nalezy wybrac okres, za ktory ma zostac
pobrany rejestr HACCP:

Nalezy ustawié date i godzine poczatkows.
Nalezy ustawié date i godzine koricowa.
Nalezy wtozy¢ pamiec USB i nacisngc
przycisk SAVE.

Okno podreczne potwierdzi pomysine
zakonczenie operacji.



19.6.2 INFO

19.6.3 Kopia zapasowa (Backup)

e receptur i/lub ustawien.
BACKUP

Backup

Create or import file of your
Oracle settings

Create Import Cancel

Backup

® Recipes

Settings

Complete (recipes and settings)

OK Cancel
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Nalezy nacisngc¢ ikone, aby pobraé informacje serwisowe pieca.

Funkcja umozliwia pobranie rejestru
informacji serwisowych pieca.
Nalezy wtozy¢ pamiec USB i nacisngc
przycisk INFO.

Okno podreczne informuje o eksportowaniu
danych do pamieci USB.

Nalezy nacisngc ikone, aby utworzy¢ lub zaimportowac plik kopii zapasowe;j

Nalezy wtozyé pamiec USB.

Nalezy wybrac , Create”, aby utworzy¢ kopie
zapasowa.

Nalezy wybrac rodzaj tworzonej kopii
zapasowej:

Recipes: zapis wytgcznie receptur w pamieci
USB

Settings: zapis wytgcznie ustawien w
pamieci USB

Complete: zapis receptur i ustawien w
pamieci USB

Mozna tez wybrac ,Import”, aby
zaimportowac kopie zapasowg z pamieci
USB.

Nalezy wybrac kopie zapasowag, aby jg
zaimportowac.



19.6.4 Kopia zapasowa preferencji uzytkownika
Nalezy nacisng¢ ikone, aby utworzy¢ lub zaimportowad kopie zapasowg preferencji

-+ uzytkownika.

BACKUP

Backup

Create or import file of your
user preferences

Create Import

19.7 Aktualizacja oprogramowania

Nalezy wtozyé pamiec USB.

Nalezy wybraé ,Create”, aby utworzyé kopie
zapasowaq preferencji uzytkownika.

Mozna tez wybrac ,Import”, aby
zaimportowac kopie zapasowg z pamieci
USB.

Nalezy wybrac kopie zapasowg, aby ja
zaimportowac.

Nalezy nacisngc¢ ikone, aby otworzy¢ aktualizacje oprogramowania.

L

» Software upgrade

Interface software
Application version: 0.36/0.36/12 TABLET

Base software
Firmware version: 0.00/0

Complete software
Interface + Base
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UPDATE

UPDATE

UPDATE

Nalezy wybrac rodzaj aktualizacji
oprogramowania:

Z pamieci USB:

e oprogramowanie interfejsu
(Interface software)

e oprogramowanie bazowe (Base
software)

e petne oprogramowanie (interfejs +
baza)

Z chmury:

e petne oprogramowanie (interfejs +
baza)

Instrukcje znajdujq sie na stronie 47.

Zalecamy, aby zawsze wykonywa¢ petng
aktualizacje (Complete).



19.8 Ekran gtéwny i komunikaty

Nalezy nacisngc¢ ikone, aby otworzy¢ ustawienia ekranu gtdéwnego i komunikatow.

::I Home page and messages.

Select Home icon size

® Lorgeicons Small icons

(7] Extended view
[T Don't show backup remind message
() Don't show door open warning when cooking

() cooking pause when user command is visible at the start of the phase

Remove all the recipes shortcuts in the home page

o Z51 PM

() pon't show door open waming when cooking

Remove all the recipes shortcuts in the home page

Default Recipes DB DEFAULT

(7] Shorteuts for manual cooking

R 2R
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Rozmiar ikon ekranu gtéwnego (Select
Home icon size):

Umozliwia wybdr rozmiaru ikon na stronie
gtéwnej.

Mate ikony (Small icons): na stronie
gtéwnej wyswietlanych jest 20 ikon.

Duze ikony (Large icons): na stronie gtdéwnej
wys$wietlanych jest 12 ikon.

Widok rozszerzony (Extended view):

Po zaznaczeniu wyswietlany jest rozszerzony
ekran gtéwny bez przyciskéw menu. Aby
wyswietli¢ przyciski menu, nalezy nacisngc
czerwong strzatke.

Nie pokazuj przypomnienia o kopii
zapasowej (Don’t show backup remind
message):

Po zaznaczeniu komunikat przypominajacy o
wykonaniu kopii zapasowej nie jest
wyswietlany.

Nie pokazuj ostrzezenia o otwartych
drzwiczkach podczas pieczenia (Don’t show
door open warning when cooking):

Po zaznaczeniu ostrzezenie o otwarciu
drzwiczek podczas pieczenia nie jest
wyswietlane.

Pauza miedzy etapami pieczenia

Po zaznaczeniu i wstepnym ustawieniu piec
czeka na potwierdzenie uzytkownika przy
przejsciu z jednego etapu receptury do
nastepnego. W czasie oczekiwania
utrzymywana jest temperatura biezgcej
fazy.



Usuniecie wszystkich skrotow receptur ze
Remova all the recipes shorteuts in the home page Strony g{o'wnej (Remove a" the recipe
shortcuts in the home page):

Default Recipes DB DEFAULT

Nacisniecie przycisku ,REMOVE” usuwa
wszystkie skroty receptur ze strony gtdwnej.

[¥) shortcuts for manual cooking

R .

Pojawi sie okno podreczne z proshg o

Confirm potwierdzenie usuniecia wszystkich skrétow
receptur ze strony gtéwne;j.
Are you sure to remove all the recipes Nalezy potwierdzi¢, naciskajac , Delete”, lub

i ? . , ” ,
shortcurts in the home page? nacisngc ,,Cancel”, aby zamkngc¢ okno podreczne.

Delete Cancel

Po wybraniu ,,Delete” pojawi sie kolejne okno
Confirm podreczne z prosba o potwierdzenie usuniecia
wszystkich skrétow receptur ze strony gtéwnej.

All recipes and folders in the home Nalezy potwierdzi¢, naciskajac ,,Continue”, lub

age will be removed, do you want to L .
pag Ranilaiies y nacisngc ,,Cancel”, aby zamkngc¢ okno podreczne.

Continue

Po nacisnieciu ,,Continue” strona gtéwna
bedzie pusta.

Aby dodaé receptury do strony gtdwnej,
mozna:

e utworzyé nowe receptury

e zaimportowad receptury z My
Nabook

e zaimportowac receptury z chmury
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Skréty do pieczenia recznego (Shortcuts for
v Shortcuts for manual cooking manual cooking):

Po zaznaczeniu na stronie gtéwnej
wyswietlane sg skroty do pieczenia
recznego i regeneracji.

19.9 Monitor zuzycia

Nalezy nacisngc¢ ikone, aby otworzyé monitor zuzycia pieca.

iy ooy Energy Monitor pozwala wyswietli¢
informacje o zuzyciu energii przez piec w
wybranym okresie.

Okres:

Period Last 7 days

TOTAL

Nalezy wybrac okres, dla ktérego maja
zostac przeanalizowane dane o zuzyciu:

e ostatnia operacja

e ostatnie 24 godziny

e ostatnie 7 dni
e ostatnie 30 dni
e ostatnie 12 miesiecy

e wyszukiwanie wedtug daty (analiza
wybranego okresu)

Dla wybranego okresu wyswietlany jest wykres i tabela zuzycia.

Wybranie wartosci w tabeli przetgcza na widok szczegétowy.
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~  Energy monitor

RESET

Period Last operation

19.10 Obstuga klienta

Nalezy nacisna¢ ikone, aby otworzy¢ menu obstugi klienta.

= Umozliwia wprowadzenie i wysSwietlenie
P customersvroot numeréw obstugi klienta:

Chef support Chef Support (wsparcie kulinarne) i
Technical support (wsparcie techniczne).

Technical support

19.11 Ustawienia serwisowe

Nalezy nacisnac¢ ikone, aby otworzy¢ ustawienia serwisowe.

DOSTEP WYACZNIE DLA
AUTORYZOWANEGO PERSONELU
el TECHNICZNEGO

Nalezy nacisngc¢ ikone ,,SERVICE settings”,
aby otworzy¢ ustawienia pieca.

PARAMETERS

MAGNETRONS Aby uzyskaé dostep do funkcji, nalezy
wprowadzi¢ hasto serwisowe.

COUNTERS

@ RESTOQUALITY®



20. OGOLNE WARUNKI GWARANCII

Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielanej przez spétke Resto Quality sp. z 0.0. na sprzedawane Towary i
stanowi zafacznik do Ramowych Warunkéw Handlowych, okreslone ponizej zasady ochrony gwarancyjnej obowigzuja
zawsze, gdy Resto Quality sp. z 0.0. udziela gwarancji na sprzedawany towar.

1. Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towardw.

2. Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytgcznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

3. W okresie trwania gwarancji Spétka zobowigzuje sie do bezptatnego podjecia koniecznych dziatan celem przywrdcenia
Urzadzen do prawidtowego funkcjonowania — do stanu w ktérym mozliwe bedzie normalne i zgodne z przeznaczeniem
korzystanie z urzadzen - jezeli wada wystepowata lub byta nastepstwem wad tkwigcych w Urzgdzeniach (Urzadzeniu)
w chwili jego sprzedazy (wady produkcyjne, wady technologiczne) i nie zostata spowodowana przez Klienta lub osoby
trzecie lub nie wynikty inne przyczyny skutkujgcych utratg gwarancji.

4. Celem wypetnienia powyzszych obowigzkéw Spodtka zobowigzuje sie do — w zaleznos$ci od koniecznosci: a.
przeprowadzenie nieodpfatnej diagnozy usterki

b. przeprowadzenia nieodpfatnej naprawy Urzadzenia

c. przeprowadzenia nieodptatnej wymiany czesci Urzadzenia na nowe

O koniecznosci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczegdlnych czesci oraz zakresie naprawy (wymiany)
kazdorazowo decydowac bedzie Spdétka w oparciu o wskazania uprawnionego serwisanta.

5. Spdtka wykonuje powyzisze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z wykorzystaniem odpowiednich czesci
zamiennych.

6. Spodtka moze zleci¢ przeprowadzenie dziatarh osobom trzecim.

7. Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie sg objete:

a.uszkodzenia mechaniczne,

b.uszkodzenia wynikte z dziatania sity wyzszej (pozar, powdédz, zalanie wodg, zmiany napiecia etc.)

c.czynnosci zwigzane z konserwacjg i normalnym uzytkowaniem Urzgdzenia (czyszczenie, odkamienianie, smarowanie,
wymiana elementdw eksploatacyjnych i podlegajgcych normalnemu zuzyciu — lampy, zaréwki, bezpieczniki, baterie,
uszczelki, paski klinowe, taricuchy napedowe etc.)

d.uszkodzenia wynikajgce z oddziatywania sity fizycznej ponad site konieczng dla normalnego korzystania z Urzadzen,
uszkodzenia powstate z winy Klienta lub osdb trzecich,

f. uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego korzystania, wykorzystywania, uzytkowania, eksploatacji Urzgdzen

g.uszkodzenia bedgce skutkiem zaniedban w wypetnianiu obowigzkéw spoczywajgcych na uzytkowniku Urzadzen.

h.uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego podtgczenia urzadzenia lub braku wykorzystywania wymaganych
akcesoriéw (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

i. jak réwniez usterki bedgce nastepstwem powyzszych zdarzen

8. Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Panstwa w obecnosci kuriera (dostawcy,
przewoznika) oraz w przypadku stwierdzenia uszkodzen o obowigzku sporzgdzenia protokotu zgtoszenia szkody. Brak
sprawdzenia przesytki oraz prawidtowego zgtoszenia reklamacji do przewoznika skutkuje utratg pdzniejszej mozliwosci
do zgtoszenia roszczen z tego tytutu.

9. W zakresie nieobjetym gwarancjg Spoétka Swiadczy obstuge serwisowg — za dodatkowg optata.

10. Klient moze zlecic¢ Spoétce przeprowadzenie prac (dziatan) dodatkowych, Strony ustalajg, iz Spdtka moze takie dziatania
proponowac, jednak ich przeprowadzenie zawsze bedzie wymagato zgody Klienta. Zasady wynagrodzenia za prace
dodatkowe Strony ustala¢ bedg w toku wzajemnych relacji.

11. Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzadzen w uzgodnionym terminie i miejscu w taki sposdb by
mozliwe byto przeprowadzenie wymaganych prac serwisowych w sposéb niezaktdcony. Ewentualny brak
udostepnienia Urzgdzen traktowany bedzie na rowni z nieuzasadniong interwencjg serwisowa.

12. W przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantéw, Klient zobowigzany bedzie do pokrycia
kosztéw takiej interwencji — w szczegdlnosci kosztéw dojazdu oraz wynagrodzenia dla serwisantow.

13. Spodtka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje, iz nastepujgce dziatania skutkowac¢ bedg utratg ochrony
gwarancyjne;j:

a.dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerébek, napraw czy szeroko rozumianej ingerencji w Urzadzenia
przez osoby inne niz wskazane przez Spoétke

b.naruszenie plomb lub znakdéw fabrycznych

c.stwierdzenie uszkodzen urzadzenia innych niz wynikajgce z normalnego uzytkowania (uszkodzern mechanicznych,
termicznych, chemicznych, elektrycznych, wywotanych ogniem, wilgocig etc.)

d.nieprawidtowe podtaczenie urzadzenia, jak rowniez brak wykorzystywania wymaganych akcesoriow (np. zmiekczacz
do wody, filtry, etc.)



e.
14. Zgtoszenie usterki odbywac bedzie sie - poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia awarii na adres e-mail:
serwis@restoquality.pl
15. Towary co do ktérych zgtaszane sg roszczenia ztytutu gwarancji:
a.o masie do 30 kg nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spotke adres uprawnionego serwisu
b.o masie powyzej 30 kg — w zaleznosci od wskazan Spoétki nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spotke adres
uprawnionego serwisu lub naprawiony zostanie przez wskazanych serwisantdw w miejscu jego instalacji
(znajdowania sie).
c.przypominamy, iz na Kliencie dokonujgcym przestania Urzadzenia pod wskazany adres spoczywa obowigzek
nalezytego zapakowania reklamowanego Urzadzenia na czas jego transportu (w szczegdlnosci poprzez takie
zapakowanie, ktdre zabezpieczy Urzadzenie przed uszkodzeniem oraz umozliwi jego bezpieczny transport i
wykonywanie czynnosci zatadunkowych).
d.Spotka moze — w zaleznosci od ustalen Stron oraz w ramach gestu handlowego — swiadczy¢ pomoc w organizacji
transportu Urzadzenia.
e.obowigzkiem Klienta jest terminowy odbidér Urzadzenia zwrotnie przesytanego po przeprowadzeniu prac
serwisowych w szczegdlnosci odbidr przesytki w czasie i miejscu uzgodnionym. Ewentualny brak odbioru Urzadzenia
wedle pierwotnych ustalern skutkowaé bedzie obcigzeniem Klienta wyniklymi z tego kosztami (m.in. kosztami
ponownego przestania / transportu Urzadzenia).
16. Strony ustalajg nastepujgce terminy reakcji Spétki na ewentualne zgtoszenia dot. usterek Urzadzen:
a.zwrotny kontakt telefoniczny — do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia
b.wizyta uprawnionego serwisanta — do 14 dni od daty zgtoszenia
c.wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spétke lub inny wyznaczony do przeprowadzenia prac
serwisowych podmiot cze$ci zamiennych i w zaleznosci od terminu realizacji dostaw przez producenta moze wyniesé
do 60 dni od daty wizyty serwisanta.

Spétka
Klient
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