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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

OFC60B

Regat chtodniczy | witryna chtodnicza otwarta OFC60B | 190 |

Chtodnictwo > Regaty chtodnicze

CYCLOPENTANE

Opis urzadzenia

* OFC60B to chtodziarka impulsowa typu open-front - stworzona po to, by produkty byty maksymalnie
widoczne i tatwe do siegniecia, co realnie zwieksza sprzedaz w strefach samoobstugowych.

e Zakres temperatur 0-10°C pozwala dopasowac chtodzenie do rodzaju asortymentu - od napojéw i nabiatu po
gotowe przekaski.

¢ Mocna ekspozycja: LED u géry i pod kazda potkg réwnomiernie doswietla produkty, dzieki czemu wygladajg
Swiezo i bardziej apetycznie.

¢ 3 regulowane pétki z mozliwoscia pochylenia i listwami cenowymi utatwiajg ustawienie ekspozycji i czytelne

oznaczenie produktow.

Parametry techniczne

Chtodnictwo
Wymiary zewnetrzne [mm] 600x700x1425
Wymiary wewnetrzne [mm] 550x420x810
Moc [kW] 0,82
Chtodzenie wentylowane
Wyposaienie . .
kawlarni Czynnik chtodniczy R290a
Klasa klimatyczna 3
Klasa energetyczna D
Liczba pétek [szt.] 3
Maks. obcigzenie pétki [kgl 42
Wyposazenie
lodziarni Oswietlenie LED tak
Pojemnos¢ brutto [I] 190
Pojemnos¢ netto [1] 135
Sterowanie cyfrowe
Waga [kg] 117

Technologia
zmywania i higiena

Wymiary pétek [mm]

542x361 / 542x281

Petne, szklane boki pomagajg sprzedawac - klient widzi oferte z kazdej strony, nawet mijajac urzadzenie.
Kurtyna nocna w zestawie ogranicza straty chtodu po zamknieciu lokalu i wspiera oszczednos¢ energii.
Automatyczne odszranianie utatwia utrzymanie urzadzenia w ciagtej pracy bez ucigzliwego serwisowania.
Mozliwo$¢ obrandowania regatu za doptata
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Zakres temperatury [°C] 0/10
Zamek nie
Wyposatenie Zasilanie [V] 230
pizzerii
Zuzycie energii [kWh/24h] 7,21

D Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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