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Kociot warzelny elektryczny z grzaniem posrednim | 250 | |
RQEIR250

Obrébka termiczna > Kotty warzelne elektryczne

Opis

¢ Profesjonalny kociot warzelny z grzaniem posrednim idealnie sprawdzi sie w zaktadach zywienia zbiorowego
takich jak restauracje, stotdwki, szkoty, szpitale, zaktady karne lub réznego rodzaju lokalach
gastronomicznych

e Pozwala na gotowanie zup, gulaszy, makaronéw, dan mlecznych; gotowanie na parze miesa, ryb, warzyw,
grzybow; podgrzewanie lub gotowanie na parze mrozonych lub pétgotowych potraw

* Blat roboczy z gteboko ttoczonej stali nierdzewnej o grubosci 2 mm

* Posredni system grzewczy

* Kociot jest posrednio ogrzewany za pomoca pary wodnej wytwarzanej w przestrzeni miedzy ptaszczami

e Duza pojemnos¢ do 250 litréw

* Podwdjna pokrywa z przeciwwaga dla fatwego otwierania

* Wysokiej jakosci izolacja termiczna kotta dla oszczednosci energii

e Chromowany zawér spustowy o srednicy 2”

* Zlewanie wody ze zbiornika odbywa sie za pomocg zaworu spustowego

e Zawoér bezpieczenstwa z manometrem zapobiegajacy nadmiernemu ci$nieniu pary w ptaszczu

e Zewnetrzny zawor do recznego odprowadzania nadmiaru powietrza nagromadzonego w ptaszczu podczas
fazy grzania

* Podwdjny system bezpieczenstwa

e Stabilne nézki

e tatwy w czyszczeniu i utrzymaniu czystosci

Parametry techniczne

Wymiary [mm] 1000x1100x850
Pojemnosc [I] 250

Moc [kW] 27

Zasilanie [V] 400

Srednica zaworu spustowego 2”

System grzania posredni

Waga [kg] 140

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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