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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosé

RQMCC250

wypome.me Nalesnikarka automatyczna RQMCC250 | 250 mm | 3I

pizzerii Obrébka termiczna > Nalesnikarki automatyczne
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Opis

e Automatyczna nalesnikarka przeznaczona do produkcji nalesnikéw w duzych ilosciach - mozesz zapomniec o
czasochtonnym smazeniu na zwyktej patelni!

* Znajduje idealne zastosowanie w firmach cateringowych, punktach gastronomicznych, food truckach,
firmach specjalizujgcych sie w produkcji krokietéw, szkotach i przedszkolach, etc.

¢ Ciasto na nalesniki wlewamy do pojemnika na gérze urzadzenia i po odblokowaniu zaworu ciasto wylewa sie
na tacke podawcza
Obrébka * Rozgrzany cylinder obracajgc sie zanurza sie w ciescie, wypieka nalesnik, ktéry laduje po wypieczeniu na

mechaniczna taéme odbiorcza - i gotowe!

* Mozliwos¢ uzyskania jednakowych, idealnie wysmazonych nalesnikéw

¢ Wydajnos$¢ urzadzenia do 130 nalesnikéw/h

e Duzy zbiornik z wysokiej jakosci stali nierdzewnej z pokrywa z zatrzaskami o pojemnosci 3l

* Bardzo proste sterowanie manualne za pomoca pokretta i przyciskéw

* Mozliwos$¢ regulacji czasu w zakresie 0-60 sekund

* Regulowana temperatura pracy od 50 do 200°C

Chiodnictwo « Konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

e Grubosc¢ nalesnikéw zalezna od gestosci ciasta 0,5 - 1,2 mm

* Zdejmowana ostona pozwala na swobodny dostep celem wyczyszczenia

Parametry techniczne

Wyposazenie Wymiary [mm] 520x350x510
kawiarni p . L.
Srednica nalesnika [mm] 250
Zakres temperatur [°C] 50 - 200°C
Pojemnos¢ pojemnika [1] 3
Moc [kW] 2,4
WyposaZenie Zasilanie [V] 230
lodziarni
Waga [kg] 30

Zobacz jak dziata nalesnikarka automatyczna

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.

Technologia
zmywania i higiena
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