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SMR30

Wyposazenie Watkowarka | watkownica do ciasta SMR30
pizzerii Wyposazenie pizzerii > Watkownice do ciasta
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Opis

¢ Urzadzenie przeznaczone do formowania ciasta ciezkiego na pizze, tortille etc.

* Watek do ugniatania ciasta i lej wrzutowy ciasta z tworzywa sztucznego

* Obudowa wykonana ze stali AISI 304

e Regulacja grubosci ciasta w zakresie 0 - 4 mm

¢ Watek o dtugosci 300 mm

* Znaczne utatwienie i przyspieszenie pracy przy formowaniu ciasta
Obrébka e Wzmocnione zebatki

iechaniczia e Obudowa w catoéci wykonana ze stali nierdzewnej

e Watki wykonane z materiatu, ktéry nie przywiera do ciasta

* Cicha praca bez wibracji

* Podczas watkowania temperatura ciasta nie zmienia sie

* fkatwe uzytkowanie i czyszczenie

* Niskie zuzycie energii

* ROzny ksztatt ciasta, zalezny od przekrecenia ciasta pomiedzy watkami

Chiodnictwo

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 410x380x550
llos¢ watkédw 2
Wyposazenie Maksymalna waga ciasta [g] 250
ki) Srednica ciasta [mm] 280
Ksztatt ciasta okragty
Moc [kW] 0,37
Zasilanie [V] 230
Wyposazenie Waga [kgl 32

lodziarni
Dlaczego warto wybra¢ watkownice do ciasta Resto Quality SMR30?

* Znacznie przyspiesza prace zwigzang z rozwatkowaniem ciasta
* Prosta regulacja grubosci ciasta
e Watki posiadajg micro wypustki, dzieki ktérym mozna rozwatkowywac nawet ciasto marcepanowe
* Ostony sg wyposazone w specjalne nakretki utatwiajgce demontaz oston w celu konserwacji
me:?::a?;;na » Za pomoca tej watkownicy mozemy przygotowac placek okragty lub prostokatny

* 12 miesieczna gwarancja na terenie catej Polski
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Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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