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1. WSTEP

Niniejsza instrukcja zostala starannie przygotowana i przejrzana, aby zapewni¢ rzetelne informacje i
pomoc w prawidtowej instalacji, uzytkowaniu i konserwacji, ktére zapewnia prawidtowe dziatanie i
przedtuza zywotnosc¢ pieca. Niniejsza instrukcja jest podzielona na trzy czesci, z ktérych pierwsza
poswiecona jest instalacji urzadzenia w miejscu pracy, druga dotyczy uzytkowania, a trzecia dotyczy

czyszczenia i konserwacji pieca.

c Przed jakakolwiek interwencja lub uzyciem urzgdzenia nalezy uwaznie i w catoSci

przeczytac niniejszg instrukcje.

Producent odrzuca wszelka dorozumiang lub jawng odpowiedzialnos¢ za jakiekolwiek btedy
lub pominiecia, ktére sg wymienione ponize;j:

- Piec nie moze by¢ obstugiwana przez personel, ktéry nie przeszedt zadnego szkolenia i

ktory nie posiada niezbednych umiejetnosci lub doswiadczenia do prawidiowego
funkcjonowania urzadzenia. Nie pozwalaj dzieciom korzysta¢ z urzadzenia ani bawic¢ sie nim.

- Whasciciel urzadzenia jest zobowigzany do zapoznania si¢ z niniejszg instrukcjg przez osoby
odpowiedzialne za jej uzytkowanie i konserwacje oraz do przechowywania niniejszej instrukcji
w bezpiecznym miejscu do uzytku przez wszystkich uzytkownikéw urzadzenia oraz do wgladu w
przysztosci. Jesli sprzet jest sprzedawany innym osobom, nalezy im przekazaé¢ niniejsza
instrukcje.

- Piec nalezy uzywac¢ wytacznie zgodnie z jego przeznaczeniem, tj. do gotowania,
podgrzewania, regeneracji lub suszenia zywnosci. Kazde inne uzycie moze by¢ niebezpieczne i
moze spowodowac obrazenia ciata i uszkodzenie mienia.

- Sprzet jest wysyltany z fabryki po skalibrowaniu i przejsciu rygorystycznych testow

jakosci i bezpieczenstwa, ktore zapewniajg jego prawidtowe dziatanie.

2 Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialno$ci za problemy spowodowane

niewfasciwg instalacja, modyfikacja, uzytkowaniem lub konserwacja.
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2. CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA

2.1. Gtéwne cechy Mychef BAKE PRO

BAKE PRO 4

BAKE PRO 6 BAKE PRO 10

Wymiary
760x785x750 760x785x865 760x785x1155
(szer. x gt. x wys.) (mm)
Pojemnosé 4 600x400 6 600x400 10 600x400
Odlegtos¢ miedzy
85 85 85

prowadnicami (mm)

Tabela 1. Gtéwne cechy piecow Mychef BAKE PRO

Maksymalny zalecany tadunek zywnosci na tace 600x400 wynosi 5 kg.
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3. OGOLNE ZASADY BEZPIECZENSTWA | ZAPOBIEGANIA WYPADKOM
3.1. Personel odpowiedzialny za uzytkowanie sprzetu

Korzystanie z urzadzenia jest zarezerwowane dla przeszkolonego personelu.

Personel wykonujacy jakiekolwiek czynnosci na piecu, takie jak obstuga,

czyszczenie, instalacja, obsfuga itp., musi zna¢ zasady bezpieczenstwa i

Nie zezwalaj nieupowaznionym osobom na uzywanie, obstuge lub czyszczenie sprzetu.

Instrukcje obstugi.

3.2. Zagrozenie porazeniem elektrycznym

Prace po stronie zasilania elektrycznego i dostep do czesci pod napigciem moga by¢ wykonywane
wylacznie przez wykwalifikowany personel na wiasng odpowiedzialno$¢. W kazdym przypadku dostep
taki musi by¢ wykonany przy urzadzeniu odtagczonym od zasilania.

Jesli urzadzenie jest umieszczone na wézku lub na stotach, ktére majg pewna mobilnos$¢, nie pozwol
mu sie poruszac, gdy jest podtgczone do zasilania, aby uniknagé mozliwego uszkodzenia przewodoéw,
rur odplywowych lub wlotow wody. Jesli sprzet ma zosta¢ przeniesiony lub przestawiony, nalezy

odlaczy¢ kable oraz rury odprowadzajgce i doprowadzajgce wode.

3.3. Zagrozenie termiczne

Gdy urzadzenie pracuje, drzwi nalezy otwiera¢ powoli i ostroznie, aby unikng¢ poparzen parg

lub goracym powietrzem, ktére moga wydobywac sie z wnetrza komory pieca.

Utrzymuj otwory wentylacyjne wolne od przeszkéd. Nie instalowaé¢ urzadzenia w poblizu
A produktow tatwopalnych. Unikaj ustawiania pieca w poblizu zrédet ciepta, takich jak piece,
grille, frytownice itp. Sprawdz bezpieczne odlegtosci w rozdziale Ustawianie.
A Podczas pracy pieca nalezy unika¢ dotykania metalowych czesci i szklanych
& drzwiczek, poniewaz moga one przekroczy¢ 60°C. Dotykaj tylko uchwytu i

panelu sterowania.
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3.4. Zagrozenie korozjg

Podczas korzystania z produktéw czyszczacych nalezy zachowaé szczegolng ostroznos¢ i zastosowac
odpowiednie srodki bezpieczenstwa podczas obchodzenia sie z tymi produktami. Przed uzyciem zawsze
czytaj karty charakterystyki roznych chemikaliow i postepuj zgodnie z instrukcjami uzytkowania.
Produkty te w kontakcie z jakgkolwiek czescig ciata sa trujace i mogg powodowac podraznienia skory i
oczu oraz dziatanie zrace.

Podczas czyszczenia pieca oraz w przypadku powstawania aerozoli lub mgiet podczas obchodzenia
sie ze srodkami czyszczacymi nalezy nosi¢ maske z filtrem czgstek typu P2/P3, okulary chroniace
przed rozpryskami i/lub rozpryskami oraz rekawice chronigce przed chemikaliami.

Produkty czyszczace MyCare CleanDuo i DA21 zostaly specjalnie opracowane do prawidtowego
czyszczenia i ochrony piecow Mychef z automatycznym myciem. Produkt zawiera, oprocz

detergentu, srodek nablyszczajacy dla idealnego wykonczenia. Stosowanie tego detergentu jest

obowigzkowe w piecach Mychef wyposazonych w system automatycznego mycia.

Q Uzyj CleanDuo w piecach Mychef wyposazonych w system automatycznego mycia.

Uzycie innych produktéw spowoduje utrate gwarancji.
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4. PRZYJECIE, TRANSPORT | USTAWIENIE

Przed przystapieniem do instalacji nalezy zweryfikowa¢ wymiary miejsca, w ktorym ma by¢
umieszczony sprzet oraz polaczenia elektryczne i wodne, aby upewni¢ sie, ze mieszczg sie one w

parametrach wyszczegélnionych w rozdziale 4.3.

4.1. Przyjecie

Po otrzymaniu pieca nalezy sprawdzi¢, czy zakupiony model odpowiada zamoéwieniu.
Sprawdz, czy opakowanie nie zostatlo uszkodzone podczas transportu i czy nie brakuje zadnych czesci
urzadzenia. W przypadku wykrycia jakichkolwiek nieprawidtowosci lub probleméw nalezy natychmiast

skontaktowac sie ze sprzedawca.

4.2. Transport

Sprzet powinien by¢ transportowany w oryginalnym opakowaniu do najblizszego miejsca instalacji,
aby w

jak najwiekszym stopniu unikng¢ uszkodzen. Zaleca si¢ zachowanie oryginalnego opakowania do
momentu prawidlowej instalacji i eksploatacji urzadzenia.

Aby przenies¢ sprzet i umiesci¢ go w miejscu pracy, nalezy wzig¢ pod uwage nastepujgce uwagi:
- Wymiary réznych modeli, aby przejs¢ przez waskie miejsca (korytarze, drzwi, waskie
przestrzenie). Patrz rozdziat 2.

- Przemieszczanie musi by¢ wykonywane przez personel z uwzglednieniem obowiazujgcych
przepiséow BHP istniejacych w miejscu instalacji.

- Piec podczas transportu musi zawsze znajdowa¢ sie w pozycji pionowej. Musi by¢é podnoszony
prostopadle do podioza i transportowany réwnolegle do niego.

- Upewnij sie, ze podczas transportu nie przewréci sie i nie zostanie uderzony przez zaden

przedmiot.

c Podczas ustawiania pieca w miejscu docelowym nalezy uwazaé¢ na nogi i syfon.
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4.3. Pozycjonowanie

Ustaw piec w dogodnej odlegtosci od sciany, aby mozna byto wykona¢ podiaczenia elektryczne

i wodne. Nalezy zachowaé minimalny odstep od czesci pieca, aby umozliwi¢ odpowiednia

wentylacje i chtlodzenie. Ta minimalna odlegtos¢ to:

0 50mm z lewej i prawej strony

o 50mm od tytu

o 500mm od gory

Sprzet nalezy umiesci¢ na stole pomocniczym Mychef lub uchwycie sciennym.

Jesli w poblizu urzadzenia znajdujg sie zrédta ciepta lub pary (kuchenka, grill, frytkownica,

urzadzenie do gotowania makaronu, czajnik, przechylna patelnia itp.), muszg one znajdowac¢ sie

odlegtosci wiekszej niz 1 metr.

- Sprawdz, czy piec nie jest wystawiony na dzialanie goragcego powietrza lub oparéw w

miejscach, w ktérych znajdujg sie wentylatory chtodzace (przedni prawy i tylny lewy).

Rysunek 1. Obszar wentylatoréw chtodzacych

Po umieszczeniu go w obszarze roboczym sprawdz, czy jest wypoziomowany.
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Rysunek 2. Przyklad odpowiedniego miejsca do instalacji

Zachowaj szczeg6lng ostroznosc¢ przy chiodzeniu pieca. Jesli zasysa opary lub gorace
powietrze, moze drastycznie skréci¢ zywotnos¢é komponentow.
W przypadku instalacji piecow pietrowych Mychef nalezy postepowac zgodnie z

instrukcjami dostarczonymi z odpowiednim zestawem do ukfadania pietrowego.
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5. INSTALACJA

5.1. Polaczenie elektryczne

Sprawdz, czy napiecie osiggane w punkcie, w ktérym piec ma zosta¢ wigczony,
odpowiada napieciu roboczemu urzadzenia.

Ponizsza tabela zawiera charakterystyke elektryczng kazdego pieca:

. Moc Aktualny Przekroj kabla
Napiecie
(kw) (A) (mm2)
400/3L+N/50-60 7.3 11 15
4 600 x 400 230/3L/50-60 7.3 20 25
230/L+N/50-60 7.3 32 4.0
400/3L+N/50-60 12.6 20 25
6 600 x 400
230/3L/50-60 12.6 35 6.0
400/3L+N/50-60 18.9 30 4.0
10 600 x 400
230/3L/50-60 18.9 52 10.0

Tabela 2. Charakterystyka potaczen elektrycznych

Przed przystapieniem do jakichkolwiek prac elektrycznych nalezy upewnié sie, ze w miejscu
podtaczenia sprzetu nie wystepuje prad elektryczny.

Urzadzenie musi by¢ podlgczone do sieci elektrycznej za pomoca przetacznika wielobiegunowego
o odlegtosci otwarcia stykow wiekszej niz 3 mm. Nalezy réwniez zainstalowa¢ urzadzenie
réznicowe klasy A i zabezpieczenie nadpragdowe. Zawsze zapewniaj skuteczne uziemienie. Podigcz
urzadzenie do systemu wyréwnania potencjatéw uzywajac kontaktu specjalnie

przewidzianych do tego celu (patrz tabliczka wyréwnania potencjatéw w lewym dolnym rogu

urzadzenia). Jesli dwa urzgdzenia sg ulozone jeden na drugim, oba musza by¢ podtaczone do systemu

ekwipotencjalnego.

c Podftaczenie do systemu ekwipotencjalnego gwarantuje dodatkowe bezpieczenistwo w
przypadku jednoczesnego upfywu pradu i awarii réznicowej
Okablowanie i inne urzadzenia zabezpieczajace stosowane w instalacji elektrycznej musza

mie¢ odpowiedni przekroj dla danego sprzetu.

2 W kazdym przypadku nalezy przestrzegac¢ obowigzujacych przepiséw

dotyczgcych podigczania urzadzenia do sieci niskiego napiecia.

' RESTOQUALITY"
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Przed przystapieniem do instalacji elektrycznej nalezy sprawdzié, czy wymagania elektryczne pieca i

zasilania sieciowego s3 takie same.

/_\ Nigdy nie podtaczaj fazy do przewodu neutralnego lub uziemienia. Sprawdz,

czy napiecia instalacji odpowiadajg napieciu urzadzenia.

Kolejne podrozdzialy przedstawiajg trzy mozliwe rodzaje potaczen dla piecow Mychef. Napiecie

kazdego pieca mozna znalez¢ na jego naklejce identyfikacyjnej.

5.1.1. Podiaczenie trojfazowe 400V 3L+N

Kolor Kabel
[] brazowy L1
] Czarny L2
[ Szary L3
] Niebieski Neutralny
] Zielony z6ity Grunt

Tabela 3. Przewéd tréjfazowy 400V 3L+N

5.1.2. Podlgczenie trojfazowe 230V 3L

Kolor Kabel
[ brazowy L1
[ Czarny L2
[ ] Szary L3
[ Zielony zolty Grunt

Tabela 4. Przewéd tréjfazowy 230V 3L

' RESTOQUALITY"

12



5.1.3. Podtaczenie jednofazowe 230V L+N

Kolor Kabel
[ ] brazowy L1
] Niebieski Neutralny
[ ] Zielony zo6ity Grunt

Tabela 5. Przewéd jednofazowy 230V L+N

5.2. Przytacze wody

5.2.1. Wejscie wody

Zimna woda (maks. 30°C) % cala 150 do 400 kPa dynamiczne ci$nienie przeptywu.

Woda pitna o nastepujacych wiasciwosciach:

- Twardos¢ od 3° do 6° FH

- pH miedzy 6,5 a 8,5

- Chlorki (Cl-) ponizej 30 mg/L
- Chlor (Cl2) ponizej 0,2 mg/L

- Zelazo (Fe) mniej niz 0,1 mg/L

- Mangan (Mn) ponizej 0,05 mg/L
- Miedz (Cu) mniej niz 0,05 mg/L

- Przewodnos$¢ mniejsza niz 20uS/cm

Obowigzkowe uzycie odkamieniacza i filtra Mychef.

A
AN

Uzycie wody o wilasciwosciach innych niz wskazane moze spowodowa¢ powazne problemy z
elementami pieca, takie jak korozja komory pieczenia lub szyby, przedwczesna awaria
elektrozaworow itp.

Okresowo sprawdzaj jakos¢ wody w piecu.

Piec posiada wlot wody %" z tylu do wytwarzania pary i procesé6w samooczyszczania.

' RESTOQUALITY'
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Rysunek 3. Ujecie wody

W przypadku nowej instalacji nalezy pozostawi¢ wode do catkowitego oczyszczenia
A pofaczenia. Czynnos¢ te nalezy powtarzac¢ za kazdym razem, gdy przeprowadzane sg prace lub
naprawy instalacji wodnej zasilajgcej piec.

5.2.2. Odptyw

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie systemu parowego piecow BAKE, urzgdzenie musi by¢ podigczone
do systemu odprowadzania skroplin o srednicy nominalnej 40 mm (DN40) za pomocg rury odpornej na

wysoka temperature.

Piec Mychef BAKE PRO zawiera wewnetrzny system blokujacy wszelkie zapachy, ktére moga

wydobywac sie z odplywu.

Rysunek 4. Drenaz

' RESTOQUALITY'
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Aby zapewni¢ prawidlowe dziatanie, nalezy pamietaé, ze rura musi mie¢ stale nachylenie co najmniej 5°.

c Odpfyw musi mie¢ maksymalnie 1 metr diugosci, Srednice wieksza niz przytgcze odptywu i by¢
wolny od waskich gardet.

5.3. Okap kondensacyjny pary

Informacje na temat instalacji mozna znalez¢ w instrukcji instalacji dotagczonej do okapu parowego.

& Okap kondensacyjny pary jest opcjonalnym wyposazeniem dodatkowym. Okap mozna

zamontowac po zamontowaniu pieca.

' RESTOQUALITY'
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6. UZYTKOWANIE

6.1. Panel sterowania

Ponizszy rysunek przedstawia panel sterowania piecow Mychef BAKE PRO. Skiada sie¢ z

centralnego ekranu z wyswietlaczami, wskaznikami i przyciskami.

BN
8866

_|_

& O

Rysunek 5. Panel sterowania BAKE PRO

' RESTOQUALITY"
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Funkcjonalnos¢ kazdego z nich wyjasniono ponizej:

Rysunek 6. Szczegoély panelu sterowania BAKE PRO

' RESTOQUALITY"
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Blok

Funkcjonowaé

Opis

A Przycisk konwekcji Przycisk wyboru trybu konwekcji.
Wskaznik trybu
konwekcji
B J Zaznacz wybrany tryb.
C Przycisk trybu mieszanego Przycisk wyboru trybu mieszanego.
D Wskaznik trybu mieszanego Zaznacz wybrany tryb.
E Przycisk trybu pary Przycisk wyboru trybu pary.
F Wskaznik trybu pary Zaznacz wybrany tryb.
Wyswietla wybrany parametr: wilgotnos¢, temperature, czas lub
G Wyswietlacz iy
predkos¢ wentylatora.
H Przycisk programu Zezwalaj na nagrywanie lub pobieranie programu.
Zmniejsza wybrany parametr: wilgotnosg¢,
temperature, czas lub predkos¢
) . wentylatora.
| Przycisk regulaciji -
Zwieksza wybrany parametr: wilgotnosé¢, temperature, czas lub
J . . dkosé tylatora.
Przycisk regulacji + prediosc wentylatora
k Przycisk fazy Przycisk wyboru fazy (konwekcja, mieszana, para).
Przycisk wilgotnosci Przycisk wyboru wilgotnosci.
M Przycisk temperatury Przycisk wyboru temperatury.
N Przycisk czasu i sondy Przycisk wyboru czasu lub wigczenie sondy sous-vide w
przypadku BAKE PRO.
@) Przycisk predkosci wentylatora Przycisk wyboru predkosci wentylatora.
Dtugie nacis$niecie zapisuje aktualne parametry w okreslonej
= Przycisk szybkiej pamigci L.
amieci.
Blok P1....P8 pamie
Krétkie nacisniecie powoduje wykonanie gotowania w pamieci.
Przycisk wiaczania/wytaczania i
uruchamiania/zatrzymywania pieca.
Jesli piec jest wiaczony, ale nie gotuje/myje, lekkie nacisniecie
Q przycisk START/STOP rozpocznie cykl gotowania/mycia.
Jesli piec jest wigczony i gotuje/myje, lekkie nacisniecie spowoduje
anulowanie cyklu gotowania/mycia.
Przycisk samoczyszczenia
R CLEAN Przycisk wyboru programu samooczyszczania.

Tabela 6. Opis panelu sterowania

Centralny wyswietlacz jest wazng czescig podczas interakcji z piecem, poniewaz

wskazuje wartosé kazdego parametru pieczenia.
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Rysunek 7. Centralny ekran

Format wyswietlania parametrow wyjasniono ponizej:

Ikona Funkcjonowaé¢

Poziom wilgotnosci jest pokazany za pomoca litery H na
pierwszej cyfrze. Wartos¢ wilgotnosci jest wyswietlana obok.

Temperaturaw komorze jest wskazywana przez T na pierwszej
cyfrze.

Wartos¢ temperatury w stopniach Celsjusza jest pokazana obok.

Dwie cyfry po lewej stronie to godziny, a dwie cyfry po prawej to
minuty.

Gotowanie moze by¢ réwniez ciagte. W takim przypadku na
wyswietlaczu
pojawi sie CONT. W celu ciagtego gotowania naciska¢ przycisk

regulacji -,az na wyswietlaczu pojawi si¢ CONT.

W piecach BAKE PRO predkos¢ wentylatora jest wyswietlana z literg
F na pierwszej cyfrze. Jesli wentylator konwekcji pracuje z duza
predkoscia, wyswietlany jest komunikat HI. W przeciwnym razie, jesli
wentylator konwekcji pracuje na niskich obrotach, wyswietlany jest

napis LO.

Jesli przycisk samooczyszczania zostanie wcisniety na urzadzeniu
BAKE PRO, na srodkowym wyswietlaczu pojawi sie komunikat
CLN. Jesli jednak temperatura komory pieczenia jest zbyt wysoka
dla procesu samooczyszczania, pojawi sie komunikat COOL, aby

wskazaé, ze komora musi zosta¢ schtodzona przed
samooczyszczeniem.

' RESTOQUALITY

Czas gotowania jest pokazany w dwoch centralnych punktach.
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Aby rozpocza¢ zar6wno samooczyszczanie, jak i chtodzenie, nacisnij
przycisk START/STOP.

Ta ikona wskazuje, ze proces gotowania lub czyszczenia zostat
zakonczony.

Komunikat DRZWI pojawia sig, gdy drzwi zostang otwarte podczas

procesu gotowania lub czyszczenia.

Komunikat PREHEAT jest wyswietlany podczas procesow
nagrzewania pieca na przemian z aktualng temperaturg komory
pieczenia

Komunikat LOAD wskazuje, ze piec osiggnat temperature
wstepnego nagrzewania i mozna go teraz zatadowaé¢. Zamkniecie
drzwi rozpocznie cykl gotowania.

Komunikat OFF wskazuje, ze faza jest wylaczona.

Numer fazy jest wyswietlany po prawej stronie Ph po
nacisnieciu przycisku PHASE. Aby zmieni¢ faze, naci$nij
+/ - selektory.

Podczas fazy gotowania na wyswietlaczu pokazany jest postep
procesu gotowania, biezgca faza w stosunku do fazy koncowej.

W przypadku btedu pierwsze dwie cyfry wyswietlacza pokazuja ER, a
nastepnie numer btedu. Wiecej informacji na ten temat znajduje sie w

rozdziale dotyczacym btedow.
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Istnieje mozliwos¢ modyfikacji parametrow pracy pieca. W menu
edycji parametrow srodkowy wyswietlacz pokazuje P, po ktorym
nastepuje numer parametru. Dwie cyfry po prawej stronie pokazuja
wartos¢ parametru. Wiecej informacji na ten temat znajduje sie w

rozdziale dotyczacym menu konfiguracji.

Program jest oznaczony literg P na pierwszej cyfrze, po ktorej

nastepuje numer programu.

Tabela 7. Opis komunikatow na ekranie centralnym

6.1.1. Wigczanie sprzetu

Wiaczanie i wylaczanie urzadzenia nastepuje po nacisnieciu przycisku START/STOP przez dwie sekundy.

Aby zabezpieczy¢ piec przed mozliwym przegrzaniem, niektére elementy zabezpieczajgce moga
& dziala¢ nawet wtedy, gdy piec jest wylgczony. Gdy piec osiggnie bezpieczng temperature,

automatycznie sie wylgcza.

Jesli urzadzenie sie nie wlacza, sprawdz stan termostatu bezpieczenstwa i

wylacznika serwisowego, znajdujacego si¢ z tylu urzadzenia.

Rysunek 8. Termostat bezpieczenstwa (A) i wytacznik serwisowy (B)

' RESTOQUALITY'
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6.1.2. Tryby gotowania

Dostepne s3 trzy tryby gotowania: konwekcyjny, mieszany i parowy. Aby wybra¢ okreslony tryb,

kliknij odpowiedni przycisk.

Rysunek 9. Przetacznik trybu gotowania

Tryb konwekcji dziata jak piec z wymuszong konwekcja bez dodawania lub usuwania wilgoci z komory

pieczenia.

Tryb konwekcji mieszanej pozwala w inteligentny i kontrolowany sposéb regulowa¢
przez piec eliminacje lub udziat wilgoci w komorze pieczenia. W tym celu nacisnij
przycisk wilgotnosci i dostosuj przyciskami +/- do zadanej wartosci. Ta wartos¢ jest

wyswietlana na srodkowym wskazniku.

Rysunek 10. Ustawienie wilgotnosci w trybie mieszanym

Tryb pary nasyca komore gotowania wilgocia.

Ponizsza tabela podsumowuje charakterystyke kazdego z nich.

' RESTOQUALITY"
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Tryb Ikona Temperatura Wilgotnosé

Konwekcja 30°C do 260°C 0%

- 99 do 100%, w
skrokach co 20%

Mieszany 30°C do 260°C

Para 30°C do 130°C 100%

Tabela 8. Tryby pieczenia w piecach Mychef

[_\ Aby przedtuzy¢ zywotnos¢ pieca, moze on automatycznie

obnizy¢ maksymalng temperature komory pieczenia.

We wszystkich trybach gotowania mozna dowolnie nawilza¢ komore. W tym celu naciska¢

przycisk naparowania, az piec zacznie rozpyla¢ wode do komory pieczenia
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6.1.3. Kontrola gotowania
6.1.3.1. Gotowanie z regulacja temperatury i czasu

W tym trybie piec automatycznie podnosi temperature w komorze do wartosci wybranej
przez uzytkownika, dzieki czemu po otwarciu drzwiczek i zatadowaniu potrawy temperatura w
komorze bedzie taka sama jak wybrana na poczatku pieczenia . Piec automatycznie oblicza
temperature powietrza w komorze i sam decyduje, czy podgrzac¢ ja do wartosci, ktéra ma
zostac osiagnieta.

W trybie kontroli temperatury i czasu z ustawieniem temperatury wybieramy okreslong
temperature i czas, regulujagc za pomoca przyciskéw +/- po naci$nieciu odpowiednio
przyciskéw TEMPERATURE i TIME.

Po nacisnieciu przycisku START/STOP piec rozpocznie wstepne nagrzewanie komory i
zatrzyma sie, gdy osiagnie poziom zadany zgodnie z zagdang przez uzytkownika
temperatura. W tym momencie na wyswietlaczu pojawi si¢ ,,Pht” na przemian z

temperatura komory.

Rysunek 11. Wskaznik wstepnego nagrzewania

Proces nagrzewania mozna pomina¢, lekko naciskajac przycisk START/STOP.

Po osiggnieciu ustawionej temperatury piec ostrzeze uzytkownika sygnatem dzwiekowym i wyswietli

komunikat "Load"

Rysunek 12. Wskaznik obciazenia
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Po zaladowaniu pieca i zamknieciu drzwiczek czas pieczenia bedzie odliczany az do jego zakonczenia.

W tym momencie na wskazniku czasu pojawi si¢ stowo kluczowe ,,End”, piec wyda sygnat dzwiekowy
przez jedna sekunde, a oswietlenie wewnetrzne bedzie sie Swiecié, dopoki uzytkownik nie zakonczy

gotowania, lekko naciskajac przycisk START/STOP. Przyklad gotowania w 90° przez 10 minut:

Rysunek 13. Przyktad. Gotowanie w temperaturze 90°C przez 10 minut

T
90° +15%
90° /f’ \
!
/
e
10° f

Rysunek 14. Temperatura pieca

' RESTOQUALITY"
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6.1.3.2. Fazy gotowania

W goérnej czesci panelu sterowania znajdujg sie trzy przyciski (konwekcja, mieszanie i para), z ktorych
kazdy odpowiada trybom gotowania. Do kazdego przycisku przypisany jest wskaznik, ktory pokazuje tryb

gotowania, jesli faza jest aktywna.

Rysunek 15. Przyciski i wskazniki faz gotowania

Jesli wskaznik danej fazy swieci sie, oznacza to, ze ta faza jest wyswietlana i jest aktywna. Jesli
wskaznik danej fazy jest wylaczony, oznacza to, ze faza ta jest nieaktywna.

Aby skonfigurowac faze, nacisnij PHASE. Na wyswietlaczu pojawi si¢ komunikat Ph,

a nastepnie numer fazy.

Aby przechodzi¢ migdzy r6znymi fazami, n acisnij przycisk +/ -.

Rysunek 16. Wskaznik fazy

W ramach kazdej fazy konfigurowane sg parametry gotowania.

Podczas gotowania jego postep jest pokazywany na wyswietlaczu, nastepnie Ph, a

nastepnie aktywowana faza w odniesieniu do fazy koncowej.

Rysunek 17. Wskaznik postepu gotowania

Rysunek 17 pokazuje, ze piec jest w fazie 1 dla gotowania dwufazowego.

' RESTOQUALITY"
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6.1.4. Rozpoczecie cyklu gotowania

Po wybraniu parametrow gotowania, w trybie recznym lub w okreslonym programie, mozna rozpocza¢
proces. W tym celu nalezy lekko nacisng¢ przycisk START/STOP, aby rozpocza¢ nagrzewanie. Jesli nie
jest to konieczne, dwa srodkowe punkty beda miga¢ co sekunde, wskazujac, ze proces gotowania jest
w toku. Jesli na wyswietlaczu wybrano parametr inny niz czas, ostatni punkt bedzie migal, wskazujac,

ze trwa gotowanie.

Rysunek 18. Wskaznik gotowania

7\
\/,.

LOAD END

28°C

Temperatura pieca
- Temperatura nagrzewania

Rysunek 19. Zmiany temperatury z nagrzewaniem wstepnym i sonda

' RESTOQUALITY'
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Jesli drzwi zostang otwarte podczas gotowania, minutnik zatrzymuje sie, a na centralnym
wyswietlaczu pojawia

sie nastepujacy komunikat:

ooor

Rysunek 20. Wskaznik otwartych drzwi

6.1.5. Koniec cyklu

Pod koniec cyklu gotowania urzadzenie sygnalizuje ten stan wizualnie i akustycznie.

Konkretnie:

- Zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy.

- Wiaczy sie swiatto w komorze pieca.

- Stowo kluczowe ,,END” pojawia si¢ na centralnym wyswietlaczu, dopoki uzytkownik nie zakonczy
gotowania.

Nacisnij START/STOP, aby zakonczy¢ proces gotowania.

6.1.6. Wybér predkosci

W dowolnym trybie gotowania uzytkownik moze wybra¢ predkos¢ wentylatora konwekcyjnego, ktéra
najlepiej odpowiada jego potrzebom. Aby to zrobi¢, nacisnij przycisk predkosci wentylatora. Nastepnie

wybierz odpowiednig predko$¢ za pomoca przyciskow +/-.

Rysunek 21. Predkos¢é maksymalna (HI) i predkos$¢ zredukowana (LO) dla BAKE PRO
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6.1.7. Automatyczne czyszczenie

& Dostepne tylko w modelach z systemem samooczyszczania MyCare.

6.1.7.1. Program samooczyszczania i ptukania

Korzystanie z systemu czyszczenia MyCare umozliwia automatyczne czyszczenie komory gotowania i
posiada program mycia specjalnie zaprojektowany do uzycia detergentu CleanDuo. Specjalna formuta
tego produktu wyroznia sie dwukrotnie wigkszym stezeniem aktywnego produktu niz wiekszos¢
podobnych produktéw dostepnych na rynku. Zawiera réowniez dodatek nablyszczajacy dla idealnego
wykonczenia "wszystko w jednym". Pozwala to na uzycie tylko jednej tabletki CleanDuo na jedno mycie, a

co za tym idzie oszczednos¢ i tatwosci uzycia.
Uzyj CleanDuo w piecach BAKE wyposazonych w system automatycznego mycia. Uzycie innych

Podczas stosowania procesow czyszczenia i obchodzenia sie z produktami uzywanymi w

& produktow powoduje utrate gwarancji.
procesie nalezy stosowac¢ odpowiednig ochrone. Nigdy nie dotykaj detergentu rekami.

Czas potrzebny do wykonania programu samooczyszczania podano w ponizszej tabeli:

Program Opis Czas trwania

CLN Program samooczyszczania ECO 65 minut

Tabela 9. Program samooczyszczania i ptukania

2 Przed rozpoczeciem jakiegokolwiek procesu czyszczenia nalezy upewni¢ sie, ze doptyw wody do

urzgdzenia jest otwarty.

Przed rozpoczeciem cyklu samooczyszczania nalezy recznie usuna¢ z komory wszelkie state
kawatki/resztki zywnosci. Nie uzywaj spryskiwacza recznego do usuwania resztek jedzenia z komory,
usun je najpierw i zapobiegnij ich splynieciu do odptywu. Podczas procesu mycia nie nalezy
umieszcza¢ tac ani rusztéw. Mycie nalezy zawsze przeprowadzaé¢ bez wsadu, aby zapewni¢ prawidtowe
wyczyszczenie urzadzenia.

Nastepnie mozna rozpoczaé¢ automatyczny cykl czyszczenia. W tym celu nalezy wybra¢ program
czyszczenia na panelu sterowania, naciskajgc przycisk CLEAN. Program czyszczenia pojawi sie na
wyswietlaczu centralnym.

Nacisnij przycisk START/STOP, aby rozpocza¢ program czyszczenia.

' RESTOQUALITY"
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Rysunek 22. Program samooczyszczania

6.1.7.2. Szybkie chtodzenie

Przed wiozeniem tabletki CleanDuo nalezy sprawdzi¢, czy temperatura w komorze pieczenia nie jest
zbyt wysoka. Jesli piec jest zbyt goracy, na Srodkowym wyswietlaczu pojawi sie informacja o

koniecznosci schiodzenia.

Rysunek 23. Wymagane ustawienie temperatury

W tym trybie wentylator konwekcyjny jest wigczony, a rezystory wytagczone. W tym konkretnym
przypadku, nawet jesli drzwi pieca zostang otwarte, proces nie zostanie zatrzymany, a wentylator bedzie
kontynuowat prace. W ten sposoéb przy otwartych drzwiczkach mozna obnizy¢ temperature w komorze
w ciagu kilku sekund.

W tym trybie wyswietlacz naprzemiennie pokazuje temperature komory pieczenia. Aby wyjs¢

z trybu szybkiego chtodzenia, nacisnij krétko przycisk START/STOP.

Nalezy pamietacé, ze w tym trybie wentylator konwekcyjny pracuje przy otwartych drzwiach.
Podejmij odpowiednie srodki ostroznosci.

Gdy piec osiagnie wystarczajgco niska temperature, pojawi sie informacja, ze mozna anulowaé

proces chtodzenia:

Rysunek 24. Chlodzenie zakonczone
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W tym momencie nalezy zatrzyma¢ wentylator przyciskiem START/STOP, otworzy¢ drzwiczki i
wlozy¢ tabletke CleanDuo w przeznaczone do tego miejsce. Po wprowadzeniu nalezy ponownie

zamkna¢ drzwiczki, aby uruchomié program czyszczenia.

A Nigdy nie umieszczaj detergentu przy wlagczonym wentylatorze konwekcyjnym.

Jesli chtodzenie nie jest wymagane, detergent MyCare mozna umiesci¢ bezposrednio w przeznaczonym
do tego miejscu i rozpocza¢ cykl czyszczenia lub ptukania, naciskajac przycisk START/STOP. Umiesc¢ tyle

tabletek, ile jest otworéw w piecu.

Rysunek 25. Pojemnik na detergent CleanDuo

Q Przed rozpoczeciem jakiegokolwiek procesu czyszczenia nalezy sprawdzic, czy nie jest

wymagana regulacja temperatury w komorze pieczenia.

Aby wprowadzi¢ tabletke CleanDuo do komory nalezy koniecznie zatrzymac
& wentylator. Wazne jest, aby nie wprowadza¢ CleanDuo podczas jego pracy,
aby nie dopusci¢ do uniesienia detergentu przez strumien powietrza, co

mogloby zagrozi¢ zdrowiu uzytkownika.

Po rozpoczeciu automatycznego procesu mycia pod zadnym pozorem nie otwieraj drzwi,
poniewaz chemikalia uzywane do czyszczenia moga si¢ wydostaé w postaci pary. Taka

sytuacja wigzalaby sie ze znacznym ryzykiem korozji i poparzen.

' RESTOQUALITY'
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& Nigdy nie otwieraj drzwi pieca podczas automatycznego procesu czyszczenia.
W sytuacji awaryjnej proces mozna zatrzyma¢ przyciskiem START/STOP.

Jesli proces czyszczenia zostaf zatrzymany bez automatycznego zakonczenia,
A przed przystapieniem do ptukania koncowego nalezy usunaé¢ z komory

wszystkie nierozpuszczone elementy detergentu.

Jesli po zakonczeniu ktéregokolwiek z automatycznych proceséw czyszczenia stwierdzisz, ze w
komorze (nawet za plyta ochronng wentylatora) nadal pozostaja slady detergentu, uruchom
ponownie program samooczyszczania bez detergentu lub przeprowadz doktadne ptukanie reczne

komory gotowania.
Jesli podczas procesu czyszczenia wystapi awaria zasilania, piec wznowi proces

czyszczenia od poczatku.
Piec wylaczy si¢ automatycznie po zakonczeniu procesu czyszczenia (tylko oprogramowanie

uktadowe 1.7 i nowsze).

6.2. NightWatch

Funkcja NightWatch umozliwia piecowi automatyczne kontynuowanie procesu gotowania po

awarii zasilania.
Ta funkcja jest szczegélnie przydatna podczas gotowania bez nadzoru.

Q Funkcja ta bedzie kontynuowana tylko z jednym gotowaniem w przypadku

awarii zasilania i pézniejszego przywrocenia zasilania..

& Funkcja ta moze zostac wylgczona przez sprzedawce. Upewnij sie, ze w petni rozumiesz ryzyko

zwigzane z jej uzyciem.

W przypadku awarii zasilania i pézniejszego przywroécenia zasilania, piec wznawia trwajace pieczenie
(jesli wystepuje) i kontynuuje je z tymi samymi parametrami, co przed awarig zasilania.
W przypadku przerwy w dostawie pradu podczas mycia, piec rozpoczyna proces samooczyszczania od

nowa.
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6.3. Bltedy i alarmy
Podczas przygotowywania i wykonywania proceséw gotowania lub mycia moga wystapic¢ btedy i alarmy.

W takim przypadku na centralnym wyswietlaczu pojawi sie kod btedu lub alarmu.

Rysunek 26. Wskaznik bitedu

Ponizsza tabela przedstawia rézne bledy i alarmy oraz mozliwe rozwigzania:

Btad Definicja wewnetrzna Wyjasnienie
Zaden
0 ZADEN BLAD btad.
BLAD WEJSCIA
1 Nieobstugiwany
2 BLAD NADMIERNA TEMPERATURA Nieobstugiwany

Nadmierna temperatura PCB. Sprawdz, czy wentylatory

chtodzace elektronike dzialajg prawidiowo, czy miedzy

tylna czescig a sciang jest wystarczajaco duzo miejsca, a
BLAD NADMIERNA TEMPERATURA PCB temperatura otoczenia nie jest za wysoka.

Komunikacja miedzy kartami nie odpowiada. Sprawdz
4 BLAD KOMUNIKACJI kabel taczacy plyte zasilajaca i ptyte sterujaca.

Komunikacja procesora i pamig¢ EEPROM nie
dziataja. Sprawdz tablice STEROWANIA
5 BLAD EEPROM

6 BLAD SILNIKA Btad silnika. Sprawdz kablowanie
silnika.
Nadmierna temperatura w ilniku.

Silnik zablokowany.

7 ALARM WODNY Nieobstugiwany

BLAD MYCIA
8 Nieobstugiwany

BLAD CZUJNIK TEMPERATURY SONDY
1 NIE PODLACZONY

9 Nieobstugiwany

BLAD ZWARCIE CZUJNIKA
TEMPERATURY SONDY 1

10 Nieobstugiwany

BLAD CZUJNIK TEMPERATURY SONDY
11 2 NIE PODLACZONY Nieobstugiwany
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12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

BLAD ZWARCIE CZUJNIKA
TEMPERATURY SONDY 2

BLAD CZUJNIK TEMPERATURY SONDY
3 NIE PODLACZONY

BLAD ZWARCIE CZUJNIKA
TEMPERATURY SONDY 3

BLAD CZUJNIK TEMPERATURY SONDY
4 NIE PODLACZONY

BLAD ZWARCIE CZUJNIKA
TEMPERATURY SONDY 4

BLAD CZUJNIK TEMPERATURY SONDY
5 NIE PODLACZONY

BLAD ZWARCIE CZUJNIKA
TEMPERATURY SONDY 5

BLAD CZUJNIK TEMPERATURY SONDY
6 NIE PODLACZONY

BLAD ZWARCIE CZUJINIKA
TEMPERATURY SONDY 6

BLAD CZUJNIK TEMPERATURY SONDY
7 NIE PODLACZONY

BLAD ZWARCIE CZUJNIKA
TEMPERATURY SONDY 7

BLAD CZUJNIK TEMPERATURY SONDY
8 NIE PODLACZONY

BLAD ZWARCIE CZUJNIKA
TEMPERATURY SONDY 8

BLAD PROGRAM NIE ZOSTAL
ZAKONCZONY

BLAD CZYSZCZENIA PROGRAM NIE
ZOSTAL ZAKONCZONY

BLAD ZBYT WYSOKA
TEMPERATURA CZYSZCZENIA

ALARM ZBYT NISKIEJ
TEMPERATURY

BLAD INWERTERA

Tabela 10. Btedy, alarmy i mozliwe rozwigzania
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Nieobstugiwany

Nieobstugiwany

Nieobstugiwany

Nieobstugiwany

Nieobstugiwany

Nieobstugiwany

Nieobstugiwany

Nieobstugiwany

Nieobstugiwany

Nieobstugiwany

Nieobstugiwany

Sonda komory nie jest podigczona. Sprawdz sonde i

Zwarcie w sondzie komory. Sprawdz sondg i

okablowanie.

Nieobstugiwany

Nieobstugiwany

Nieobstugiwany

Nieobstugiwany

Nieobstugiwany

okablowanie.
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7. KORZYSTANIE Z PILOTA ZDALNEGO STEROWANIA

7.1. Konfiguracja aplikacji Mychef Smart Control

7.1.1. Tworzenie nowego uzytkownika

Pierwszym krokiem do skonfigurowania pilota zdalnego sterowania jest utworzenie uzytkownika, z

ktérym poézniej zostang polaczone rozne sterowane piece.

Utworz uzytkownika za pomoca nastepujacego tacza lub kodu QR: https://mychef-432df.firebaseapp.com/

E-mail

info@distform.com

Password

Repeat password

By clicking "Create account” you agree 10 our

Mychef control panel authentication and
Rysunek 27. Formularz tworzenia nowego uzytkownika Rysunek 28. Panel uwierzytelniania

W panelu uwierzytelniania wybierz ,,Utwérz konto”, aby utworzy¢ nowe konto uzytkownika.

Uwaga: hasto musi zawieraé co najmniej 6 znakéw.

Aby polaczy¢ urzadzenie (telefon komoérkowy, tablet lub komputer) nalezy najpierw
skonfigurowa¢ potaczenie Wi-Fi w piecu. Nastepna sekcja (7.1.2 Lacznos¢ Wi-Fi)

wyjasnia szczegotowo, jak skonfigurowac to.

Ten adres internetowy umozliwia wysytanie powiadomien po zakonczeniu

gotowania w réznych potfgczonych piecach, wiec jesli chcesz korzystac z tej
A ustugi, musisz wyrazi¢ zgode na wysytanie wyskakujacych okienek z tego

adresu.

' RESTOQUALITY'
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7.1.2. kacznosé Wi-Fi

Po podiaczeniu pieca do gniazdka elektrycznego mozna go przeglada¢ jako sie¢ Wi-Fi z dowolnego

urzadzenia (telefonu komorkowego, tabletu lub komputera)

Sie¢ Wi-Fi pojawi sie z nazwg "Mychef", po ktérej nastagpi numer w nawiasie (adres MAC urzadzenia).

@ Mycl1?—f (24-0A-C4-4D-46-D4)

iguracion de red e Internet

op @

Zona con
Modo avién cobertura

Rysunek 29. Punkt dostepu pieca z systemu Windows

Nastepnie ta sie¢ Wi-Fi zostanie wybrana na urzadzeniu, z ktérym chcemy polaczy¢ piec.

Po wybraniu sieci Wi-Fi wprowadz kod lub hasto podane przez Mychef i poczekaj
na automatyczne otwarcie? konfiguracyjnego portalu internetowego

MAC:
Code:

24-0A-C4-4D-46-D4 |
91436324

W tym konfiguracyjnym portalu internetowym nalezy wprowadzi¢ dane zwyklej sieci Wi-Fi oraz tej,

z ktérg piec ma by¢ potaczony z Internetem (SSID)

W polu ,,Adres e-mail logowania Mychef”’ nalezy wprowadzi¢ utworzong wczesniej nazwe uzytkownika.

1 W kazdej chwili istnieje mozliwo$¢ zresetowania konfiguraciji sieci Wi-Fi. Patrz sekcja 7.3.1.

2 Jezeli portal konfiguracyjny nie otworzy sie automatycznie, otworz przegladarke internetowg (zalecana Google

Chrome) z urzgdzenia podigczonego do sieci Wi-Fi i wprowadz w przegladarce nastepujgcy adres IP: 192.168.4.1.
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Wazne jest, aby zapisa¢ adres MAC?, ktory pojawia sie¢ w roznych punktach konfiguracji, poniewaz jest
on unikalny dla kazdego urzadzenia i bedzie niezbedny do polaczenia sprzetu z pilotem. Zalecamy

skopiowanie numeru po tytule "MAC Address:", aby mozna go byto p6zniej wklei¢.

O @ 19216841 ®

a8 26% Invitado-C8F3 @ Mychef (24-0A-C4-4D-46-D4) X =+ ~
8 24% EUSKALTELSD82 <« C @ 19216841 & o
a8 22% lamiquiz
a 22% CATHOUSE H Aplicaciones M Gmail @ YouTube Ad Maps »
a 20% eusk 97 . )
a 16% MiFibra-03BE HRCAE. T
a 16% LAU restaurante sssassesasee
& 14% VISTAR. 999 info@distform.com
a8 12% EUSKALTEL_ARUBIO
a8 8% vodafone4A60

SSID

Password After Wi-Fi configuration, visit:

) . https:/mychef-432df firebaseapp.com/
Mychef login email sign in with previous login and synchronize device with following
MAC address:

(Copy MAC address before leave this page!)

Save
_ MAC Address: 24-0A-C4-4D-46-D4

After Wi-Fi configuration, visit: Distform S.L. 2020 All rights reserved
https:/mychef-432df firebaseapp.com/ 2

sign in with previous login and synchronize device with
following MAC address:
(Copy MAC address before leave this page!)

MAC Address: 24-0A-C4-4D-46-D4 Rysunek 30. Ekran ustawien sieci Wi-Fi

z réznych urzadzen
Distform S.L. 2020 All rights reserved

Po wypetnieniu wszystkich pol nalezy wybra¢ przycisk ,,Zapisz”, aby zapisa¢

zmiany i rozpocza¢ potaczenie.

A Wazne jest, aby potaczy¢ sie z siecig Wi-Fi z pasmem czestotliwosci 2,4 GHz,

poniewaz sieci 5 GHz nie sg kompatybilne z funkcjg Smart Control.

3 Jesli adres MAC urzadzenia nie zostat zanotowany, mozna go wyswietli¢ na panelu

sterowania pieca po skonfigurowaniu sieci Wi-Fi. Patrz sekcja 7.3.2.
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Po skonfigurowaniu sieci Wi-Fi wazne jest, aby odczeka¢ kilka minut, az sie¢ Wi-Fi zniknie (Mychef
+ adres MAC), jesli tak sie nie stanie, oznacza to, ze dane konfiguracyjne wprowadzone w celu

uwierzytelnienia sieci Wi-Fi nie sq prawidfowe, wowczas proces nalezy rozpoczg¢é ponownie.

7.1.3. Laczenie pieca z urzadzeniem (telefon komoérkowy, tablet lub komputer)

Po nawigzaniu potaczenia z Internetem 5 sie¢ Wi-Fi nie bedzie juz widoczna. Kolejnym krokiem
bedzie powigzanie naszego pieca z pilotem zdalnego sterowania. W tym celu nalezy wejs¢ na strone
internetowa: https://mychef-432df.firebaseapp.com/ lub kod QR, zalogowac¢ sie za pomoca
uzytkownika utworzonego w punkcie 7.1.1 i powigzanego z pieca w punkcie 7.1.2.

Jesli po raz pierwszy taczysz urzadzenie, zobaczysz kombinacje przyciskow pokazang na rysunku
32. Aby doda¢ nowe urzadzenie, nalezy wybraé¢ przycisk "Dodaj nowe urzadzenie" i wypetni¢

formularz przedstawiony na rysunku 33, podajac nazwe urzadzenia (ktéra postuzy do jego

identyfikacji) oraz adres MAC 6 pieca, ktéry wczesniej skopiowalismy.

Na koniec wybieramy przycisk "Dodaj urzadzenie" na koncu formularza, aby dodac¢ pilota zdalnego

sterowania pieca do naszego urzadzenia (telefonu komoérkowego, tabletu lub komputera).

5 Patrz sekcja 7.1.2.aby skonfigurowac¢ potgczenie internetowe.

6 Adres MAC sktada sie z szes$ciu dwuznakowych blokéw, ktérymi mogg by¢ cyfry od 0 do 9 lub litery od A do F. Jezeli adres

MAC urzadzenia nie zostat zanotowany, mozna go wyswietli¢ na panelu sterowania piecem. Patrz sekcja 7.3.2.
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Device name:
Mychef
MAC Address:

24-0A-C4-4D-46-D4

Rysunek 31. Sesja rozpoczeta bez zadnego Rysunek 32. Formularz dodawania nowego urzadzenia
potaczone urzadzenie

Jesli wszystkie poprzednie kroki zostaly wykonane prawidlowo, pojawi sie panel sterowania pieca z
réznymi przyciskami i polami tekstowymi do wyswietlania i zmiany réznych parametréow
skonfigurowanych w potaczonych urzadzeniach, a takze rzeczywistych wartosci temperatury, wilgotnosci
i czasu gotowania.

sterowania, wystepuje op6znienie miedzy aktualizacjg bazy danych a

2 Nalezy zauwazy¢, ze gdy uzytkownik dokonuje zmiany w tym systemie

wystaniem zmiany do urzadzenia.

7.1.4. Panel sterowania

Rysunki 33 i 34 przedstawiajg panel sterowania dla piecow powigzanych z kontem uzytkownika.

Funkcjonalnos$¢ kazdego elementu panelu wyjasniono ponizej.
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mychef.

Device: [G7[84-0D-8E-C2-5E-A8] v | A

On/Off Start/Stop
B C

DOBr:C\osed Slatlgs: Online "-‘;'-.*:\98%

Phase 1 Phase 2 Phase 3
G H [

mychef.

Device: |G7 [84-0D-8E-C2-5E-A8] |

#® on/off » Start/Stop

Door: Closed Status: Online  “" 88%

Phase 1 Phase 2 Phase 3

v
Enable phase Enable phase
Parameter Set Point Real Point Parameter Set Point Real Point
Temperature: "C J 91 °C M Temperature: 180 |°C 129 °C
Humidit: [ 0 ]% KN 0% Humidity: 40 |% 0%
Time: 2 |Mint 0Min O Time: 30 | Min 0 Min
P Fan: Fan: | Speed 4
Q Recipe: [ Manual cooking v | Recipe: [1-A v |
S | u Vv
( s works with the | e works with the V
i o, Google Assistant | 1 W X | ®. Google Assistant

DEIete account o

Rysunek 33. Szczegot panelu sterowania -
Gotowanie reczne

Rysunek 34. Szczeg6t panelu sterowania - Gotowanie

wedtug przepisu

W przypadku urzagdzen BAKE PRO mozna ograniczyé gotowanie z uzyciem sondy, wybierajac opcje

»Sonda” z rozwijanego menu bloku L i ustawiajac wartos¢ temperatury, jaka ma osiggna¢ sonda.

Predkos¢ wentylatora mozna wybraé za pomoca rozwijanego menu w bloku P. BAKE PRO

obstuguje 2 predkosci
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Blok

Funkcjonowaé

Pole wyboru urzadzenia

Wiacznik / wytacznik

Przycisk Start/Stop

Wskaznik stanu drzwi

Wskaznik stanu wyposazenia

Wskaznik Wi-Fi

Faza przycisku 1 (konwekcja)

Faza guzika 2 (mieszana)

Faza przycisku 3 (para)

Aktywacja fazy pola wyboru

Wejscie/wskaznik temperatury

docelowej pieca (wartos¢ zadana)

Docelowa wilgotnos¢ pieca

wejscie/wskaznik (wartos¢ zadana)

Wejscie/wskaznik docelowego
czasu pieczenia w piecu (Set
Point)

Wskaznik rzeczywistej temperatury

pieca (punkt rzeczywisty)

Wskaznik rzeczywistej wilgotnosci

pieca (Real Point)

Rzeczywisty wskaznik czasu pieczenia w

piecu (punkt rzeczywisty)

Przycisk predkosci wentylatora

' RESTOQUALITY"

Opis
W tym polu wyboru zostanie wyswietlona lista wszystkich urzadzen

powiazanych z kontem uzytkownika.

Przycisk wiaczania/wytaczania sprzetu.

Przycisk i iaiur iani; ia pieca.

Wskazuje, czy drzwi sg otwarte, czy zamkniete.

Wskazuje réozne stany sprzetu, patrz rozdziat7.4.

Wskazuje site sygnatu Wi-Fi w procentach.

Wybranie tego przycisku przekierowuje przedni panel pieca
do Fazy 1 i wyswietla jego parametry pieczenia.

Wybranie tego przycisku przekierowuje przedni panel

pieca do fazy 2, aktywuje ja, jesli jest wytaczona i

wyswietla parametry pieczenia tej fazy. Jesli nie pozwala na
edycje parametrow, jesli jest wylgczona, oznacza to, ze faza
nie jest aktywna. Jesli tekst na przycisku wyglada tak, jakby
byt wylaczony, oznacza to, ze faza nie jest aktywna.

Wybranie tego przycisku przekierowuje przedni panel

pieca do fazy 3, aktywuje ja, jesli jest wylagczona i

wyswietla parametry pieczenia tej fazy. Jesli tekst na przycisku
wyglada tak, jakby byt wylaczony, oznacza to, ze faza nie jest
aktywna.

Usun zaznaczenie, jesli chcesz dezaktywowac faze. Faza 1 jest
zawsze aktywna.

Umozliwia wprowadzenie zgdanej wartosci temperatury w
zakresie [30 300] °C dla gotowania recznego lub wskazuje

docelowa wartos¢ temperatury dla konkretnego przepisu.

Umozliwia wprowadzenie zadanej wartosci wilgotnosci w zakresie

[-100,100]% dla gotowania recznego lub wskazuje docelowa wartos¢
wilgotnosci dla konkretnego przepisu.

Umozliwia wprowadzenie zgdanej wartosci czasu gotowania w
zakresie [0-5940] minut dla gotowania recznego lub wskazuje
docelowa wartos¢ czasu gotowania dla danego przepisu.

Wskazuje wartos¢ temperatury w komorze pieca w czasie
rzeczywistym.

Wskazuje wartos¢ wilgotnosci w komorze pieczenia pieca w
czasie rzeczywistym.

Wskazuje wartos¢ czasu gotowania, ktéry uptynat od
rozpoczecia gotowania.

Przycisk wyboru predkosci wentylatora, moze by¢ wolny lub
szybki.
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R Przechwy¢ obraz”.Umozliwia zrobienie zdjecia w celu rozpoznania przepisu

Przycisk dodawania nowego przepisu do listy przepisow uzytkownika. Patrz

S Dodaj przepis”. ——

Przycisk edycji parametrow gotowania przepisu wybranego

T j is”.
Edytuj przepis w ,,oknie wyboru przepisu” (N). Patrz sekcja 7,5.

Wysyta parametry gotowania przepisu wybranego w ,,oknie

u Wyslij przepis”. wyboru przepisu” (N) do pieca.

v Usuf przepis”. Usuwa przepis wybrany w ,,oknie wyboru przepisu” (N).

Otwiera okno z informacjami o urzadzeniu: uzytkownik
W Wiecej informac;ji”. powiazany z urzadzeniem, minuty pracy pieca oraz
temperatury elektroniki urzadzenia.

X Przycisk pomocy Google Sterowanie piecem przez Google Home i pomoc glosowa.

Gdy pole jest zaznaczone, oznacza to, ze faza jest wigczona,

Y Faza aktywacji / dezaktywacji . ;
aby ja wylaczyé¢, odznacz pole.
AA Dodaj nowe urzgdzenie”Umozliwia podiaczenie nowego urzadzenia. Patrz sekcja 7.1.3
i . Umozliwia usuniecie urzadzenia z listy podtaczonych
AB Usun urzadzenie”. 3
urzadzen.
AC przycisk Wylogu;j”. Wyloguj sie i przekieruj strone do panelu autoryzacji.
ososzene  USUN konto”. Po usunigciu wszystkich piecéw usun konto uzytkownika.

Tabela 11. Opis centrali alarmowej
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7.2.Konfiguracja Google Home i asystenta gtlosowego7

7.2.1. Synchronizowanie pieca z Google Home
Pierwszym krokiem do korzystania z funkcji Google Home i sterowania naszymi piecami za pomoca
asystenta glosowego jest zalogowanie sie na konto Google na naszym urzagdzeniu mobilnym i

pobranie aplikacji Google Home i Google Assistant.

Google Assistant
@ g

o Google Home - Get things done,
Google LLC
hands-free
Google LLC

Rysunek 35. Wymagane aplikacje Google

Po zainstalowaniu dwoch aplikacji uruchamiamy Google Home i wykonujemy nastepujace kroki:

1. Na ekranie gtéwnym aplikacji wybierz Dodaj ,,+”, a nastepnie ,,Skonfiguruj urzadzenie”.

+
< Add and manage

Home

Add to home

Set up device
Invite home member X © P

=2 Invite home member
Create speaker grou
Configuration LE P 9 P
© Create new home

Manage services

I J Music and audio

=] Videos and photos

Rysunek 36. Zrzuty ekranu aplikacji Google Home

7 Inteligentna kontrola glosowa Mychef jest obecnie dostepna tylko w jezyku angielskim, wiec aby cieszy¢ sie

petng funkcjonalnoscig, musisz zmieni¢ jezyk uzywanego urzgdzenia mobilnego na angielski.
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2. Wybierz opcje ,,Wspoétpracuj z Google”, a nastepnie wyszukaj na liscie dostawcow ustuge ,,Mychef

Control”.

€<  Manage accounts Q i
Set up a device
mychef. MyChef Control

Set up a new device or add an existing device or
service to your home

New device
Add something new, like a Chromecast,

ﬁ Google Nest speaker or display, or a partner
device, including those labeled "Seamless
Setup with the Google Home App.”

Works with Google
GD  Link one of your existing devices or services,
like connected light bulbs or plugs.

Rysunek 37. Zrzuty ekranu aplikacji Google Home

3. Na koniec uzytkownik zostanie przekierowany na strone serwera uwierzytelniania w celu zalogowania
sie przy uzyciu uzytkownika i hasta utworzonych w sekcji 7.1.1. Bedzie czeka¢ na zatwierdzenie
uwierzytelnienia, a nastepnie wszystkie urzgdzenia utworzone w aplikacji sterujacej zostang

zsynchronizowane.

Mozliwe jest, ze w niektérych przypadkach serwer jest zajety lub pojawi sie
& komunikat informujacy, ze synchronizacja nie mogfa zosta¢ przeprowadzona,
komunikat nalezy pomingé, jesli pofgczone piece pojawia sie na ekranie startowym.

Jesli sie nie pojawi, nalezy powtérzy¢ wszystkie kroki opisane w tej sekcji.

Za kazdym razem, gdy dodasz lub usuniesz piec w aplikacji internetowej sterowania, ekran startowy
Google Home zostanie automatycznie zaktualizowany o nowe urzgdzenia, w przeciwnym razie
musisz odigczy¢ swoje konto od ustugi Mychef Control 9 i powtérzy¢ kroki opisane w tej sekcji, aby

urzadzenia pojawialy sie lub znikafy na ekranie startowym Google Home.

8 Patrz sekcja 7.3.3
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A Mychef device linker Welcome

Link your Mychef to Google Home

E-mail
info@distform.com

Password

seesnssesane

LOGIN

By clicking “Create account” you agree to our Tenmns of service and Privacy
policy. Finally you are authorizing Google to access your devices.

( Signing in...

Linking your MyChef Control account

/

Rysunek 38. Ekran serwera uwierzytelniania i komunikaty wyswietlane podczas sprawdzania poprawnosci

i synchronizacji informacji

Linked to you

1device not in a home

Mychef

@ (5]

Rysunek 39. Rysunek 40. Ekran Google

Home, na ktérym pojawia sie wszystkie piece powigzane z kontem

uzytkownika, wraz ze wszystkimi inteligentnymi urzadzeniami, ktore uzytkownik powiazat ze swoim kontem

Google.
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7.2.2. Polecenia glosowe do sterowania piecem

- Set ovens speed to X.

- What is ovens speed?

- Turn on Mychef. - Is Mychefon?
- Turn off Mychef. - Is Mychefoff?
- Turn on [all] ovens. - Turn off [all] ovens.
START/STOP:
- Start Mychef. - Run Mychef.
- Stop Mychef. - Start [all] ovens.

- Stop [all] ovens.

TEMPERATURE CONTROL: (X = [30-300])

- Set Mycheftemperature to X.

- Set Mychefto X.

- What is Mycheftemperature?

- What temperature is Mychefset to?

- Set [all] ovens temperature to X.

- What is ovens temperature?

HUMIDITY CONTROL: (X = [High, Medium, Low])

- Set Mychefmode to Humidity X.

- Set Mychefto Humidity X mode.

- What mode is Mychefset?

- Is Mychefhumidity X mode set?

- Set [all] ovens mode to Humidity X.

TIME CONTROL: (X = [0-99 hours, 0-5940 minutes, 0-356400 seconds])

- Run Mycheffor X.

- Set Mycheftimer to X.

- Start Mycheffor X.

- How many minutes are left on Mychef?

- Cancel Mycheftimer.

= increase M}’Chef Emer i.

- How many minutes are left on ovens?

= f)ecre ase Mychef ﬁmer i

FAN CONTROL: (X =[1,2,3, High])

- Set Mycheffan speed to X.

- Set Mychefspeed to X.

- What fan speed is Mychef set to?

- What is Mychefspeed?

- Set ovens speed to X.

- What is ovens speed?

Tabela 12. Rézne polecenia glosowe kompatybilne z inteligentnym sterowaniem

9 Stowo "Mychef" pojawia sig¢ w tych poleceniach w odniesieniu do danego pieca, ale stowo to mozna zastgpi¢ nazwa, ktéra

chcesz nada¢ piecu po dodaniu go do sterownika

internetowego.
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Na ekranie startowym aplikacji Google Home, nacisniecie ikony mikrofonu i wypowiedzenie "OK
Google" lub "Hey Google" spowoduje otwarcie Asystenta Google, ktéry wystucha polecenia glosowego
wypowiedzianego przez uzytkownika i jesli zostanie ono poprawnie zrozumiane jako polecenie
sterowania piecem, wykona zadang czynnos¢ lub poinformuje o zadanych parametrach.

Mozna to réwniez zrobi¢ bezposrednio z aplikacji Asystenta Google lub za posrednictwem dowolnego

urzadzenia obstugujacego Asystenta Google, takiego jak gtosnik Google Home.

Turn on mychef is mychef humidity high mode set?

Sure, turning on My Chef. My Chef is set to humidity low.

Set mychef temperature to 230 degrees set mychef timer to 20 minutes
@ [ 15
Alright, setting My Chef to 230 degrees. Alright, Starting a timer on My Chef for
20 minutes.

Rysunek 39. Rézne polecenia glosowe rozumiane i wykonywane przez Asystenta

7.2.3. Dodawanie automatycznych procedur

Mozliwe jest réwniez dodawanie procedur do Google Home, tak aby rézne dziatania byly wykonywane
za pomocg jednego polecenia glosowego. Ponizej znajduje sie przyktad, w ktéorym po prostu méwiac
"BAKE Pizza", Google Home wykona wszystkie niezbedne polecenia, aby wiaczy¢ piec, ustawic
zgdang temperature, wilgotnos¢ i czas gotowania, a na koniec rozpocza¢ pieczenie z tymi

parametrami.

1. Przejdz do ustawien w Asystencie Google i wybierz ikone ,,Procedury”.
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&« Search settings :

Manage your Google Account

B Your data in the Assistant

POPULAR SETTINGS

Voice Match
Teach your Aszistant 1o recogmnize your voice

ey

@ Languages

For speaking 1o your Assistant

. Personalization
v  How Assistant uses your data to reply and provide
suggestions

.ls‘ﬂwt'mes

Multiple actions with one command

3 Reminders

Create or manage reminders

J- Music

Services used to play music

Rysunek 40. Przechwytywanie aplikacji Google Assistant

2. Nastepnie zarzadzaj procedurami i nacisnij ikone dodawania (+).
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Routines 4 New

Simplify recurring tasks with the help of Google
Assistant

New routine to try
o Workday g
Not enabled
Your routines
« » Cook pizza
#= g actions ?
« » cook vegetables
#* Gne sctior ?
« » steam potatoes
#= g actions >
./. iCual es la temperatura de mychef? >

One action

Rysunek 41. Zrzut ekranu z procedurami Asystenta Google
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3. W polu dodawania polecen nalezy wpisa¢ zadane polecenie glosowe w celu

wykonania procedury, w tym przyktadzie bedzie to "BAKE Pizza".

4. Na koniec, w sekcji "Add action" (Dodaj akcje), dodaje sie wszystkie polecenia wymienione w sekcji
7.2.2, ktore piec ma wykona¢ w tej procedurze. W tym przyktadzie beda one nastepujace11:

- Wiacz Mychef.

- Ustaw temperature Mychef na 260.

- Ustaw tryb Mychef na Humidity Low (Niska wilgotnos¢).

- Uruchomié¢ Mychef na 17 minut.

- Uruchom Mychef.

&< cook pizza B v
When...
| say "cook pizza" >
Set a time and day (optional) >
i CHANGE ORDER
My Assistant should... Rysunek 42. Rutynowa konfiguracja w
aplikacje Asystent Google
X turn mychef on o 4

X set mychef temperature to 260

X set mychef mode to humidity Low

X start mychef for 17 minutes

¢ & & O

X start mychef

Add action

11 Stowo "Mychef" pojawia sie w tych poleceniach w odniesieniu do danego pieca, ale stowo to mozna zastgpi¢ nazwa,
ktorg chcesz nadac piecu po dodaniu go do kontroli

internetowej
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cook pizza

Okay, turning on My Chef.

Alright, setting My Chef to 260 degrees.

Alright, setting My Chef to humidity low.

Alright, Starting a timer on My Chef for
17 minutes.

Alright, starting My Chef.
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Rysunek 43. Wykonywanie skonfigurowanej
procedury za pomoca polecenia glosowego w
aplikacji Google Assistant
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7.3. Funkcje wspierajace

7.3.1. Resetowanie ustawien Wi-Fi

Mozliwe jest usuniecie ustawien sieci Wi-Fi, a takze uzytkownika, z ktérym piec jest potagczony w
nastepujacy

sposob:

- Wyltaczyé€ piec, naciskajac i przytrzymujac przycisk START/STOP.

- Po wylaczeniu nacisnij i przytrzymaj ikone wentylatora na panelu przednim, az ustyszysz "kliknigcie".

- Sprawdz, czy pojawit sie punkt dostepu Wi-Fi urzadzenia, jesli nie, powtorz te czynnosci ponownie.

7.3.2. Pokaz adres MAC

Adres MAC urzadzenia mozna wyswietli¢ po skonfigurowaniu potaczenia Wi-Fi z komputerem w
nastepujacy

sposéb:

- Wylacz piec, naciskajac i przytrzymujac przycisk START/STOP.

- Po wylaczeniu nacisnij i przytrzymaj ikone temperatury na panelu przednim, az ustyszysz "klikniecie".

- Wyswietlacz centralny pokaze cyfry adresu MAC parami w uporzadkowany sposob.

Jesli potaczenie Wi-Fi z komputerem nie zostato jeszcze skonfigurowane, adres MAC mozna zobaczy¢

w nazwie punktu dostepu Wi-Fi.12

7.3.3. Odiagczanie ustugi "Mychef Control”

Aby odlaczy¢ konto Google od ustugi "Mychef Control”, postepuj zgodnie z krokami w
sekcji 7.2.1, az pojawi sie lista dostawcow ustug, ten ekran pokaze, ze jesteSmy potaczeni z
ustuga "Mychef Control" z liczbg zsynchronizowanych urzadzen. Jesli chcesz odiaczy¢

konto, po prostu wybierz potagczone konto i wybierz "odtacz".

Unlink MyChef Control?

This removes all devices from MyChef Control. On the
next screen, select MyChef Control and tap to unlink.

Cancel Unlink

Rysunek 44. Ostatnie okno dotyczace krokéw, ktore nalezy wykona¢, aby odigczy¢ konto od ustugi.

12 Patrz sekcja 7.1.2.
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7.3.4. Aplikacja desktopowa do inteligentnego sterowania

Jesli dostep do aplikacji web control uzyskuje sie za posrednictwem

przegladarki "Google Chrome", mozliwe jest pobranie strony jako aplikaciji,

zaréwno na urzadzenie mobilne, jak i na komputer.

- Komputer: Przejdz do menu w prawym gornym rogu przegladarki Chrome , wybierz
"Wiecej narzedzi" i "Utwérz skroét...". W wyskakujgcym oknie, ktére sig otworzy,
wpisz zgdang nazwe aplikacji i zaznacz pole "Otworz jako okno" i "Utwérz".
Spowoduje to utworzenie skrotu do naszego inteligentnego kontrolera, ktéry mozna

znalezé w menu gtéwnym.

i § £
| ¢Quieres crear un acceso directo?
mye | Mychef

Abrir como ventana

Rysunek 45. Okno podreczne do tworzenia skrétu

Urzadzenie mobilne: Podobnie na urzadzeniu mobilnym, przejdz do menu w prawym gérnym rogu
przegladarki Chrome , wybierz opcje "Dodaj do ekranu gtéwnego" i dodaj. Spowoduje to utworzenie
skrotu do naszego: inteligentnego sterowania, ktére mozna znalezé na ekranie gtéwnym urzadzenia

mobilnego13.

Add to Home screen

- Mychef Control

Cancel Add

Mychef
Control

Rysunek 46. Wyskakujace okno dodawania aplikacji do ekranu gtéwnego i ikony aplikacji na
urzadzeniu mobilnym

13 Aby doda¢ skrot do ekranu gitéwnego, aplikacja Chrome musi mie¢ uprawnienia do wykonania tej czynnosci.
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7.4. Tabela stanow

Panstwo

online

offline

Sonda

Preheating

Load

BAKEing

END!

Washing

Error

Opis

Urzadzenie jest podiaczone, oczekuje na rozpoczecie gotowania lub mycia

Urzadzenie nie jest podtaczony lub nie jest gotowy do odbierania i wysytania danych.

Gotowanie z sond3 jest wiaczone.

Urzadzenie jest podtaczone i przeprowadza wstepne nagrzewanie.

Sprzet jest podtaczony, zakonczyt wstepne nagrzewanie i jest gotowy do tadowania.

Urzadzenie jest podtaczone i trwa gotowanie.
Urzadzenie zakonczyto procedure gotowania.

Sprzet jest podtaczony i wykonuje mycie

Urzadzenie pokazuje btad na centralnym wyswietlaczu.

Prébuje potaczy¢ sie z piecem

Tabela 13. Rézne stany, ktére moga by¢ wyswietlane na panelu sterowania

7.5. Przepisy

Pilot zdalnego sterowania daje mozliwos¢ wprowadzenia nieskonczonej liczby przepiséw, ktore beda

kompatybilne i widoczne dla wszystkich piecow, ktore moga je przygotowaé. Aby dodac przepis,

wystarczy wypetni¢ rézne pola w otwartym formularzu. Dane do wprowadzenia to nazwa przepisu, zagdana

temperatura i wilgotnos¢, czas gotowania i predkosé wentylatora. W ten sam sposob, jesli chcesz

edytowac przepis, ten sam formularz zostanie otwarty z danymi wprowadzonymi wczesniej w momencie

jego tworzenia i wystarczy zmieni¢ dane na nowe zgdane parametry.
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Recipe name

Recipe 1
P1 P2 P3
7' Enable phase
Temperature 1;60 °Cc
Humidity o0 | %
Time [15] Min

Fanspeed: Slow @) Fast

Add recipe

Rysunek 1. Formularz tworzenia receptury

Po wybraniu przepisu, pola wprowadzania parametréw gotowania zostang zablokowane wartosciami

danego przepisu. Aby ponownie zmieni¢ wartosci przyrzadzania, wybierz opcje Gotowanie reczne.
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8. KONSERWACJA

8.1.Czyszczenie

Obowigzkiem wiasciciela jest przeprowadzanie regularnej konserwacji i czyszczenia. Aby zachowac¢
gwarancje, musi istnie¢ mozliwos¢ sprawdzenia, czy konserwacja zostata przeprowadzona prawidtowo

i zgodnie z instrukcjami wyszczegoélnionymi w niniejszej instrukcji.

Jednym z waznych elementéw konserwacji urzadzenia jest jego czyszczenie. Dlatego tez sprzet powinien
by¢ czyszczony czesciej lub rzadziej, w zaleznosci od obszaru, w ktérym sie znajduje.

Ponizej znajduje sie tabela przedstawiajaca czestotliwosé, z jakg nalezy czysci¢ rézne czesci urzadzenia.

Czes¢ wyposazenia Czestotliwosé
Wewnatrz komory Codziennie
Komora za plytg ssaca Codziennie
Uszczelka drzwi Codziennie
Zewnetrzne ptyty urzadzenia Codziennie
Odptyw wody w drzwiach Co tydzien
Wewnetrzny i zewnetrzny przedziat drzwiowy Co tydzien

Tabela 14. Czestotliwosci czyszczenia w piecach Mychef

Przed rozpoczeciem jakiegokolwiek programu czyszczenia nalezy wyja¢ tace, stojaki, kratki, sondy

lub inne akcesoria znajdujace sie wewnatrz komory.

8.1.1. MyCare

System samooczyszczania MyCare automatycznie i bez nadzoru usuwa wszelkie zabrudzenia w piecach
Mychef BAKE PRO wyposazonych w ten system samoczyszczenia. MyCare umozliwia wieksze

oszczednosci energii przy mniejszym zuzyciu detergentu i mniejszej emisji substancji toksycznych.

W modelach Mychef BAKE PRO istnieje jeden cykl mycia, w ktéorym na kazda komore przypada jedna

tabletka.

W ponizszych modelach jest tylko jedno miejsce na tabletke do mycia CleanDuo:

Mychef BAKE PRO 4
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W ponizszych modelach znajduja sie dwa miejsca na 2 tabletki do mycia:
Mychef BAKE PRO 6

Mychef BAKE PRO 10

8.1.2. Zdejmowanie plyty ssacej

Element oddzielajgcy komore gotowania od wentylatora i elementu grzejnego mozna zdjg¢ w celu

wyczyszczenia tego obszaru. Aby zdjaé ostone, nalezy odkreci¢ srube ostony (A) i podnies¢ ostone (B)

Rysunek 47. Sruby mocujace plytke ssacg do BAKE PRO
Po usunieciu czesci czyszczenie mozna przeprowadzi¢ recznie lub automatycznie.

2 Podczas czyszczenia tej czes$ci pieca nalezy zachowaé szczegdlng ostroznos¢. Pozostaw

drzwiczki uchylone i poczekaj, az wentylator komory zatrzyma sie.

Po zakonczeniu tego procesu czes¢ ssaca wentylatora komory musi zostaé wymieniona w odwrotne;j

kolejnosci

8.1.3. Uszczelka drzwi

Po zakonczeniu czyszczenia komory, proces mycia bedzie kontynuowany z uszczelka, ktéra
zapewnia wodoszczelnos¢ komory. Wazne jest, aby ta czes¢ pieca byta czysta i nie miata w sobie
zadnych kawatkéw jedzenia, aby mogta dobrze uszczelni¢ komore, a ciepto, woda lub para nie mogty
wydostac sie podczas pracy.
Do czyszczenia tej gumowej uszczelki wystarczy szmatka nasgczona woda z odrobing ptynu do
mycia naczyn. Nastepnie caly obszar nalezy wyptuka¢ i dobrze wysuszyé¢.
Uszczelka nie powinna by¢é wyjmowana z konturu w celu czyszczenia, powinna by¢é wyjmowana tylko
wtedy, gdy trzeba jg wymienié.
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8.1.4. Obudowa zewnetrzna

Do czyszczenia zewnetrznej obudowy nalezy uzy¢ szmatki zwilzonej woda i mydiem do mycia
naczyn lub specjalnym srodkiem do czyszczenia stali nierdzewnej. Nastepnie sptukac¢ i wysuszy¢.
Aby wyczysci¢ szybe na zewnatrz, uzyj srodka do czyszczenia szkla i papieru recznego, aby

unikna¢ zarysowania szkla.

8.1.5. Panel sterowania

Do czyszczenia panelu sterowania nalezy uzy¢ szmatki zwilzonej woda i mydiem do mycia
naczyn. Nastepnie sptucz i wysusz. Nigdy nie uzywaj srodkow zawierajgcych alkohole lub

rozpuszczalniki, poniewaz moga one uszkodzi¢ metale lub tworzywa sztuczne panelu sterowania.

8.1.6. Przedni odptyw wody

Ten element umozliwia odprowadzanie do odptywu kropel wody, ktére moga spas¢ w wyniku
kondensacji pary z wewnetrznych drzwiczek, dlatego wazne jest, aby ten kolektor wody byt czysty
i drozny. Przed czyszczeniem nalezy usungé¢ wszelkie kawatki jedzenia, ktére mogty wypasé.

Nastepnie wyczys¢ szmatka zwilzong wodga z mydiem, a na koniec splucz duzg iloscig wody.

8.1.7. Wewnetrzny/zewnetrzny przedzial drzwiowy

Aby wyczysci¢ te komore, nalezy otworzy¢ zewnetrzne drzwiczki, a nastepnie otworzy¢
zatrzaski wewnetrznych drzwiczek, tak aby mozna byto je otworzy¢ i uzyskaé¢ dostep do komory

miedzy zewnetrznymi i wewnetrznymi drzwiczkami
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Rysunek 48. Wewnetrzny zacisk szyby

Zaleca sie¢ wyczyszczenie wewnetrznej i zewnetrznej strony szyby za pomocg ptynu do czyszczenia szyb
i papieru recznego. W przypadku wewnetrznej szyby, jesli zabrudzenia nie sa nadmierne, mozna
postepowac w taki sam sposob, jak w przypadku innych szyb. Jesli zabrudzenia sg duze, mozna
wykona¢ automatyczny cykl czyszczenia w celu usuniecia nadmiaru brudu.

Po zakonczeniu czyszczenia mozna zamkna¢ drzwiczki wewnetrzne i zabezpieczy¢ je zaciskami.

Czyszczenie pieca za pomocg myjki ciSnieniowej jest szkodliwe dla urzagdzenia i moze

spowodowac jego uszkodzenie oraz uniewaznienie gwarancji na urzadzenie.

& Nie uzywaj stuchawki prysznicowej na szybie drzwi, gdy jest ona goraca,

poniewaz istnieje ryzyko jej pekniecia w wyniku szoku termicznego
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W przypadku obudowy ze stali nierdzewnej nalezy uzy¢ szmatki zwilzonej mieszaning wody i
detergentu
lub specjalnego detergentu do stali nierdzewne;j.

Nigdy nie uzywaj zimnej wody do mycia wnetrza komory, gdy jej temperatura przekracza
A 70°C. Kontrast termiczny jest szkodliwy dla sprzetu i moze spowodowac utrate gwarancji na
sprzet.

8.2. Konserwacja zapobiegawcza

Piece Mychef zostaly zaprojektowane z mysia o intensywnej i dlugotrwatej eksploatacji. Aby tak sie
stalo, oprocz regularnego czyszczenia nalezy przeprowadza¢ konserwacje zapobiegawcza.
Konserwacja zapobiegawcza zostala specjalnie zaprojektowana w celu przedtuzenia zywotnosci
pieca Mychef, zminimalizowania zuzycia energii i wody oraz zapewnienia doskonatej jakosci
gotowania bez przerw. Ten program konserwacji jest podzielony na cztery rodzaje przegladoéw, A,
B, C i D, ktore nalezy wykonywa¢ mniej wiecej co rok lub co 2000 godzin pracy, w zaleznosci od

tego, co nastapi wczesnie;j.

zaleznosci od tego, co nastapi wczesniej.

c Te okresowe przeglady powinny by¢ przeprowadzane co 2000 godzin pracy lub co roku, w
& Te okresowe kontrole muszg by¢ przeprowadzane przez autoryzowanego technika serwisowego.

Ponizsza tabela przedstawia czynnosci, ktore nalezy wykona¢ na piecach Mychef przy kazdym
przegladzie.
Tabela jest powtarzalna, od 20 000 godzin uzytkowania lub 10 lat liczenie rozpoczyna sie ponownie

po lewej stronie tabeli. Przy 22.000h odpowiadatoby to Przegladowi A z 2.000h
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Wersja A

Program konserwacji Mychef

JAktualizacja firmware

Kontrola twardosci wody
ICzyszczenie wentylatoréw chtodzacych
ICzyszczenie elektroniki

ICzyszczenie tacy ociekowej i syfonu

ymiana uszczelki drzwi i regulacja drzwi

X X X X

X X X X

>

X X X X

X X X X

X X X X

Wersja B

Wymiana inaktywatora patogenéw (w zaleznosci od modelu)
Kalibracja temperatury

Regulacja wewnetrznych srub i nakretek

X X X IX X XX

X X X X X X X

X X X X X X X

X X X X X X X

Wersja C

ymiana komina i rur spustowych
ymiana elektrozaworu wytwarzania pary

Zmien stycznik rezystora (tylko modele bez TSC)

Wersja D

miana silnika

'ymiana rezystora i uszczelki

Wymiana uszczelnien wewnetrznych

X X X X X X [IX X X |IX X XX

Tabela 15. Tabela konserwacji okresowych

BB bBP
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nalezy odfgczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania.

wykwalifikowany personel w celu uniknigcia ryzyka.

Regularna konserwacja zapewnia, ze piec zawsze dziata zgodnie z przeznaczeniem..

Okresowa konserwacja musi by¢ akredytowana dla celéw waznos$ci gwarancji

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych lub naprawczych

Jesli kabel zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez serwis lub podobnie
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9. OGOLNE WARUNKI GWARANCIJI

Niniejszy dokument reguluje zasady gwarancji udzielanej przez spotke Resto Quality sp. z 0.0. na sprzedawane Towary i stanowi
zatgcznik do Ramowych Warunkow Handlowych, okreslone ponizej zasady ochrony gwarancyjnej obowigzujg zawsze gdy Resto Quality
sp. z 0.0. udziela gwarancji na sprzedawany towar.

1.
2.
3.

10.

11.

12.

13.

14.

Gwarancja udzielana jest na okres 12 miesiecy od daty zakupu Towarow.
Ochrona gwarancyjna udzielana jest wytgcznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

W okresie trwania gwarancji Spotka zobowiazuje sie do bezptatnego podjecia koniecznych dziatan celem przywrdcenia Urzadzen
do prawidtowego funkcjonowania — do stanu w ktorym mozliwe bedzie normalne i zgodne z przeznaczeniem korzystanie z
urzadzen - jezeli wada wystepowata lub byta nastepstwem wad tkwigcych w Urzadzeniach (Urzadzeniu) w chwili jego sprzedazy
(wady produkcyjne, wady technologiczne) i nie zostata spowodowana przez Klienta lub osoby trzecie lub nie wynikty inne
przyczyny skutkujgcych utratg gwarancji.

Celem wypetnienia powyzszych obowigzkédw Spodtka zobowigzuje sie do —w zaleznosci od koniecznosci:
a. przeprowadzenie nieodptatnej diagnozy usterki

b. przeprowadzenia nieodptatnej naprawy Urzadzenia

c. przeprowadzenia nieodptatnej wymiany czesci Urzadzenia na nowe

O koniecznosci przeprowadzenia napraw lub wymiany poszczegdlnych czesci oraz zakresie naprawy (wymiany) kazdorazowo
decydowac bedzie Spétka w oparciu o wskazania uprawnionego serwisanta.

Spoétka wykonuje powyzsze dziatania zgodnie z wytycznymi producenta z wykorzystaniem odpowiednich czesci zamiennych.

Spotka moze zlecié przeprowadzenie dziatart osobom trzecim.

Zakresem ustug serwisowych (gwarancji) nie sg objete:

a. uszkodzenia mechaniczne,

b.uszkodzenia wynikte z dziatania sity wyzszej (pozar, powddz, zalanie woda, zmiany napiecia etc.)

c. czynnosci zwigzane z konserwacjg i normalnym uzytkowaniem Urzadzenia (czyszczenie, odkamienianie, smarowanie, wymiana
elementow eksploatacyjnych i podlegajgcych normalnemu zuzyciu — lampy, zaréwki, bezpieczniki, baterie, uszczelki, paski
klinowe, tancuchy napedowe etc.)

.uszkodzenia wynikajace z oddziatywania sity fizycznej ponad site konieczng dla normalnego korzystania z Urzadzen,

.uszkodzenia powstate z winy Klienta lub oséb trzecich,
uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego korzystania, wykorzystywania, uzytkowania, eksploatacji Urzagdzen

. uszkodzenia bedace skutkiem zaniedban w wypetnianiu obowigzkdéw spoczywajacych na uzytkowniku Urzadzen.

.uszkodzenia wynikajgce z nieprawidtowego podtgczenia urzadzenia lub braku wykorzystywania wymaganych akcesoriow (np.
zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

> 0m S o O

i. jak réwniez usterki bedgce nastepstwem powyzszych zdarzen

Przypominamy o obowigzku sprawdzenia towaru dostarczanego do Panstwa w obecnosci kuriera (dostawcy, przewoznika) oraz w
przypadku stwierdzenia uszkodzern o obowigzku sporzadzenia protokofu zgtoszenia szkody. Brak sprawdzenia przesytki oraz
prawidtowego zgtoszenia reklamacji do przewoznika skutkuje utratg pozniejszej mozliwosci do zgtoszenia roszczen z tego tytutu.
W zakresie nie objetym gwarancjg Spodtka swiadczy obstuge serwisowg — za dodatkowg optata.

Klient moze zleci¢ Spdtce przeprowadzenie prac (dziata) dodatkowych, Strony ustalajg, iz Spétka moze takie dziatania
proponowa¢, jednak ich przeprowadzenie zawsze bedzie wymagato zgody Klienta. Zasady wynagrodzenia za prace dodatkowe
Strony ustala¢ bedg w toku wzajemnych relacji.

Kazdorazowo Klient zobowigzuje sie do udostepnienia Urzadzen w uzgodnionym terminie i miejscu w taki sposéb by mozliwe byto
przeprowadzenie wymaganych prac serwisowych w sposéb niezaktécony. Ewentualny brak udostepnienia Urzadzen traktowany
bedzie na rowni z nieuzasadniong interwencjg serwisowa.

W przypadku nieuzasadnionej interwencji uprawnionych serwisantéw, Klient zobowigzany bedzie do pokrycia kosztow takiej
interwencji — w szczegdlnosci kosztéw dojazdu oraz wynagrodzenia dla serwisantow.
Spotka podkresla, a Klient jednoznacznie przyjmuje iz nastepujgce dziatania skutkowac bedg utratg ochrony gwarancyjnej:

a. dokonanie jakichkolwiek zmian, modyfikacji, przerébek, napraw czy szeroko rozumianej ingerencji w Urzadzenia przez osoby
inne niz wskazane przez Spoétke

b.naruszenie plomb lub znakéw fabrycznych

c. stwierdzenie uszkodzen urzadzenia innych niz wynikajgce z normalnego uzytkowania (uszkodzert mechanicznych, termicznych,
chemicznych, elektrycznych, wywotanych ogniem, wilgocig etc.)

d. nieprawidtowe podtgczenie urzadzenia, jak réwniez brak wykorzystywania wymaganych akcesoriéw (np. zmiekczacz do wody, filtry, etc.)

Zgtoszenie usterki odbywac bedzie sie - poprzez przestanie przez Klienta zgtoszenia awarii na adres e-mail: serwis@restoquality.pl
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Towary co do ktorych zgtaszane sg roszczenia z tytutu gwarancji:
a.0 masie do 30 kg nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spotke adres uprawnionego serwisu

b.o masie powyzej 30 kg —w zaleznosci od wskazan Spotki nalezy dostarczy¢ pod wskazany przez Spétke adres uprawnionego
serwisu lub naprawiony zostanie przez wskazanych serwisantéw w miejscu jego instalacji (znajdowania sie).

c. przypominamy, iz na Kliencie dokonujgcym przestania Urzadzenia pod wskazany adres spoczywa obowigzek nalezytego zapakowania
reklamowanego Urzadzenia na czas jego transportu (w szczegdlnosci poprzez takie zapakowanie ktére zabezpieczy Urzadzenie przed
uszkodzeniem oraz umozliwi jego bezpieczny transport i wykonywanie czynnosci zatadunkowych).

d. Spétka moze — w zaleznosci od ustalen Stron oraz w ramach gestu handlowego — $wiadczy¢é pomoc w organizacji transportu Urzadzenia.

e. obowigzkiem Klienta jest terminowy odbiér Urzgdzenia zwrotnie przesytanego po przeprowadzeniu prac serwisowych w szczegdlnosci
odbidr przesytki w czasie i miejscu uzgodnionym. Ewentualny brak odbioru Urzadzenia wedle pierwotnych ustalen skutkowaé bedzie
obcigzeniem Klienta wyniktymi z tego kosztami (m.in. kosztami ponownego przestania / transportu Urzgdzenia).

Strony ustalajg nastepujgce terminy reakcji Spétki na ewentualne zgtoszenia dot. usterek Urzadzen:
a.zwrotny kontakt telefoniczny —do 5 dni roboczych od daty zgtoszenia
b.wizyta uprawnionego serwisanta —do 14 dni od daty zgtoszenia

c. wykonanie naprawy zalezne jest od otrzymania przez Spétke lub inny wyznaczony do przeprowadzenia prac serwisowych podmiot
czesci zamiennych i w zaleznosci od terminu realizacji dostaw przez producenta moze wynie$¢ do 60 dni od daty wizyty serwisanta.

Spotka Klient
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