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Innowacyjnosé Doswiadczenie Niezawodnosc

RQSC 600

Wyposate.nie Szafa chtodnicza 1-drzwiowa GN 2/1 | Linia Basic | 600 | | RQSC 600

pizzerii Chtodnictwo > Szafy chtodnicze
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Wyposaienie
piekarni

Plece
konwekecyjno
parowe

&)

Obrébka H
termiczna o PIS

e Szafa chtodnicza przeznaczona do profesjonalnego uzytku, do przechowywania produktéw spozywczych w
zakresie temperatur: od 0 do +8°C

(oY ¢ Chtodzenie statyczne

T * Obudowa zewnetrzna, jak i wewnetrzna wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

Ic-i e Zaopatrzony w intuicyjny sterownik z cyfrowym wysSwietlaczem

= * No&zki ze stali nierdzewnej regulowane na wysokos¢
Obrébka ¢ Wygodny, profilowany uchwytna catej dtugosci drzwi, zapobiega nagromadzaniu sie kurzu i brudu

iechaniczia * Szafa posiada komore w standardzie GN 2/1 z o$wietleniem

* 3 powlekane poétki o wymiarach 530x650 mm

* Mozliwos$¢ regulacji wysokosci pétek na 20 poziomach, co 4,5 cm

* Maksymalny udZwig pétki 40 kg

e Szafa prosta w utrzymaniu czystosci, dzieki gtadkim powierzchniom oraz demontowalnym prowadnicom

* Samodomykajgce sie drzwi wyposazone w zamek

* Mozliwo$¢ zmiany kierunku otwierania drzwi

¢ Filtr przeciwpytkowy

e |V klasa klimatyczna

Chiodnictwo

85

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 680x810x2010
wmif::"ie Wymiary wewnetrzne [mm] 562x680x1415
Pojemnos¢ [I] 600
Moc [kW] 0,24
9 Zuzycie energii [kWh/24h] 2,9
Zakres temperatury [°C] 0(+8
WyposaZenie q q
lodziarni Zasilanie [V] 230
Czynnik chtodniczy R600a
Waga [kgl 150
E Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
Technologia
zmywania i higiena
Resto Quality Sp. z 0.0. - ul. Zamknieta 10/1.5, 30-554 Krakéw - NIP 6751503822 - KRS 0000511822 Karta katalogowa - RQSC 600

tel. 12 307 06 72 - serwis 577 609 633 - www.restoquality.pl Strona 1




