Wyposaienie
pizzerii

WP

Wyposaienie
piekarni

Plece
konwekecyjno
parowe

&)

Obrébka
termiczna

s
Obrébka
mechaniczna

Chiodnictwo
85

Wyposaienie
kawiarni

%

Wyposazenie
lodziarni

=

Technologia
zmywania i higiena

ﬁﬁﬁﬁﬁ " ©
@ RESTOQUALITY &% & &

Innowacyjnosé Doswiadczenie Niezawodnosc

RQ828C

Maszyna do lodow wtoskich | automat do lodéw soft | nocne
chtodzenie | 2 smaki + mix | pompa napowietrzajaca | 2x6l | RQ828C

Wyposazenie lodziarni > Maszyny do lodéw wtoskich
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Opis

¢ Profesjonalna maszyna do produkcji lodéw wtoskich chtodzona powietrzem

* Wyposazona w 2 pojemniki na mieszanke lodowg oraz 3 dZzwignie, umozliwiajagce otrzymanie 3 smakdéw
(2+mix)

e Dotykowy, intuicyjny oraz przejrzysty panel sterowania z mozliwoscig personalizacji ustawien

* Maszyna posiada mozliwos¢ prostego i precyzyjnego ustawienia konsystencji lodéw w skali twardosci od 2,5
do 5,5

* Funkcje napowietrzania mieszanki oraz chtodzenia nocnego uruchamiane za pomoca jednego
przycisku

e Wskazniki aktualnej twardosci oraz zadanej twardosci mieszanki lodowej, aktualnej temperatury mieszanki
oraz napiecia

e Zbiorniki wykonane sa ze stali nierdzewnej o zaokraglonych krawedziach, proste w czyszczeniu

* Rdzen cylindra wykonany ze stali nierdzewnej, swidry wykonane z wysokiej jakosci tworzywa

* Wygodne w montazu i solidne nakretki mocujgce

¢ Ulepszone pierscienie uszczelniajgce oraz cylindry

¢ Cicha praca urzadzenia

* Funkcja mycia

* Licznik wydanych porgcji

* Wysokiej jakosci obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

* Tacka ociekowa wykonana z tworzywa, prosta w czyszczeniu

* Tryb czuwania umozliwia utrzymanie mieszanki w odpowiedniej temperaturze nawet w przypadku dtugiej
bezczynnosci

* Maszyna wyposazona w kétka utatwiajgce jej przemieszczanie

¢ Klasa klimatyczna ST - urzadzenie jest przystosowane do pracy w temperaturach otoczenia od +18°C do
+38°C

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 540x590x1340
Pojemnosc [I] 2x6
Wydajnos¢ [I/h] 20-28
Zasilanie [V] 230
Moc [kW] 2,45
Nocne chtodzenie TAK
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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosé

Pompa napowietrzajgca TAK

Czynnik chtodniczy R410

Chtodzenie powietrzne
Waga [kg] 106 kg

Kolor stal nierdzewna

Zobacz jak obstuzy¢ maszyne do lodow wtoskich

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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