ﬁﬁﬁﬁﬂ " ©
@ RESTOQUALITY & & &

Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosé

ED13 BLACK

Wyposazenie Krajalnica wolnostojaca do pieczywa | czarna | ED13 BLACK
pizzerii Wyposazenie piekarni > Krajalnice do pieczywa
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Wyposaienie
piekarni

Plece
konwekecyjno
parowe

@e

Opis

e Urzadzenie przeznaczone do: restauracji, szpitali, piekarni, sklepéw, wszelkich punktéw zbiorowego zywienia

* Krajalnica kroi chleb kazdego rozmiaru na réwnej wielkosci kromki

* Krajalnica przeznaczona do bardzo twardych chlebéw z duza iloscig ziaren jak i miekkich chlebéw np.
tostowych

* ftatwe i precyzyjne dostosowanie do rozmiaru i rodzaju chleba

* Noze krojace wykonane zostaty z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
Obrébka e Automatyczne zatrzymanie pracy z chwilg skonczenia krojenia

iechaniczia e Estetyczny wyglad

* Wzmocniona obudowa, malowana proszkowo

* Elementy majace bezposredni kontakt z zywnoscig wykonane ze stali nierdzewnej

¢ Cicha praca bez wibracji

* Posiada 1 pare kétek utatwiajacych przesuwanie krajalnicy

* Dzwignia nie wymagajaca konserwacji oraz dodatkowego naoliwiania

e Urzadzenie tatwe w utrzymaniu czystosci

* Wyjmowana szuflada na okruchy

e W standardzie skosna pétka odktadcza

* Wyltgcznik bezpieczenstwa

* Mozliwos¢ zamdwienia krajalnicy w kolorze czarnym lub czerwonym (opcja dostepna za doptatq)

* Mozliwos¢ dokupienia zapasowego noza do krajalnicy

Chiodnictwo

VYo Parametry techniczne
Wymiary zewnetrzne [mm] 650x720x1100
Maksymalna dtugos¢ bochenka [mm] 500
Maksymalna wysokos$¢ bochenka [mm] 140
Grubos¢ kromki [mm] 13

M e Moc [KW] 0,37
Zasilanie [V] 230
Waga [kg] 120
Maksymalna wydajnos¢ [szt/h] 500

Technologia
zmywania i higiena
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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosé
Dlaczego warto wybra¢ krajalnice do chleba Resto Quality ED ?
e Solidna i estetyczna konstrukcja.
Wyposdlehie e Duza wydajnos¢ do 600 chlebéw dziennie.
pizzerii * Mozliwos$¢ krojenia twardych, ale takze miekkich chlebéw o réznych wysokosciach dzieki specjalnej regulacji
docisku.
* Bardzo mocne i wytrzymate prowadnice nozy.
* Urzadzenie pracuje duzo ciszej niz inne krajalnice w tej grupy cenowej.
@ e Standardowo dotaczana pétka do odktadania skrojonego chleba.

* 24 miesieczna gwarancja na terenie catej Polski.
Wyposaienie

piekami Do pobrania
Instrukcja obstugi

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
Plece

konwekecyjno
parowe

Obrébka
mechaniczna

Chiodnictwo

Wyposaienie
kawiarni

Wyposazenie
lodziarni

Technologia
zmywania i higiena
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