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RQPM-D

wypome.me Piec piekarniczy modutowy RQPM-D | dwukomorowy | generator
Pl pary | 400 V | 15,2 kW | 1300x1280x1705 mm

Piece > Piece modutowe piekarnicze
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Opis

¢ Profesjonalny piec dwukomorowy Resto Quality zostat zaprojektowany z mysla o piekarniach, cukierniach i
profesjonalnych kuchniach, oferujgc jednoczesny wypiek na czterech blachach o wymiarach 40x60 cm, co
znacznie zwieksza wydajnos$¢ codziennej pracy.

* Zaawansowany, dotykowy panel sterowania LED zapewnia intuicyjng obstuge i pozwala na precyzyjna
v regulacje kluczowych parametréw, takich jak niezalezna temperatura dla gérnej i dolnej grzatki, czas

mechaniczna pieczenia, dedykowane menu wypiekdw, oswietlenie komory, funkcje pary oraz harmonogram
zaplanowanego uruchamiania i zatrzymywania urzadzenia.

¢ Niezalezne sterowanie temperaturg w zakresie od 50° do 300 °C dla gérnej i dolnej sekcji grzewczej pozwala
na idealne dostosowanie warunkéw do specyfiki kazdego ciasta czy chleba, co gwarantuje réwnomierne
rozprowadzanie ciepta oraz doskonaty kolor i aromat zywnosci.

* Wbudowana funkcja zaparowania komory, zintegrowana z generatorem pary oraz dedykowanym
zaworem elektromagnetycznym, umozliwia uzyskanie idealnie chrupigcej skérki i doskonatej struktury

Chiodnictwo migkiszu w wypiekach rzemiesiniczych

¢ Solidna obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej gwarantuje odpornos¢ na uszkodzenia
mechaniczne i utatwia zachowanie rygorystycznych standardéw higieny w lokalu gastronomicznym.

* Komora wytozona wytrzymata blacha, co zapewnia szybkie nagrzewanie sie urzgdzenia i dtugotrwata,
bezawaryjng eksploatacje

* Przeszklone drzwi oraz zintegrowane oswietlenie wnetrza komoér umozliwiajg statg i wygodna kontrole

Wyposazenie stopnia wypieczenia produktéw
kawlarni ¢ Urzadzenie wyposazone jest w praktyczny okap witaczany przyciskiem, ktéry skutecznie odprowadza
nadmiar oparéw i utatwia wentylacje stanowiska pracy

¢ Zabudowana podstawa z 8 prowadnicami na blachy wzestawie

* Wytrzymate kétka transportowe

Parametry techniczne

Wyposazenie B
g Wymiary [mm] 1300x1280x1705

Wymiary komory [mm] 840x750x225
Zasilanie [V] 400
Moc [kW] 15,2
llos¢ komor [szt.] 2

Hlaibis o) Pojemnos¢ tac [szt.] 2x4

zmywania i higiena

Maksymalna temperatura [°C] 300
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