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Opis urzadzenia

* Nowoczesna konstrukcja witryny Resto Quality doskonale prezentuje sie na froncie we wszelkiego typu

E' cukierniach, kawiarniach, restauracjach oraz punktach handlowych, przyciggajac wzrok klientéw.

C‘i e Dwuwarstwowe, hartowane szyby ze wszystkich stron witryny zapewniajg doskonatg widocznos¢

L = eksponowanych produktéw, gwarantujac jednoczesnie wysoka wytrzymatosc i Swietne wiasciwosci izolujgce.

e System chtodzenia wspomagany wentylatorem gwarantuje réwnomierne rozprowadzenie temperatury
wewnatrz catej komory, co pozwala na bezpieczne i stabilne przechowywanie wymagajacych produktéw na
kazdej potce.

e Dwustronne oswietlenie LED o mocy 4 W efektownie rozSwietla cate wnetrze urzgdzenia, eksponujac ciasta,
torty, przekgski oraz napoje w bardzo atrakcyjny i zachecajacy do zakupu sposéb.

e Trzy wzmacniane stalowe pétki powlekane ochronng warstwag PVC charakteryzuja sie wysoka trwatoscia i
odpornoscia na uszkodzenia, a mozliwos¢ regulacji ich wysokosci pozwala na swobodng aranzacje
przestrzeni wystawienniczej.

Chiodnictwo e Intuicyjny sterownik elektroniczny z cyfrowym wyswietlaczem umozliwia precyzyjne monitorowanie i tatwg
regulacje temperatury, dopasowujgc warunki chtodnicze do biezgcych potrzeb asortymentu.

¢ Funkcja automatycznego odszraniania eliminuje koniecznos$¢ recznego rozmrazania urzadzenia, co znaczaco

ﬁg podnosi komfort codziennej obstugi i zapewnia optymalng energooszczednosd.
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Parametry techniczne

Wyposaienie ;
ity Wymiary [mm] 428x386x960
Pojemnos¢ [I] 78
Zakres temperatury pracy [°C] 0 do 12
9 Czynnik chtodniczy R600a
Chtodzenie wymuszone
Wyposazenie - .
tocksarn Oswietlenie LED
Chtodzenie statyczne wspomagane wentylatorem
Odszranianie automatyczne
E Liczba pétek [szt] 3
Maks. obcigzenie pétki [kg] 10
me:z‘:m%zﬁ Roczne zuzycie energii [kWh/rok] 818
Moc [kW] 0,18
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Napiecie [V]
Waga [kg]
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230
33,8

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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