
Resto Quality Sp. z o.o. · ul. Zamknięta 10/1.5, 30-554 Kraków · NIP 6751503822 · KRS 0000511822
tel. 12 307 06 72 · serwis 577 609 633 · www.restoquality.pl

Karta katalogowa · GS5-2
Strona 1

GS5-2
Granitor | Urządzenie do napojów lodowych | 2 zbiorniki na 5 litrów |
GS5-2
Wyposażenie lodziarni > Maszyny do granity - slush - shake

Opis
• Urządzenie przeznaczone do przygotowywania mrożonej kawy i herbaty oraz deserów lodowych
• Idealnie sprawdzi się w małych lokalach gastronomicznych
• System chłodzenia powietrzem
• Elektroniczny termostat z cyfrowym wyświetlaczem pozwala na utrzymanie temperatury na stałym poziomie
• Wyłącznik bezpieczeństwa
• Manualny system sterowania
• Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
• Łatwy demontaż poszczególnych elementów urządzenia
• Ekonomiczny - granitor pozwala na przygotowanie niewielkiej ilości mieszanki, redukując ryzyko strat
• Inteligentny system bezpieczeństwa chroni przed przegrzaniem i uszkodzeniem maszyny
• Standardowo tacka ociekowa wyposażona we wskaźnik poziomu wody
• Kompaktowy korpus urządzenia
• Wysoka jakość produkowanych mieszanek, dzięki zwiększonym obrotom
• Dostępne w wersjach z 1,2 lub 3-ma zbiornikami
• Możliwość zastosowania czynnika chłodniczego R290
• Dostępny model GS 5-1 BRS z ulepszonym silnikiem polecanym do produktów o gęstej konsystencji; lodów

włoskich oraz mrożonych jogurtów

Parametry techniczne
Wymiary zewnętrzne[mm] 400x400x630
Pojemność[l] 5 + 5
Czynnik chłodniczy R452
Moc[kW] 0,56
Zasilanie[V] 230
Waga[kg] 33

Dlaczego warto wybrać granitor Resto Quality z linii GS?
• Profesjonalny granitor wyprodukowany w Hiszpanii
• Kompaktowe wymiary umożliwiają ustawienie urządzenia na bardzo małej powierzchni
• Wygodny uchwyt dozujący
• Skropliny ze zbiornika odprowadzane są do tacki ociekowej
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• Niezawodny i bardzo prosty w obsłudze
• 12 miesięczna gwarancja na terenie całej Polski

Warunkiem udzielenia gwarancji na urządzenia siłowe (400V) i urządzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypełniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urządzenia
Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.


