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RODO5G
Kebab automatyczny gazowy | gyros automatyczny | wsad 100 kg |
5 palników | RODO5G
Obróbka termiczna > Opiekacze do kebaba

Opis
• Automatyczny opiekacz do tradycjonalnego przygotowywania kebaba, gyrosa oraz shoarmy
• Urządzenie wyposażone w automatyczny mechanizm z nożem do krojenia
• Elektroniczny panel sterowania z możliwością zdalnego sterowania przez wi-fi
• Możliwość ustawienia cięcia cylindrycznego lub stożkowego
• Regulacja prędkości krojenia oraz precyzyjnej grubości cięcia
• Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
• Niezależne regulowane palniki
• Zawór bezpieczeństwa
• Zasilanie na gaz ziemny lub propan-butan
• Dolny silnik z możliwością zmiany kierunku obrotów
• Wyjmowana taca na pozostałości po opiekaniu oraz tłuszcz
• Precyzyjna płynna regulacja mocy palników
• Niezależne od siebie strefy grzewcze, sterowane oddzielnymi pokrętłami, pozwalają na wyłączenie lub

zmniejszenie mocy poszczególnych pól grzewczych
• Sztyca obracana automatycznie za pomocą elektrycznego silnika odpornego na wysoką temperaturę
• Możliwość zamówienia opiekacza z ramieniem po prawej stronie

Parametry techniczne
Wymiary zewnętrzne [mm] 750x800x1400
Ilość palników 5
Wsad mięsa [kg] 100
Moc [kW] 16,25
Zasilanie 230V/gaz
Waga [kg] 73

Warunkiem udzielenia gwarancji na urządzenia siłowe (400V) i urządzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypełniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urządzenia
Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.


