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Obrébka Cuppone wtoska jakos¢ od 1963 roku
termiczna

e Cupponeto wioski producent dziatajacy na rynku gastronomicznym od ponad 60 lat, specjalizujacy sie w
produkcji piecéw do pizzerii, piekarni, restauracji.

* Rzetelna praca, precyzja i przyktadanie wagi do najwyzszej jakosci wykonania sprawity, ze Cuppone jest
obecnie swiatowym liderem w produkcji piecéw gastronomicznych.

e Aby zagwarantowa¢ doskonata jakos¢ produktu, rodzina Cuppone zdecydowata sie na opracowanie
wszystkich etapéw produkcji we wiasnym zakresie - na powierzchni okoto 5000 metréw kwadratowych od
Obrébka projektowania po obrébke i montaz gotowego urzgdzenia

iechaniczia * Trzonem firmy jest dziat badan i inzynierii, w ktérym dzieki doskonatej pracy zespotowej powstajg nowe

piece i zaawansowane projekty, a produkty sg testowane we wspodtpracy z profesjonalistami z branzy, aby

zaspokoi¢ wszystkie potrzeby rynku, od matych sklepéw po duze sieci
% Opis
* Profesjonalne urzadzenie wyprodukowane we Wtoszech

Chiodnictwo * Urzadzenie skonstruowane dla szybkiego i tatwego zaokraglania porcji ciasta na butki oraz chleb np. w

piekarniach jak i kulki Swiezego ciasta na pizze. Szczegdlnie przydatne w wiekszych pizzeriach, gdzie

wyrobione ciasto pozostawia sie do wyrosniecia a nastepnie umieszcza sie w chtodzonych stotach do pizzy
] i/lub szafach chtodniczych.

Q * Proces zaokraglania ciasta wykorzystuje zaréwno site grawitacji jak i site odSrodkowa dzieki czemu samo

ciasto nie podlega niepozadanemu $ciskaniu. W efekcie temperatura ciasta nie podnosi sie a jego

Wyposazenie elastycznos¢ pozostaje na niezmienionym poziomi
kawlarni * Umozliwia tworzenie gtadkich, okragtych kulek

* Urzadzenie jest bardzo proste w obstudze i konserwacji

* Obudowa urzadzenia wykonana ze stali nierdzewnej

e Zaokragla ciasto o gramaturze od 20 do 900 g

9 * Wewnetrzny $limak zaokraglajgcy wykonany jest z tworzywa dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia

pokrytego teflonem co zapobiega przyklejaniu sie ciasta w trakcie formowania

Wyposatenie * Solidna, prosta w obstudze i tatwa do czyszczenia
lodziarni ¢ Wylot na wysokosci blatu zapewnia ergonomie pracy

e Urzadzenie na kétkach z blokada, ktére zapewniajg mobilnos¢

e Zaokraglane ciasto nie nagrzewa sie
20 ¢ Catkowicie demontowana spirala dla tatwego czyszczenia

E e Uzywac ciast o nawodnieniu od 50% do 65%

¢ Dojrzewanie w lodéwce powinno odbywac sie po uformowaniu kulek
Technologia * Prosty i tatwy w obstudze
zmywania i higiena * Mozliwos¢ catkowitego demontazu spirali sprawia ze utrzymanie urzadzenia w czystosci jest niezwykle tatwe
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Parametry techniczne

Wymiary [mm] 410x625x830
Wyposatenie Gramatura ciasta [g] 20-900
pizzerii
Wydajnos¢ [szt/h] 900-1000
Zasilanie [V] 230
@ Waga [kg] 66
Moc [kW] 0,37
Wyposaienie
piekarni Warunkiem udzielenia gwarancji na urzgdzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i

podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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