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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosé

RQK-505GR

Kociot warzelny gazowy z grzaniem posrednim | opcja mieszadta |
ekran dotykowy | 48 kW | 500 | | 1320x1330x1080 mm | RQK-505GR

Obrébka termiczna > Kotty warzelne gazowe

Opis

¢ Profesjonalny kociot warzelny z grzaniem posrednim idealnie sprawdzi sie w zaktadach zywienia zbiorowego
takich jak restauracje, stotdwki, szkoty, szpitale, zaktady karne lub réznego rodzaju lokalach
gastronomicznych

¢ |dealny do gotowania zup, gulaszy, makarondéw, dah mlecznych, miesa, ryb, warzyw, grzybdéw

* Kociot jest posrednio ogrzewany za pomoca pary wodnej wytwarzanej w przestrzeni miedzy ptaszczami

* Posiada automatyczny system napetniania wody

* Kran spustowy 2" cale z zabezpieczeniem przed przypadkowym uzyciem

* Pokrywa z zawiasami samobalansujacymi

* Dno zbiornika warzelnego wykonane z blachy o grubosci 3 mm

* Precyzyjna regulacja mocy grzania w 10-cio stopniowej skali

* Automatyczne zapalanie palnika

* Intuicyjny panel sterowania w formie ekranu dotykowego

* Jonizacyjna elektroda zaptonowa w modelach gazowych

e W przypadku niefiltrowanej wody z sieci zalecane jest zastosowanie zmiekczacza do wody, aby zachowac
walory smakowe wody oraz zapewni¢ urzgdzeniu ochrone przed zakamienieniem

* W catosci wykonany z najwyzszej jakosci stali nierdzewnej

* Mieszalnik zamontowany na state - opcja dostepna za doptata przy sktadaniu zamédwienia. Mozliwos¢
dostosowania ramion i topat mieszalnika pod rodzaj produktu (na zamédwienie)

¢ Komin do odprowadzania spalin w modelach gazowych - za doptata

» Urzadzenie posiada certyfikat TUV oraz certyfikat B11, pozwalajacy na podtaczenie kotta do komina

e Podwdjny system bezpieczenstwa

¢ Spaliny mozna odprowadza¢ do komina lub okapu, opcjonalnie mozliwe jest zamoéwienie
specjalnego komina widocznego na zdjeciach - za doptata

e tatwy w czyszczeniu i utrzymaniu czystosci

* Bezstopniowa regulacja temperatury

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 1320x1330x1180
Pojemnosc [I] 500

Pojemnos¢ zbiornika ogrzewacza [l] 65

Napetnianie woda automatyczne
System grzania posredni
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Przytgcze wody zimnej

Przytacze wody uzdatnionej
Zawoér spustowy

Zapton

Czas nagrzewania 20-90 °C [min.]
Moc [kW]

Rodzaj gazu

Przytgcze gazowe

Zasilanie [V]

Waga [kg]
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Niezawodnosc

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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