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Prasa do ciasta do pizzy Pizza Press D35 | podktad na pizze sr. 350

mm
Wyposazenie pizzerii > Prasy do pizzy

Opis

¢ Profesjonalna prasa do formowania ciasta na pizze, zaprojektowana z myslg o duzej produkcji podktadéw do
pizzy

* Pozwala na uzyskanie do 400 jednakowych podktadéw do pizzy w ciaggu jednej godziny

* Ptyty dociskajgce pokryte sg specjalng, nieprzywierajaca chromowang powtoka

* Prosta i precyzyjna regulacja grubosci ciasta za pomoca dzwigni

e tatwa w utrzymaniu czystosci dzieki prostym powierzchniom, bez zakamarkéw

* Szybkie nagrzewanie i idealne rozprowadzenie temperatur

* Niezalezne ustawienia temperatur ptyty gérnej i dolnej z oddzielnymi wyswietlaczami cyfrowymi i lampkami
kontrolnymi

* Ruchoma ostona gérnej ptyty

e Urzadzenie wyrédznia trwata konstrukcja oraz niezwykta prostota w obstudze

¢ Obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 500x610x770
Wydajnos¢ [szt./h] 400
Moc [kW] 3,8
Zasilanie [V] 230
Max. $rednica ciasta [mm] 350
Waga [kg] 155

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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