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RQSJ-520M Banco

wy;,;m;.me Watkowarka piekarnicza do ciasta RQS)-520M Banco | kruchego |
P francuskiego | 520 mm | 2050x870x640 mm

Wyposazenie piekarni > Watkowarki piekarnicze

Wyposaienie
piekarni

Plece
konwekecyjno
parowe

Opis

* Profesjonalnanastawna watkowarka tasmowa, idealna do rozwatkowywania ciasta francuskiego,
potfrancuskiego, pierogowego, kruchego

* Znajduje idealne zastosowanie w piekarniach, cukierniach, restauracjach, hotelach czy matych i $rednich
przedsiebiorstwach

¢ Urzadzenie nie ,meczy"” ciasta, czyli nie niszczy jego struktury

* Prosta obstuga kierunku przesuwu tasmy za pomocga uchwytéw

* Wygodna precyzyjna regulacja grubosci watkowanego ciasta za pomocg dzwigni sterujacej w zakresie od O
do 35 mm

e U géry watkownicy znajduje sie pojemnik na make

* Urzadzenie cechuje solidna konstrukcja z nowoczesnym, ergonomicznym designem

* Wysokiej jakosci tasma robocza o szerokosci 520 mm

e Po zakonczeniu pracy, ramiona mozna unies¢

* Wyposazone w wytgcznik bezpieczenstwa

Obrébka
mechaniczna

Chiodnictwo

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne po roztozeniu [mm] 2050x870x640
Moc [kW] 0,75
Wyposazenie Szerokos$¢ tasm roboczych [mm] 520
kawiarni
Zakres regulacji [mm] 0-35
Zasilanie [V] 230
Waga [kg] 145

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
Wyposazenie podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

lodziamni Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.

Technologia
zmywania i higiena
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