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RQSM-650

Watkowarka piekarnicza do ciasta RQSM-650 | kruchego |
francuskiego | tasma 630 mm | 3410x990x1070 mm

Wyposazenie piekarni > Watkowarki piekarnicze

Opis

¢ Profesjonalna nastawna watkowarka tasmowa, idealna do dla cukierni, piekarni, restauracji

* Nadaje sie do watkowania ciasta na pierogi, francuskiego, kruchego i innych

* Urzadzenie nie ,meczy” ciasta, czyli nie niszczy jego struktury w trakcie watkowania

* Prosta obstuga kierunku przesuwu tasmy za pomoca przyciskédw oraz dzwigni

* Wygodna precyzyjna regulacja grubosci watkowanego ciasta za pomoca dZzwigni sterujacej w zakresie od 1
do 35 mm

¢ Solidna i wytrzymata konstrukcja

e Tasma o szerokosci 630 mm i dtugosci 2820 mm

* Pojemnik na make w tatwo dostepnym miejscu

* Wytgcznik bezpieczenstwa

* Pokrywa bezpieczenstwa, ktéra wytacza prace urzadzenia po uniesieniu

e Watek do ciasta z wysokiej jakosci tworzywa przeznaczonego do kontaktu z zywnoscig

* Pedat sterujacy w standardzie

e Urzadzenie bardzo prosto wyczysci¢ przez mozliwos¢ tatwego demontazu elementéw watkownicy

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne po roztozeniu [mm] 3410x990x1070
Moc [kW] 0,75

Szerokos$¢ tasmy roboczej [mm] 630

Dtugos¢ tasmy roboczej [mm] 2820

Zakres regulacji [mm] 1-35

Zasilanie [V] 230

Waga [kg] 330

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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