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Barowa szafa chtodnicza | chtodziarka podblatowa RQ-330SCM |
3-drzwiowa | drzwi przesuwne | 341l

Chtodnictwo > Barowe szafy chtodnicze

Opis

e Barowa szafa chtodnicza idealnie nadaje sie do schtadzania napojoéw, alkoholi, wody, sokéw
¢ Wysokos$¢ 850 mm sprawia, ze zmiesci sie bez problemu pod blat zabudowy barowej

e Oswietlenie wewnetrzne LED podkresla prezentowane produkty
* Regulowane chromowane pétki pozwalajg na przechowywanie butelek o réznych rozmiarach
e Elektroniczny termostat z cyfrowym wyswietlaczem

* Obudowa wykonana ze stali malowanej proszkowo na kolor czarny

* Whnetrze wykonane jest z ttoczonego aluminium, bardzo tatwe do czyszczeniu
e Ekologiczny czynnik chtodniczy R600a o wysokiej wydajnosci i niskim zuzyciu energii

e Drzwi wykonane z podwdjnego szkta zapewniajg duzg wytrzymatos¢ oraz bardzo dobre wtasciwosci izolujace
* Drzwi skrzydtowe lub przesuwne, zamykane na zamek, zaleznie od modelu

Parametry techniczne
Wymiary zewnetrzne [mm]
Pojemnosc¢ [I]

Waga [kg]

Zakres temperatur [°C]
Zasilanie [V]

Moc [kW]

llos¢ potek

Regulacja pétek
Zamek

Wewnetrzne oswietlenie
Chtodzenie

Czynnik chtodzacy
Regulacja temperatury

Wyswietlacz

1350x515x850
341

120

0 do 12

230

0,25

6 szt.

tak

tak

tak
dynamiczne
R600a
elektroniczna
tak
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Dlaczego warto wybra¢ barowa szafe chtodnicza Resto Quality RQ-330SCM?

* Urzadzenie przeznaczone jest do baréw, kawiarni oraz restauracji
Wyositehie * Wewnetrzne oswietlenie LED podkresla ekspozycje produktéw
pizzerii * Elektroniczna regulacja temperatury, pozwala na precyzyjne ustawienie parametréw
* Wyréznia sie niskg wysokos$cig 850 mm
* 12 miesieczna gwarancja na terenie catej Polski

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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