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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

PF15E

wypome.me Maszyna do makaronu rzemiesiniczego | ostona zabezpieczajaca |
P 2,5-5 kg/h | wsad 1,5 kg ciasta | PF15E

Obrébka mechaniczna > Maszynki do produkcji makaronu

Wyposaienie
piekarni

Plece
konwekecyjno
parowe

&

Opis

* Profesjonalna maszyna do makaronu PF15E to niezawodne urzadzenie przeznaczone do efektywnego
mieszania ciasta oraz precyzyjnej formowania Swiezego makaronu w réznych ksztattach.

e Zastosowanie wysokogatunkowej stali nierdzewnej AISI 304 do produkcji kluczowych komponentéw
roboczych - haka do zagniatania oraz mieszadta - gwarantuje maksymalng trwatos¢ i odpornos¢ na
Obrébka intensywng eksploatacje.

mechaniczna e Konstrukcja maszyny zapewnia petne bezpieczenstwo higieniczne w kontakcie z Zzywnoscig oraz utatwia
utrzymanie czystosci, co jest kluczowe w profesjonalnej kuchni.

e Azurowa (grillowana) pokrywa bezpieczenstwa zostata zaprojektowana tak, aby umozliwi¢ operatorowi
bezpieczne dodawanie dodatkowych sktadnikéw, takich jak jajka czy woda, w dowolnym momencie trwania
cyklu mieszania.

* Dzieza urzadzenia jest catkowicie wyjmowana, co w potgczeniu z mozliwoscig mycia jej w profesjonalnej
zmywarce gastronomicznej, radykalnie upraszcza i przyspiesza proces czyszczenia po zakonczonej pracy.
Chtodnictwo * Urzadzenie sprzedawane jest bez matrycy, co pozwala na petng personalizacje zestawu roboczego poprzez
dobdr dedykowanych matryc z brazu (dostepnych jako akcesoria), ktére nadajg makaronowi idealnie

porowatg strukture.

* Mozliwosci produkcyjne maszyny mozna rozszerzy¢ dzieki szerokiej gamie akcesoriéw opcjonalnych, takich
jak regulowany néz do ciecia makaronu, mobilny wézek oraz specjalistyczne pojemniki na swiezy makaron.

Wyposazenie Parametry techniczne
kawiarni
Wymiary zewnetrzne [mm] 239x512x317/454
Wydajnos¢ [kg/h] 2,5-5
Wsad ciasta [kg] 1,5
Srednica matrycy [mm] 57
w feni
Lot Moc [kW] 0,25
Zasilanie [V] 230/400
Waga [kgl 33,5
Technologia
zmywania i higiena
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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosé

Wyposazenie dodatkowe

e Matryca formujgca o réznych ksztattach

Wyposdlehie e Elektryczny néz odcinajagcy ACCOLPF15N1

Pt Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i

podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

D Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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