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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosé

RQO09.SCOL

Podgrzewacz do czekolady | 91| 0,2 kW | 230V | 380x440x135 mm |
RQO09.SC9L

Wyposazenie lodziarni > Urzadzenia do czekolady > Podgrzewacze do czekolady

Opis

¢ Profesjonalny podgrzewacz do czekolady wtoskiej produkcji, ktéry moze by¢ stosowany do kazdego rodzaju
czekolady

* Innowacyjny posredni system grzewczy (suchy bemar) nie wymaga uzycia wody oraz utrzymuje
czekolade w optymalnej temperaturze

* Doskonale sprawdzi sie w matych cukierniach i pracowniach czekoladowych, lodziarniach, kawiarniach,
hotelach czy restauracjach

* Podgrzewacz wyposazony jest w manualne pokretto do regulacji i kontroli temperatury

* Regulacja temperatury w zakresie do maksimum 50°C

* Wyjmowany pojemnik i pokrywa z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, pozwalajg na szybkie i tatwe
czyszczenie

* Elementy grzewcze znajduja sie na dnie i po bokach pojemnika, zapewniajac réwnomierne podgrzanie
czekolady

* Podgrzewacz jest wyjatkowo prosty w obstudze

* Solidna i trwata obudowa wykonana z tworzywa sztucznego

e Kontrolka informujgca o pracy urzadzenia

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 380x440x135
llo$¢ pojemnikéw 1

Pojemnosc [I] 9

Maksymalna temperatura [°C] 50

Moc [kW] 0,2

Zasilanie [V] 230

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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