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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosc

EX3 3GR W PID

Ekspres do kawy 3-grupowy EX3 3GR W PID | 4,35 kW | Top Version

Wyposazenie kawiarni > Ekspresy do kawy cisnieniowe

Opis

Ekspresy EX3, tacza innowacyjng technologie z kompaktowoscig i ergonomia. To profesjonalne i wszechstronne
urzadzenia z nieskonczonymi mozliwosciami personalizacji. EX3 to wydajne ekspresy do kawy, ktére spetniaja
wszystkie wymagania dla idealnego espresso. Nowoczesny design i uzytecznos¢ sprawi, ze dla kazdego baristy
parzenie kawy bedzie przyjemnoscia. Nadajg sie idealnie do matych jak i duzych kawiarni, gdzie serwowane sg
espresso, cappuccino, caffe latte oraz inne napoje na bazie espresso.

EX3 zostat uznany zwyciezca prestizowych nagréd IF Design i Red Dot Awards 2020 w kategorii design
produktu.

Opis

* nowoczesny, swiezy i stylowy wyglad

* ekspres zostat zaprojektowany z mysla o wygodzie, prostocie i przyjemnosci w przygotowywaniu kawy
* bardzo szeroki zakres personalizacji wygladu (kolor, wykonczenie, oswietlenie grupy, sterowanie, itp.)
* miedziany bojler oraz rurki systemu prowadzenia wody

* wstepne zaparzanie pre-infusion

* automatyczne napuszczanie wody

* program automatycznego czyszczenia

* bojler z wymiennikiem ciepta na kazda grupe

* Take Away - standardowo wyposazony w wysokga grupe, z podstawkami na nizsze filizanki

* wygodne, ergonomiczne, a takze wyjatkowo trwate i wytrzymate kolby

¢ ulepszony system odptywu wody

e podwdjny manometr

e automatyczny system czyszczenia

e 2 dysze do spieniania mleka Cool Touch regulowane dZzwigniami

* maksymalna precyzja regulacji temperatury z wykorzystaniem technologii PID

* wyswietlacz elektroniczny

¢ oswietlenie grupy

¢ standardowy kolor: biaty

* szkolenie i montaz ekspresu gratis na terenie catej Polski

Standardowe wyposazenie

* 1 wylewka wrzatku

e 2 dysze do spieniania mleka Cool Touch
¢ 1 kolba pojedyncza

¢ 3 kolby podwéjne

* 2 podstawki na nizsze filizanki

* 1x waz zasilajacy
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Innowacyjnosc Doswiadczenie Niezawodnosé

e 1x waz odptywowy
* 1x membrana czyszczgca

Wyposazenie Parametry techniczne
pizzerii
Wymiary [mm] 990x575x465
llo$¢ grup 3
@ Pojemnos¢ bojlera [I] 17,5
Zasilanie [V] 400
Wyposaienie
piekarni Moc [kW] 4,35
Waga [kgl 74

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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