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Obrébka Opis
termiczna
¢ Profesjonalna podblatowa szafa chtodnicza, ktéra idealnie sprawdzi sie do przechowywania produktéw
spozywczych

E'  Swietnie sprawdzi sie w hotelach, cateringach, restauracjach i marketach

T e Elektroniczny termostat z cyfrowym wyswietlaczem
lc-i e Ekologiczny czynnik chtodniczy R600a o wysokiej wydajnosci i niskim zuzyciu energii

= ¢ Chtodzenie statyczne z wewnetrznym nawiewem powietrza, zapewniajagcym réwnomierne rozprowadzenie
Obrébka temperatury

mechaniczna . Lo \
* Obudowa urzadzenia wykonana ze stali nierdzewnej

* Whnetrze szafy w kolorze biatym

e Elegancki, klasyczny design, ktéry sprawdzi sie w kazdym wnetrzu

* W zestawie dwa wyjmowane kosze na produkty, ktére pozwalajg na przechowywanie mniejszych produktéw
spozywczych

* Drzwi otwieranie na prawa strone

* Wbudowany zamek na klucz

Chiodnictwo * Wyposazona w 4 antyposlizgowe nézki

66 Parametry techniczne
Wymiary zewnetrze [mm] 595x595x820
i Wymiary wewnetrzne [mm] 407x515x687
Wyposaienie
kawilarnl Pojemnos¢ netto [I] 145
Ilos¢ potek 3
Moc [kW] 0,1
Zuzycie energii [kWh/24h] 1
Chtodzenie statyczne
Wyposazenie
lodziarni Zakres temperatury [°C] 0-10
Czynnik chtodzacy R600a

Zasilanie [V] 230
Waga [kg] 32,5
Technologia Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i

zmywania i higiena podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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