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Opis

e Witryna chtodnicza Resto Quality jest idealna do zaprezentowania klientom ciast, przekasek i dan, ktére
wymagaja przechowania w niskiej temperaturze

* Znajduje zastosowanie w piekarniach, cukierniach, kawiarniach, restauracjach czy sklepach spozywczych

e Witryna jest przeszklona z 3 stron, co gwarantuje idealng prezencja produktéw

e Oswietlenie LED umieszczone w gornej i dolnej czesci kazdej poétki gwarantuje idealng prezentacje produktu

* Elegancki, klasyczny design, ktéry sprawdzi sie w kazdym wnetrzu

e Zakres temperatur wynosi od 2°C do 10°C, co pozwala ustawi¢ optymalna temperature dla wiekszosci
produktéw spozywczych

* W zestawie znajduja sie 3 potki, regulowane na wysokos¢

* Wygodna regulacja temperatury za pomoca elektronicznego termostatu z wyswietlaczem

e Witryna wyposazona w 4 kétka dla lepszej stabilizacji urzadzenia

Parametry techniczne

Wymiary zewnetrzne [mm] 918x792x1459

Wymiary wewnetrzne [mm] 854x573x801

Pojemnosc¢ [I] 320

Zakres temperatur [°C] 2do 10

llos¢ potek 3

Chtodzenie statyczne wspomagane wentylatorem
Czynnik chtodniczy R290a

Zasilanie [V] 230

Warunkiem udzielenia gwarancji na urzadzenia sitowe (400V) i urzadzenia gazowe z oferty Resto Quality jest wypetniona i
podpisana przez technika z uprawnieniami (E1,E3) lista kontrolna pierwszego uruchomienia urzadzenia

Producent zastrzega prawo do zmian konstrukcyjnych. Dane wg www.restoquality.pl.
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